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Fortschritte zur Erreichung der strategischen Ziele des Mehrjahrigen Nationalen Kontrollplans
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Dieser Bericht zeigt analog den Vorgaben des mehrjahrigen Einzelkontrollplans auf, ob
und ggf. wie die darin aufgefiihrten operativen und strategischen Ziele im Berichtsjahr in
den Sektoren erreicht wurden. Er beinhaltet ferner, wenn nétig, eine Anpassung des
Mehrjahrigen Einzelkontrollplans.

1 Amtliche Kontrollen

Grundsatzliche Ausfuhrungen zu amtlichen Kontrollen sind im Rahmenbericht
des Bundes enthalten.

In den jeweiligen Kapiteln werden die geplanten und durchgefiihrten Kontrollen
erlautert und die geplanten Schwerpunktaktionen ausgewiesen. Gleiches gilt fur
ungeplante bzw. weitere Kontrollen. Die Grinde hierzu sind in den jeweiligen Ka-
piteln benannt.

Bundesweite, d.h. landertbergreifende, geplante Kontrollprogramme und
Schwerpunktaktionen, werden in diesem Landesbericht nicht bertcksichtigt. Die
Gesamtdarstellung und Analyse erfolgt im Rahmenbericht (Jahresbericht zum
Rahmenplan).

Erganzend zu Berichtspflichten aufgrund EU-rechtlicher Vorgaben, die im Rah-
menbericht behandelt werden, werden in diesem Landesbericht landesspezifi-
sche Daten und Analysen dargestellt und diskutiert.

Lebensmittel

Die Betriebskontrollen im Lebensmittelbereich werden in Nordrhein-Westfalen
von den Kreisordnungsbehorden auf Grundlage der risikoorientierten Beurteilung
der Betriebe gemaR Anlage 2 AVV Rahmeniiberwachung (AVV RUb) durchge-
fuhrt. Die Berichte und Ergebnisse erfolgen im Format der Berichte gemal der
auBer Kraft getretenen Richtlinie 89/397/EG, wie es in der AVV RUb festgelegt
ist.

Ein Vergleich mit den vergangenen Jahren zeigt, dass die Inspektionsdaten rela-
tiv konstant sind. Die Erreichung der Inspektionsziele wird von den Kreisord-
nungsbehdrden kontinuierlich tberwacht.

Im Jahr 2017 wurden von den in NRW registrierten 182.892 Betrieben 80.585 Be-
triebe kontrolliert. Insgesamt wurden 114.352 Kontrollen durchgefuihrt (Anlage 1).
Sie umfassten die gesamte Breite der Betriebe von Herstellung / Import bis zur
Abgabe an die Verbraucherschaft und erfolgten gemafld den Vorgaben der AVV
RUb Uberwiegend risikoorientiert. Bei diesen Kontrollen sowie nach gezielten
Programmen wurden insgesamt 87.222 Proben aus dem gesamten Warenkorb
entnommen und zur Untersuchung eingesandt. Davon wurden 1.705 Bedarfsge-
genstande mit Lebensmittelkontakt untersucht (Anlage 2).
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Landesweite Uberwachungsprogramme

Mit dem Landesweiten Uberwachungsprogramm (LUP), das sich aus dem ,Lan-
desweiten Inspektionsprogramm® (LIP) und dem ,Landesweiten Untersuchungs-
programm® (LUP) zusammensetzt, soll gezielt Fragestellungen aus den Berei-
chen Betriebskontrolle und Probenuntersuchung nachgegangen werden.

Im Rahmen des Landesweiten Inspektionsprogramms wurden im Jahre 2017 funf
Schwerpunktthemen bearbeitet (Anlage 3). Die Inspektionsprogramme umfassten
die Uberpriufung von landwirtschaftlichen Betrieben mit Erdbeeren/Salat als Feld-
anbauprodukt, die Uberpriifung der Hygiene bei mobilen Verkaufseinrichtun-
gen/Verkaufsstanden mit offenem Verkauf (z.B. Oliven, gefillte Paprika, Kdsemi-
schungen auf Markten oder in Supermarkten), die Einhaltung der lebensmittelhy-
gienischen Kriterien im Lebensmitteleinzelhandel mit Fleischabteilungen, die
Temperaturkontrollen von warmen Speisen in Schulen und Kindergarten sowie
die Kontrolle von Verdampfer-Reinigungen bei Herstellern.

Im Rahmen des Landesweiten Untersuchungsprogramms NRW wurden 41
Schwerpunktprogramme mit Bezug auf Lebensmittel durchgefuhrt. Dabei sind
insgesamt 2790 Proben untersucht worden (Anlage 4). Bei diesen Untersu-
chungsschwerpunkten wurden sowohl wichtige Daten in Form von ,Monitoring*
gewonnen als auch zu spezifischen Fragestellungen Basisdaten erhoben. Dabei
wird gepruft, ob bestimmte Probleme in der Lebensmittelsicherheit und bei der
Qualitat der Lebensmittel vorliegen. Die Untersuchungsprogramme dienten u.a.
der Umsetzung des strategischen Ziels Il ,Minimierung des Eintrags von relevan-
ten Zoonoseerregern in die Lebensmittelkette durch Erarbeitung und Umsetzung
weitergehender Konzepte“. Acht Schwerpunktthemen beschéftigten sich mit der
mikrobiologischen Beschaffenheit verschiedener Lebensmittel. In 18 Schwer-
punktthemen wurden diverse Lebensmittel auf Rickstadnde, Kontaminanten und
Zusatzstoffe untersucht. Bei 15 Schwerpunkten standen die Uberpriifung der all-
gemeinen Zusammensetzung oder die Untersuchung spezifischer Indikatoren fir
Lebensmittelbehandlungen wie z.B. die Bestrahlung im Fokus.

Bundesweiter Uberwachungsplan (s. Rahmenbericht):

NRW beteiligte sich am bundesweiten Uberwachungsplan in unterschiedlichem
Umfang an allen Programmen des BUp 2017. Dabei wurden in NRW insgesamt
2414 Proben untersucht. Die Ergebnisse sind in die Auswertung des BUp 2017
eingeflossen (Naheres s. Rahmenbericht).

Soweit sich aus den Ergebnissen Handlungsbedarf ergibt, werden diese bun-
desweiten Empfehlungen von den Lebensmitteliberwachungsamtern und/oder
den Chemischen und Veterinaruntersuchungsamtern umgesetzt.
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Monitoring auf Dioxine und PCB in Wildtierfleisch

Zur Ermittlung einer moglichen Belastung von Wildtierfleisch mit Dioxinen und po-
lychlorierten Biphenylen (PCB) wurde im August 2015 ein Sonderuntersuchungs-
programm konzipiert und gestartet. Bei dem Programm handelt es sich um ein
reines Monitoringprogramm, bei dem alle erlegten Wildtierarten (auch Geflugel)
erfasst werden. Dieses Programm soll einen Uberblick dariiber ermdglichen, ob
bei bestimmten Arten eine erhghte Belastung mit Dioxinen und PCB vorhanden
ist. Die Untersuchung hat im Jahr 2015 begonnen und wurde in 2016 fortgesetzt.
Von den geplanten 70 Proben sind nur 37 Proben eingegangen (9 Kanin-
chen/Hasen-, 10 Ringeltauben/Fasan- und 9 Reh/Damwild-Fleischproben sowie
9 Reh/Damwild-Leberproben, wobei beim Reh/Damwild die Leberuntersuchun-
gen von Anfang an geplant waren). Nachdem bis Mitte M&rz 2016 auch die an-
gekundigten Ganseproben nicht eingetroffen waren, wurden von den Ringeltau-
ben/Fasanen/ Kaninchen/Hasen auch die Leberproben der betreffenden Tiere,
die vorsorglich ebenfalls enthommen wurden, analysiert, so dass insgesamt 56
Proben untersucht wurden.

Pestizidreport

In Nordrhein-Westfalen werden jahrlich 4.000 bis 5.000 Proben Obst und Gemi-
se auf die Riuckstande von mehr als 600 verschiedenen Pflanzenschutzmitteln
untersucht. Die Ergebnisse der Untersuchungen werden im Informations- und
Kommunikationssystem Lebensmittel (ILM) beim Landesamt fir Natur, Umwelt
und Verbraucherschutz zusammengefuhrt. Die Ergebnisse sind Verbraucherin-
nen und Verbrauchern iiber den ,Pestizidreport“ im Internet* zuganglich.

Lebensmittel tierischer Herkunft

Schlachttier- und Fleischhygiene

Im Jahr 2017 wurden laut ,Landesbetrieb Information und Technik Nordrhein-
Westfalen® 724.875 Rinder einschlie3lich Kalber, 19.170.525 Schweine,
108.592 Schafe, 1.281 Ziegen und 1.478 Pferde in Nordrhein-Westfalen ge-
schlachtet. AuRerdem wurden 36.610.848 Stiick Gefliigel geschlachtet. Dabei
wurden samtliche Aufgaben im Rahmen der Schlachttier- und Fleischuntersu-
chung durchgefiihrt. Dies umfasst die Bewertung der Informationen aus der Le-
bensmittelkette, die Durchfiihrung der Schlachttieruntersuchung, die Bewertung
des Wohlbefindens der Tiere, die tierartspezifische Durchfihrung der Fleischun-
tersuchung sowie die Durchflihrung von Labortests. Im Schlachthof erfolgt somit
eine umfassende Kontrolle aller eingehenden Informationen aus dem landwirt-
schaftlichen Betrieb tUber das einzelne Tier bis hin zum erschlachteten Fleisch.

! https://www.umwelt.nrw.de/verbraucherschutz-ernaehrung/lebensmittelsicherheit/pestizidreport/
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Dartiber hinaus wird regelmaRig eine Uberprifung der Beseitigung von Tieri-
schen Nebenprodukten, die Uberpriufung der Einhaltung der Hygiene, der
HACCP-Konzepte sowie der Einhaltung der Anforderungen der TSE-rechtlichen
Vorschriften durchgefuhrt.

Zusatzlich wurden diese Aufgaben bei Hausschlachtungen von 1626 Rindern,
1208 Schweinen, 365 Lammern, 231 Schafen, und 36 Ziegen durchgefuhrt. Fur
diese Tatigkeiten sind kostendeckende Gebihren zu erheben.

Die Schlachttieruntersuchungen bei Mastgefligel werden in der Regel in den Be-
standen durchgefuhrt. Dort werden im ca. 40tagigen Rhythmus dann auch die
Kontrollen tber Arzneimittelanwendung, Futtermittelkontrollen und Kontrollen be-
zuglich Tiergesundheit und Tierschutz durchgefuhrt.

Im Rahmen der Fleischuntersuchung von Rindern werden auch BSE-Tests
durchgefiihrt. Insgesamt wurden bei Schlachtrindern in NRW 40.614 BSE-Tests
durchgefiihrt. Auffalligkeiten wurden nicht festgestellt. Die BSE-Tests bei
Schlachttieren sind gebuhrenfinanziert und wurden durch die EU-Kommission ko-
finanziert.

Zerlegungsbetriebe / Fleischverarbeitungsbetriebe

In den Zerlegungsbetrieben wird i.d.R. arbeitstaglich, in den Verarbeitungsbetrie-
ben regelmalig die Einhaltung der Hygiene, die korrekte Entsorgung tierischer
Nebenprodukte sowie das HACCP-Konzept Uberpruft.

Auch hier sind fur samtliche Tatigkeiten kostendeckende Gebihren zu erheben.

Trichinen

Gemal Artikel 3 Absatz 3 der Verordnung (EU) Nr. 1375/2015 kann auf die Un-
tersuchung von Schlachtkérpern auf Trichinellen verzichtet werden, wenn die Tie-
re aus amtlich anerkannten kontrollierten Haltungsbedingungen nach Anhang IV
dieser Verordnung stammen. Die Landerarbeitsgemeinschaft Verbraucherschutz
hat sich bei der 24. Sitzung im November 2014 zu TOP 13 dazu ausgesprochen,
diese Nutzung nach Artikel 3 Absatz 3 Buchstabe b) zuzulassen.

Mit Datum 31.12.2017 sind in Nordrhein-Westfalen 3 Betriebe mit amtlich aner-
kannten kontrollierten Haltungsbedingungen nach Anhang IV der VO (EU) Nr.
1375/2015 gelistet.

Muschelerzeugergebiete und Fischanlandungen

Auf Grund der geografischen Lage sind dies keine Fragestellungen in NRW.

Es gab 2017 in NRW 126 Aquakulturbetriebe, in denen 1.179 Tonnen Speise-
fisch erzeugt wurden.
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Fischereierzeugnisse

Insbesondere beim Schlachten von Fischen sind Vorgaben bezlglich der Hygie-
ne und des Tierschutzes zu beachten.

Bei den Aquakulturbetrieben werden Futtermittel, Ruckstdande und Tierschutz
uberwacht.

Milch und Milcherzeugnisse

Die Uberpriufung in Milcherzeugungsbetrieben ist unter Aufsicht eines amtlichen
Tierarztes durchzufiihren. Dabei ist jeder der 6.894 Milchviehbetriebe in NRW ri-
sikoorientiert mindestens einmal alle 3 Jahre zu Uberprifen. Die amtliche Uber-
wachung hierzu kann Inspektionen, das Monitoring der durch Landwirtschafts-
kammer, des Landeskontrollverbandes oder QM-Milch durchgefiihrten Kontrollen
umfassen. Betriebe mit Direktvermarktung sind nach AVV RUb zu bewerten und
zu kontrollieren. Haufigere Inspektionen sind in den Vorzugsmilchbetrieben
durchzufuhren.

Insgesamt wurden in 2017 in Nordrhein-Westfalen 993 Millionen Liter Milch mit
einem Fettgehalt zwischen 1 und 6 Prozent hergestellt. Der Produktionswert fur
Speiseeis betrug 103 Millionen Euro; aul3erdem wurden 180.000 Tonnen
eingedickte, ungesuf3te Milch sowie rund 4.500 Tonnen flissige Buttermilch
produziert. Des Weiteren wurden 145.000 Tonnen Sauermilch, Sauerrahm,
Joghurt u. & erzeugt. Zu den weiteren in NRW hergestellten Milchprodukten
zahlten 2017 unter anderem 48.000 Tonnen Frischkase (nicht gereifter Kase,
einschl. Molkenkase und Quark).

Die im Rahmen der Milch-Guteverordnung durchgefiihrten Kontrollen gelten als
Eigenkontrollen nach Verordnung (EG) Nr. 853/2004 Anhang IlIl Abchnitt IX. Bei
Nicht-Einhalten der Anforderungen sind Kontrollen durch die zustandige Kreis-
ordnungsbehdrde durchzufuhren; gleiches gilt fir Hemmstoffnachweise. Fur die-
se Amtshandlungen werden Gebuhren erhoben.

Zurzeit sind 29 Milch verarbeitende Betriebe in NRW zugelassen. Sie werden im
Rahmen der AVV RUb-Risikobewertung Gberwacht. Dazu kommen Inspektionen
bei der Ausstellung von Exportzertifikaten (s.0.).

Eier und Eiprodukte
In Nordrhein-Westfalen wurden im Jahr 2017 1,38 Milliarden Eier produziert.

Insgesamt sind in NRW 270 Eierpackstellen nach dem Hygienerecht zugelas-
sen. In den meisten Packstellen werden nur Eier der eigenen Herkunft sortiert
und verpackt. Bei einigen wenigen Betrieben werden Eier aus mehreren Mitglied-
staaten angeliefert und verpackt. Diese unterschiedlichen Konstellationen flie3en
in die Risikobewertung der Betriebe ein.
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In einem Landesinspektionsprogramm wurde das Eigenkontrollkonzept von Eier-
packstellen kontrolliert. Hier wurden 316 Kontrollen bei Eierpackstellen durchge-
fuhrt. Es wurden sowohl sehr kleine Eierpackstellen (250 Eier/Woche), mittlere
als auch sehr grol3e Betriebe (13 Mio. Eier/Woche) kontrolliert.

Beim Gberwiegendem Teil der Eierpackstellen (213; 67,4%) stammen die Eier nur
aus dem eigenen Betrieb.

In 24 Betrieben (7,6%) wurden nur Eier aus Kafighaltung, in 162 Betrieben
(51,3%) nur Eier aus Bodenhaltung, in 24 (7,6%) Betrieben nur Eier aus Frei-
landhaltung und in 42 Eierpackstellen (13,3%) nur Bio-Eier verpackt.

Strahlenbelastung bei Lebensmitteln, insbesondere bei Schwarzwild

Die Radioaktivitaitsmessungen werden in den 5 amtlichen Messstellen zur Uber-
wachung der Radioaktivitat in der Umwelt durchgefuhrt. Sie zeigen, dass die in
Nordrhein-Westfalen im Handel und bei den Erzeugern entnommenen Lebens-
mittel und Futtermittel nur noch auf3erst geringe Gehalte kiunstlicher Radioaktivi-
tat aufweisen, zum grof3ten Teil unterhalb der Nachweisgrenze.

Bei Messungen bei Wildschweinen aus den Wéaldern wird noch immer Radioakti-
vitdt nachgewiesen. Das liegt an der unterschiedlichen Beschaffenheit von Wald-
boden und landwirtschaftlich genutzten Flachen. Im Wald reichert sich das noch
aus dem Reaktorunfall in Tschernobyl stammende radioaktive Casium in der
Humusschicht an und kann so in Pilze und Pflanzen des Waldes gelangen. Wild-
schweine graben bei der Nahrungssuche mitunter tiefer im Boden liegende Pilze
und Wurzeln aus. Darauf ist die radioaktive Belastung der Tiere zurtickzufiihren.
Auf landwirtschaftlichen Flachen wird das Casium dagegen durch die Bearbei-
tung und Dingung des Bodens fest an Bodenbestandteile gebunden und steht
damit den Wurzeln praktisch nicht mehr zur Verfigung.

Die Messergebnisse der Radioaktivitdtsiberwachung der Umwelt in Nordrhein-
Westfalen werden in den Jahresberichten der Messstellen "Strahlenschutzvor-
sorge in Nordrhein-Westfalen" anschaulich dargestellt.

Neben den Messungen nach dem StrVG werden landeseigene Sondermessun-
gen durchgefihrt. Im Routinemessprogramm werden, abgesehen von den Im-
portproben, grundsatzlich nur Proben untersucht, die unmittelbar von Erzeuger-
betrieben stammen. Um einen Uberblick tiber die Radioaktivitat in Lebens- und
Futtermitteln der Handelsstufe zu erhalten, werden in NRW zuséatzlich Proben
vom Handel untersucht, deren Herkunftsort im In- oder Ausland liegt.

Seit 1986 sind fur Erzeugnisse aus Drittlandern, die besonders von dem Unfall
von Tschernobyl betroffen sind (Verordnung (EWG) Nr. 1707/86, ABI. Nr. L 152
vom 31.5.1986, bis zur Verordnung (EG) Nr. 733/2008, ABI. Nr. L 201 vom
15.7.2008) Hochstwerte flir die spezifische Radioaktivitat festgelegt.

Sie beziehen sich auf das langlebige Radiocasium und betragen fur Milch und
Milcherzeugnisse sowie fur Kleinkindernahrung 370 Bg/kg, fur alle anderen noch
betroffenen Nahrungs- und Futtermittel 600 Bg/kg.

Im Berichtsjahr 2017 wurden in Nordrhein-Westfalen 74 Proben von Lebensmit-
teln, die aus Staaten auf3erhalb der EU importiert wurden, auf Radioaktivitat un-
tersucht. Bei keiner der Proben wurde eine Uberschreitung der zurzeit ange-
wandten Hochstwerte festgestellt.
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Im Rahmen eines Sondermessprogramms NRW wurden in der Zeit vom
02.01.2016 bis 15.06.2016 fur das Gebiet der Senne und Umgebung durch das
CVUA OWL 44 Wildschweinproben auf kinstliche Radioaktivitat untersucht.
Ebenso wurden 2016 80 Proben heimische Pilze untersucht. Bei einer Probe
(blauer Lacktrichterling) konnte eine Uberschreitung in Hohe von 860 Bg/kg bei
Cs-137 festgestellt werden.

Bei Casium (Cs) 137 handelt es sich um ein kinstliches Radionuklid. Es entsteht
als Spaltprodukt bei Betrieb von Kernreaktoren und kommt in der Natur nicht vor.
Das Vorkommen von Cs-137 in der Umwelt kann noch auf den Reaktorunfall von
Tschernobyl und oberirdische Atomversuche aus den 60er Jahren zurickgefuhrt
werden. Durch Anreicherung im Boden in bestimmten Gebieten ist dort immer
noch Radioaktivitat nachweisbar.

Bei Wildschweinen aus dem Gebiet eines Truppenubungsplatzes im Bereich der
Senne wurden Uberschreitungen des Hochstwertes von Cs-137 festgestellt. Da-
raufhin wurde im Jahr 2002 ein Untersuchungsprogramm aufgelegt, im Rahmen
dessen alle erlegten Wildschweine aus diesem Gebiet im Rahmen der amtlichen
Untersuchung auf Trichinen auch auf Cs-137 untersucht werden. Der Untersu-
chungszeitraum liegt in den Monaten Januar bis Mai. Die Aufnahme des Cs-137
erfolgt in der Hauptsache uber die Nahrung der Tiere (Pilze, Farne, Engerlinge).

Futtermittel

Schwerpunkte bei der Uberwachung von Futtermitteln sind im ,Kontrollprogramm
Futtermittel fur die Jahre 2017 bis 2021“ festgelegt. Dieses wurde von Bund und
Landern gemeinsam erarbeitet und ist Bestandteil des Mehrjahrigen Nationalen
Kontrollplans (MNKP). Das Kontrollprogramm beschreibt erganzend zu den sons-
tigen Ausfihrungen im MNKP die Orientierung fur die Kontrollaktivitaten im Fut-
termittelsektor in den Jahren 2017 bis 2021. Mehrjahrige Kontrollplane verbes-
sern zudem die Planungssicherheit der Lander.

Die Betriebskontrollen im Futtermittelbereich werden in Nordrhein-Westfalen vom
Landesamt fur Natur, Umwelt und Verbraucherschutz (LANUV) bei den Herstel-
lern, Handlern, Transporteuren und Lagerhaltern sowie von den Kreisordnungs-
behorden (KOB) auf der Stufe der Futtermittelprimarproduktion und den Tierhal-
tern durchgefihrt.

Im Jahr 2017 wurden von den in NRW zugelassenen oder registrierten 40.033
Betrieben sowie bei den sonstigen 20.168 Betrieben, die nicht nach der VO (EG)
Nr. 183/2005 registriert sind oder nicht registrierungspflichtig sind, insgesamt
2.800 Betriebe kontrolliert. Insgesamt wurden 3.080 Kontrollen durchgefthrt.

Bei den Kontrollen wurden insgesamt 1.747 Proben entnommen und untersucht.
Als Orientierung fur die Auswahl der Analysenparameter einer Probe diente der
fur Nordrhein-Westfalen erstellte Kontrollplan in Verbindung mit der Betriebskon-
trolle. Hierfur wurden die im Rahmenplan der Kontrollaktivitdten im Futtermittel-
sektor (NKP) als Orientierung dienende Anzahl der einzelnen Analysenparameter
fur NRW, die nur auf die Futtermittelgruppen bezogen sind, im Kontrollplan Nord-
rhein-Westfalen aufgrund der strukturellen und regionalen Gegebenheiten, mit
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eigener Schwerpunktsetzung unter Berlcksichtigung der Hinweise im NKP um-
gesetzt.

Im Kontrollprogramm ist ebenfalls eine Statuserhebung zu Salmonellen in
Rapssaat und Rapspresskuchen durchzufuhren. Dies erfolgt im Rahmen des
zwischen Bund und Landern vereinbarten Zoonosenmonitorings in der Lebens-
mittelkette.

Schlief3lich sollen mit diesem Kontrollprogramm ebenfalls die Verpflichtungen der
Lander zur Kontrolle nach der Verordnung (EG) Nr. 73/2009 bei Direktzahlungs-
empfangern im Bereich des Futtermittelrechts (Cross Compliance) abgedeckt
werden.

Gentechnik in Lebensmitteln und Futtermitteln

Im Jahr 2017 wurden in Nordrhein-Westfalen in den Chemischen und Veterina-
runtersuchungséamtern Munsterland-Emscher-Lippe, Ostwestfalen-Lippe, Rhein-
Ruhr-Wupper und Westfalen insgesamt 407 Lebensmittel und 64 Futtermittel auf
gentechnische Veranderungen untersucht.

Lebensmitteluntersuchungen

Es wurden 72 reis-, 123 soja- und 142 maishaltige Lebensmittel, 42 Proben Pa-

paya, sowie 28 weitere pflanzliche Erzeugnisse (Leinsaat, Weizen, Paprika, Me-
lone) auf in der EU zugelassene und nicht zugelassene gentechnisch veréanderte
Bestandteile untersucht.

Futtermitteluntersuchungen

Im Jahr 2017 wurden insgesamt 64 Futtermitteluntersuchungen hinsichtlich gen-
technischer Veranderungen durchgefiihrt (15 Untersuchungen an Einzelfuttermit-
teln und 49 Untersuchungen an Mischfuttermitteln fir Nutz- und Heimtiere). Es
handelte sich um 56 Proben mit Soja-, Mais-, Raps-, Reis-, Leinsamen-, Weizen-
und Zuckerriibenbestandteilen, bei denen keine gentechnische Veranderung de-
klariert war. Daneben wurden 2 hinsichtlich einer Verarbeitung von Bestandteilen
aus gv-Soja bzw. gv-Mais deklarierte Futtermittel untersucht. Diese wurden vor-
nehmlich auf nicht zugelassene gv-Linien untersucht oder hinsichtlich einer préa-
ventiven Kennzeichnung Uberprift.

Bundesweites Erfassungssystem fiur Lebensmittel, die an Krankheitsausbriichen
beteiligt sind (BELA)

Nordrhein-Westfalen berichtet regelmafig tber lebensmittelbedingte Krankheits-
ausbriche. 2017 wurden Daten uber 13 Geschehen aus NRW vom BVL an die
EFSA Ubermittelt.
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Tiergesundheit

Tiergesundheitliche Uberwachungsprogramme beziehen sich auf die Aufrechter-
haltung des Status ,Frei von ...“ und umfassen Stichprobenuntersuchungen auf
Aujeszkysche Krankheit, Brucellose, Leukose und Tuberkulose. Daruber hinaus
wurden im Rahmen tiergesundheitlicher Friherkennungssysteme Untersuchun-
gen auf Aviare Influenza, Afrikanische Schweinepest und Klassische Schweine-
pest sowie Blauzungenkrankheit durchgefinhrt.

2017 war zusatzlich gepragt von intensiven Vorbereitungen fir den Fall, dass die
Afrikanische Schweinepest in der Wildschweinpopulation auftritt. Diese Vorberei-
tungen werden in 2018 fortgesetzt.
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Beseitigung Tierischer Nebenprodukte

Das im Wesentlichen in 2015 erarbeitete landesweite Uberwachungssystem, mit
dem sichergestellt werden soll, dass die Rechtsvorschriften insbesondere zur
Ruckverfolgbarkeit von TNP und FP von den Unternehmen eingehalten werden,
hat sich bewahrt. Alle Dokumente wurden als Landes-QM-Dokumente in Kraft
gesetzt und damit landesweit verbindlich vorgegeben. Mit der Risikobewertung
der Betriebe und den daraus resultierenden Kontrollfrequenzen wird gewahrleis-
tet, dass die Betriebe in den fir sie geltenden Abstanden einer Kontrolle unterzo-
gen werden. Unabh&ngig von den risikoorientiert stattfindenden Kontrollen erfol-
gen zusatzlich anlassbezogene Kontrollen.

Um die Eignung, Umsetzung und Wirksamkeit der Landes-QM-Dokumente zu
uberprufen, wurde im Rahmen des landesinternen Auditsystems die ,Ruckver-
folgbarkeit von TNP, Zulassung und Registrierung von TNP-Betrieben® als Pflicht-
Auditschwerpunkt im LIAS fur 2016 festgelegt und durchgefuihrt. Die Ergebnisse
des LIAS wurden 2017 zusammengefihrt und analysiert. In der Folge sind einige
QM-Dokumente anzupassen. Ebenso ist die elektronische Einbindung der QM-
Dokumente geplant. Im Zusammenhang mit der Aufnahme der Tierischen Ne-
benprodukte in die AVV-RUDb sind ebenfalls Anpassungen vorzunehmen, die sich
insbesondere auf die Risikobewertung beziehen. Ab 2018 wird daher die landes-
interne Projektgruppe zu tierischen Nebenprodukten wieder ihre Arbeit aufneh-
men.

Zur landesweiten Steuerung der Uberwachungstéatigkeit erfolgt jahrlich eine sta-
tistische Abfrage.

Es werden landesinterne Dienstbesprechungen zu Themen im Bereich TNP/FP
durchgefuhrt. Die Dienstbesprechungen und Schulungsmaf3nahmen werden in
Ubersichten gefuhrt und laufend auf dem aktuellen Stand gehalten.

Monitoringprogramme im Bereich Zoonosen

Die EU-rechtlich vorgeschriebenen Monitoringprogramme werden kontinuierlich
durchgefiihrt. Koordinierende Stelle ist das Bundesamt fur Verbraucherschutz
und Lebensmittelsicherheit (BVL), das u. a. die Probenverteilung vornimmt und
die Fortschritts- und Endberichte zur Erhebung der Pravalenz im Rahmen der
einzelnen Pravalenzstudien auf Grundlage der Landermeldungen erstellt.

TSE-Untersuchungen

Neben den 40.614 BSE-Untersuchungen bei Schlachtrindern wurden aul3erdem
14.000 BSE-Untersuchungen bei notgeschlachteten und verendeten Rindern
durchgefuhrt. Hierbei gab es keine BSE-positiven Tiere. TSE-Untersuchungen
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wurden auf3erdem bei 2.449 Schafen und 151 Ziegen durchgeftihrt. Bei den ge-
schlachteten Schafen gab es 2 TSE-positive Tiere.

In NRW wurden im Jahr 2017 283 Rinder, 726 Schafe und 59 Ziegen auf TSE
untersucht. Es hat keine positiven TSE-Befunde bei den Schlachttieren gegeben.

Tierseuchenbekdmpfung

Die Einhaltung von rechtlich normierten Haltungsanforderungen und Biosicher-
heitsmalRnahmen wird risikoorientiert Gberwacht. Im Vordergrund stehen dabei
MalRnahmen zur Friherkennung von ASP, KSP und Al.

Seit November 2016 hat sich das hoch aggressive Influenza-Virus vom Typ
H5N8 in Deutschland massiv verbreitet, zunachst in der Wildvogelpopulation, in
der Folge auch in Hausgefligelbestanden. In NRW wurde im Jahr 2017 bei 30
Wildvogeln sowie in 2 Hausgefligelbestanden aviare Influenza nachgewiesen.

In NRW gab es 2017 sechs Ausbruche der ,Viralen Hamorrhagischen Septika-
mie“ (VHS).

Das Programm zur Bek&dmpfung und Tilgung der BHV1 wurde in der Endphase
weiter intensiviert. Mit Durchfiihrungsbeschluss der Kommission 2016/1101 vom
5. Juli 2016 wurden die Regierungsbezirke Arnsberg, Detmold und Minster von
der Européaischen Kommission als BHV1-freie Regionen anerkannt. Die verblei-
benden Regierungsbezirken Kéln und Disseldorf wurden mit Durchfiihrungsbe-
schluss der Kommission 2017/888 vom 22. Mai 2017 von der Europaischen
Kommission ebenfalls als BHV1-freie Regionen anerkannt.

Tierarzneimittel

Im Rahmen der Uberwachung tierarztlicher Hausapotheken, die seit dem
1.10.2015 beim LANUV angesiedelt ist, wurden 2016 und 2017 entsprechend
des gesetzlich geforderten Kontrollumfangs alle tierarztliche Hausapotheken in
NRW einmal kontrolliert. Die Konzentration der Uberwachung auf eine Behorde
gewahrleistete ein einheitliches Vorgehen bei den Kontrollen und den eingeleite-
ten MaRnahmen. Zusatzlich wurde ein einheitlicher Informationsfluss zu den
Tierarzten geschaffen.

Ein weiterer Schwerpunkt ist die Umsetzung der 16. AMG-Novelle, mit der um-
fassende Regelungen zur Erfassung des Antibiotikaeinsatzes in landwirtschaftli-
chen Nutztierhaltungen eingefuhrt wurden. Erfassungszeitrdume sind jeweils Ka-
lenderhalbjahre. Am 31.12.2017 wurde der siebte Erfassungszeitraum abge-
schlossen. Fur die Erfassung der Daten wurde eine bundesweite Antibiotika-
Datenbank im Herkunftssicherungs- und Informationssystem Tiere (HIT) aufge-
baut. Als Regionalstelle fir schriftlich eingehende Mitteilungen von Tierhaltern ist
das LANUV bestimmt worden, das sich als Dienstleister fur einige Aufgaben der
Regionalstelle gem. 88 58 a und b AMG der AFC Public Services GmbH bedient.
NRW beteiligte sich an der 2017 von der AG TAM eingerichteten Projektgruppe
zur Evaluierung der 16. AMG-Novelle.
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Bereits 2017 geriet zunehmend das Thema der antimikrobiellen Resistenzen in
den Fokus der Arbeiten in diesem Bereich. Dazu wurde eine Arbeitsgruppe im
Ministerium eingerichtet, die sich fachibergreifend mit diesem Thema befasst.

Tierschutz

Die Kreisordnungsbehorden in Nordrhein-Westfalen fuihren risikoorientierte Re-
gelkontrollen als Vor-Ort-Kontrollen in Nutztierhaltungen, beim Transport und in
Schlachtbetrieben durch.

Die Kiriterien fir die Risikoanalysen sind auf der Grundlage der Vorgaben der
Verordnung (EG) Nr. 882/2004 festgelegt. Zusatzliche Kontrollen erfolgen aus
besonderem Anlass, z.B. nach Burgerbeschwerden.

Haltung landwirtschaftlicher Nutztiere

Einen Schwerpunkt in der Tierschutzarbeit von Nordrhein-Westfalen bildet der
Bereich zootechnischer Eingriffe an Nutztieren. Hierzu gehéren MalRnahmen wie
das Kirzen von Ringelschwanzen bei Schweinen, von Oberschnabeln beim Ge-
fligel oder das Enthornen von Rindern. Dazu sind mit der Fachbranche fir die
Tierarten Legehennen, Puten, Kélber und Schweine jeweils Kooperationsverein-
barungen im Hinblick darauf geschlossen worden, wie auf diese Eingriffe kiinftig
moglichst verzichtet werden kann. Die Haltungsbedingungen in der landwirt-
schaftlichen Nutztierhaltung missen den Tieren entsprechend angepasst werden
und nicht die Tiere den Haltungsbedingungen. Eine weitere Herausforderung
stellt das Verbot der betdubungslosen Kastration mannlicher Ferkel dar, das ab
dem 1. Januar 2019 in Kraft treten soll.

Nationaler Rickstandskontrollplan (NRKP)
Siehe Rahmenbericht des Bundes.

Ein-, Aus-, Durchfuhr

Grenzkontrollstelle KoIn

Anzahl der zur Einfuhr abgefertigten Sendungen: 15.179

Anzahl der zur Ausfuhr (Exportatteste) abgefertigten Sendungen 0

Untersuchungen nach Einfuhrriickstandskontrollplan 0

Anzahl Zurtickweisungen durch Ricksendung oder Vernichtung 1.387
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Ausfuhr von Lebensmitteln tierischer Herkunft

Bei der Ausfuhr von Lebensmitteln tierischer Herkunft muss entsprechend den
Anforderungen eines Drittlandes eine spezifische amtliche Bescheinigung ausge-
stellt werden, dass diese Anforderungen eingehalten sind. Insgesamt wurden in
2017 in NRW Bescheinigungen fir 22.091 Sendungen in 135 Drittstaaten ausge-
stellt. FUr samtliche damit verbundenen Tatigkeiten werden kostendeckende Ge-
bihren erhoben.

Pflanzengesundheit
Siehe Rahmenbericht des Bundes.
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2 Einhaltung insgesamt durch Unternehmer

2.1 Haufigkeit und Art von Verstollen

Lebensmitteliberwachung

Betriebskontrollen und Probennahmen wie auch die Untersuchungen erfolgen
Uberwiegend risikoorientiert.

Die rahmenrechtlichen Vorgaben und Erlauterungen sind im Rahmenbericht auf-
gefuhrt.

Die AVV Rahmen-Uberwachung dient der einheitlichen Durchfiihrung der le-
bensmittelrechtlichen und weinrechtlichen Vorschriften in der Uberwachung ins-
besondere der Bestimmungen der VO (EG) Nr. 882/2004.

VerstoRe werden dem BVL fir den Gesamtbericht Deutschland zugeleitet (s.
Rahmenbericht). Dieser Landesbericht stellt nur die Landesdaten dar und bewer-
tet sie.

Bei den insgesamt 80.585 kontrollierten Betrieben wurden bei 7.305 Betrieben
Mangel festgestellt. Am haufigsten wurden bei kontrollierten Lebensmittelunter-
nehmern allgemeine Hygieneverstéf3e und Verstol3e speziell im Bereich HACCP
sowie Hygieneausbildung (10.274) festgestellt. Dies betraf vor allem Dienstleis-
tungsbetriebe und Einzelhandler (9.190 VerstoRe). Uber alle Betriebsarten wur-
den bei der Kennzeichnung und Aufmachung 2.497 Verstol3e festgestellt. Nahe-
res siehe Anlage 1.

Von den 87.222 untersuchten Proben von Lebensmitteln und Lebensmittelbe-
darfsgegenstdnden wurden insgesamt 9.214 Proben (10,6 %) beanstandet.
Uberwiegend wurden Mangel bei Kennzeichnung und Aufmachung (6.783) fest-
gestellt. 882 Proben wiesen mikrobiologische Verunreinigungen auf. Zusatzlich
wurden im Berichtsjahr von den 1.705 untersuchten Bedarfsgegenstanden mit
Lebensmittelkontakt 205 (12,0 %) beanstandet. Naheres siehe Anlage 2.

Schwerpunkt Lebensmittelinspektionsprogramme (LIP)

Uberprifung von landwirtschaftlichen Betrieben mit Erdbeeren/Salat als
Feldanbauprodukt

Fur die Uberwachung pflanzlicher Primarerzeuger wurde auf der Grundlage des
"Entwurfs einer spezifischen Leitlinie der Europaischen Kommission im Hinblick
auf die Implementierung von Hygieneanforderungen fir Lebensmittel nicht-
tierischen Ursprungs in der Primarproduktion“ ein Fragebogen erarbeitet. Im Be-
reich der pflanzlichen Primarproduktion liegt keine vollstandige Ubersicht der re-
gistrierten Betriebe vor. Inspektionsziel war die Uberpriifung der Erfiillung der An-
forderungen zu Registrierung gemalf Art. 6 und an die Hygiene gemall Anhang 1
der VO (EG) 852/2004. Aufgrund der Erfahrungen durch das EHEC-Geschehen
2011 sollte der Fokus auf den hygienischen Bedingungen im Rahmen der Erzeu-
gung (auch auf dem Feld), insbesondere bei der Personalhygiene liegen.
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Im Rahmen dieses LIP wurden insgesamt 207 Betriebsstatten kontrolliert. Dabei
wurden in 140 Betrieben (67,6%) Erdbeeren und in 56 Betrieben (27,1%) Salat
angebaut. 10 Betriebe (4,8%) bauten sowohl Salat, als auch Erdbeeren an. Die
kleinsten Anbauflachen lagen bei 0,02 Ha, die grof3ten bei 300 Ha. Daraus ergibt
sich ein Durchschnitt von 27,57 Ha Anbauflache. 42,0% der Produkte wurden im
Freiland angebaut, 1,4% unter Folie, 2,4% im Tunnel und 2,4% im Gewachshaus.
Fur 49,3% der Produkte wurden in den Betrieben mehrere Anbauweisen gewahilt.

Hinsichtlich der Vertriebsstruktur vermarkten 147 der 207 Betriebe (33,0%) ihre
Produkte direkt, z.B. Uber Hofladen oder Marktstande. 2,5% der Betriebe sind ei-
ner Genossenschaft/Erzeugergemeinschaft angeschlossen, 1,8% der Betriebe
vermarkten ihre Erzeugnisse durch andere Marktteilnehmer.

Toiletten mit Handwaschbecken, Einweghandtiichern, Seife und Desinfektions-
mittel wurden in 186 Betrieben (89,9%) vorgefunden, 17 Betriebe (8,2%) verfig-
ten Uber keine Sanitaranlagen, 45,9% der vorhandenen Toiletten befanden sich
davon direkt am Feld. Fir die Toiletten, die sich nicht in unmittelbarer Nahe zum
Feld befanden, wurde eine durchschnittliche Entfernung zum Feld von 251,5 m
angegeben.

Bei diesem LIP wurden die Anforderungen nach VO (EG) Nr. 852/2004 Anh. I,
Teil A, Il Nr. 5 Buchstabe b) hinsichtlich der Ernte, Transport, Lagerung, Verpa-
ckung uberprift. In 137 Betrieben (66,2%) erfolgte eine Vorernte mit Sichtkontrol-
le der Flachen, in 51 Betrieben (24,6%) erfolgte diese nicht. Eine Vorernte mit
Probenahme erfolgte in 45 Betrieben (21,7%). Grol3tenteils wurden keine Ernte-
maschinen/-gerate eingesetzt (187 Betriebe, 90,3 %). Beschadigte Produkte
wurden vorwiegend aussortiert (93,2%).

Auch Aspekte wie Schadlingsbekampfung, Abfallmanagement und Bewéasserung
wurden Uberprift. In der Regel waren Kontaminationen durch Tiere und Schéd-
linge nicht ersichtlich (64,3%), Abféalle wurden meist zeitnah beseitigt (88,4%) und
die Bewasserung der Felder erfolgte meist Uber einen Brunnen (38,6%), 20,3%
der Betriebe nutzten Trinkwasser zur Bewésserung.

Bezogen auf die vorgenannten Aspekte wurden in der Regel keine VerstoRRe
festgestellt (88,4%), in 22 Betrieben wurden hingegen VersttRe festgestellt
(10,6%).

Der vorgenannte LIP diente als erster Ansatz die Uberwachung von Primarer-
zeugern von pflanzlichen Lebensmitteln aufzubauen. Dieser Ansatz wird kontinu-
ierlich weiterverfolgt.

Uberprifung von mobilen Verkaufseinrichtungen- Verkaufsstande mit offe-
nem Verkauf von gefullten Paprika, Oliven, Tamara, Kdsemischungen etc.,
auf Markten, in Supermarkten etc.

Die allgemeinen Hygienebedingungen bei der Behandlung und offenen Abgabe
von Lebensmitteln auf Markten etc. erfolgt unter sehr unterschiedlichen Bedin-
gungen. Es sollte bei diesem LIP ermittelt werden, ob dies auch Auswirkungen
auf die Lebensmittelsicherheit hat. Im Fokus stand hierbei insbesondere die
Selbstbedienung bei ausgestellten Lebensmitteln zum Probieren.
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Inspektionsziel war die Einschatzung der Lebensmittelsicherheit durch Erfassung
der Ruckverfolgbarkeit, der Fachkunde des Personals und der Hygienebedingun-
gen unter denen die Lebensmittel behandelt und abgegeben werden.

Im Rahmen dieses LIP wurden insgesamt 209 Kontrollen durchgefiihrt. Die Be-
triebsarten verteilten sich auf Verkaufseinrichtungen im Supermarkt (82 Betriebe,
39,2%), auf den Einzelhandel (35 Betriebe, 16,8%) sowie auf den Wochenmarkt/
das Reisegewerbe (92 Betriebe, 44,0%).

Die Ruckverfolgbarkeit konnte vorwiegend durch vorhandene Rechnun-
gen/Lieferscheine gewahrleistet werden (139 Betriebe, 66,5%). In 16 Betrieben
(7,7%) konnten zwar Lieferscheine/Rechnungen vorgezeigt werden, diese waren
jedoch nicht nachvollziehbar. 52 Betriebe (24,9%) konnten keine Nachweise zur
Ruckverfolgbarkeit erbringen.

GrolRtenteils verfugte das Personal nicht Uber eine lebensmittelspezifische Aus-
bildung (57,4%), in 78 Betrieben (37,3%) konnte das Personal hingegen eine le-
bensmittelspezifische Ausbildung vorweisen. Das erforderliche Fachwissen war
vorwiegend vorhanden (178 Betriebe, 85,2%) und das Personal wurde fast in je-
dem Betrieb nach IfSG belehrt (197 Betriebe, 94,3%).

Die Hygienebedingungen unter denen die Lebensmittel behandelt und abgege-
ben wurden waren vorwiegend gut. Der Schutz der Lebensmittel vor nachteiliger
Beeinflussung war fast in jedem Betrieb vorhanden (206 Betriebe, 98,6%). In
93,3% der Betriebe war ein Spuckschutz beim Angebot von Lebensmitteln instal-
liert. Die Kuhlung der Ware erfolgte in 200 Betrieben (95,7%) entsprechend der
Vorgaben. In 171 Betrieben (81,8%) erfolgte eine entsprechende Temperaturkon-
trolle. Die anschlielBende Dokumentation der gemessenen Temperaturen erfolgte
in 129 Betrieben (61,7%).

In 183 Betrieben (87,6%) war eine Handwascheinrichtung mit Hygieneausstat-
tung vorhanden. 189 Betriebe (90,4%) verfuigten Uber Arbeitskleidung, die sich
vorwiegend in einem sauberen Zustand befand (178 Betriebe, 85,2 %).

In 74 Betrieben (35,4%) konnten Verst6Re auf die vorgenannten Kontrollpunkte
festgestellt werden, in 110 Betrieben nicht (52,6%).

Uberprifung der Einhaltung der lebensmittelhygienischen Kriterien im Le-
bensmitteleinzelhandel mit Fleischabteilungen

Hintergrund dieses LIP waren unbefriedigende Ergebnisse nach Erteilung der
Ausnahmegenehmigung gemafd Art. 4 der VO (EG) Nr. 2073/2005 (Verordnung
uber mikrobiologische Kriterien fir Lebensmittel). Inspektionsziel war die Uber-
prifung der Einhaltung der Kriterien nach der o.g. Verordnung.

Im Rahmen dieses LIP wurden insgesamt 343 Kontrollen durchgefuhrt. Die kon-
trollierten Betriebsarten gliederten sich in Hofladen (7 Betriebe, 2%), handwerkli-
che Betriebe (Metzgereien) (134 Betriebe, 39,1%) und Frischfleischabteilungen
im Einzelhandel (200 Betriebe, 58,3%).

Die taglichen Produktionsmengen der Betriebe lagen bei 1,5 kg bis 800 kg. Die
Produktion erfolgte vorwiegend nach Bedarf (73,2%), zu 22,2% auf Vorrat.
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Der Grol3teil der Betriebe erhielt das Fleisch aus zugelassenen Zerlegebetrieben
(fir Fleisch fur Hackfleisch), 21 Betriebe (6,1%) schlachten und zerlegen selbst-
tatig, 68 Betriebe (19,8%) zerlegen das Fleisch aus Fremdschlachtung.

Die Durchschnittstemperatur des Fleisches betrug 2,7°C. Der Fleischwolf befand
sich groftenteils in den Kuhlraumen der jeweiligen Betriebe (248 Betriebe,
72,3%), zu 12,2% in den Verarbeitungsrdumen und zu 11,1% hinter den Ver-
kaufstheken.

300 der 343 kontrollierten Betriebe (87,5%) fihrten regelméaRig Eigenkontrollen
durch. Die Produktproben aller kontrollierten Betriebe beliefen sich auf insgesamt
1023 pro Jahr. Im Durchschnitt wurden 3,17 Proben pro Betrieb untersucht. Die
Abklatschproben lagen bei 2051 Proben/Jahr. Die Untersuchungsergebnisse der
Proben zeigten vorwiegend Probleme hinsichtlich der Hygiene auf. Es wurden in
61 Kontrollen Hygieneindikatoren (63,5%) und in 28 Kontrollen (29,2%) pathoge-
ne Keime nachgewiesen. In 7 Kontrollen (7,3%) wurden sowohl Hygieneindikato-
ren, als auch pathogene Keime nachgewiesen.

In 67,1% der Félle erfolgten keine MalRnahmen durch die jeweils zustandige Le-
bensmitteliiberwachungsbehorde, in 24,5% fand eine Belehrung statt, bei 2%
wurden Reinigungs- und Desinfektionsmalinahmen angeordnet. In 6,1% der Fal-
le fand sowohl eine Belehrung, als auch eine Anordnung von Reinigungs- und
Desinfektionsmalinahmen statt.

Uberprifung der Temperaturkontrollen von warmen Speisen in Schulen
und Kindergarten

Das Inspektionsziel dieses LIP war die Temperaturkontrolle von warmen Spei-
sen. Im Rahmen dieses LIP wurden 761 Kontrollen, davon in 251 Schulen und in
509 Kindergarten, durchgefihrt.

Bei allen Kontrollen wurden insgesamt 45.445 Essen/Tag ausgegeben, wobei in
den Einrichtungen mindestens 5, maximal 400 Essen/Tag ausgegeben wurden.
Die Verpflegungssysteme gliederten sich vorwiegend in Warmverpflegung (62%),
TiefkUhlsysteme (14,7%), Mischkiiche (13,8%) und Cook & Chill (7,9%).

In 636 Betrieben (83,6%) erfolgte die Essensausgabe am Tisch. 12,9% der Be-
triebe haben Cafeterien eingerichtet und 2,5% der Betriebe strukturierten ihre Es-
sensausgabe in Form eines Free-Flow-Systems. Das Free-Flow-System ersetzt
sonst Ubliche lange Ausgabentheken, indem die Essensausgabe in einzelne frei
stehende Ausgabeeinheiten unterteilt ist. Hier wird haufig in kalte Speisen, war-
me Speisen, Desserts, Salate 0.a. unterteilt.

Die Lagerdauer der Produkte betrug in der Regel unter eine Stunde (538 Betrie-
be, 70,7%). Die Temperaturanforderungen waren fast jedem Betrieb bekannt
(736 Betriebe, 96,7%) und wurden fast immer eingehalten (690 Betriebe, 90,7%).
Die Heil3haltezeit betrug dabei im Durchschnitt 0,8 h. Sollte es zu einer Tempera-
turabweichung der Speisen kommen, so sind in 675 der kontrollierten Betriebe
(88,7%) entsprechende Mal3hahmen vorgesehen. In 531 Kontrollen (69,8%) wur-
de diese MalRnahme dokumentiert.

Bezogen auf die 0.g. Kontrollpunkte wurden in 615 Betrieben (80,8%) keine Ver-
stol3e, in 140 Betrieben (18,4%) Verstol3e festgestellt.
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Kontrolle von Verdampfer-Reinigungen bei Herstellern

Im Rahmen des vorgenannten LIP zur allgemeinen Uberpriifung des Reinigungs-
zustandes von Verdampfern wurden 291 Kontrollen durchgefihrt.

Der Reinigungszustand der Gerate war bei 197 Kontrollen (61,5%) sauber, bei 93
Kontrollen (32%) konnten leichte Ablagerungen festgestellt werden. Stark ver-
schmutzte Verdampfer wurden bei 19 Kontrollen (6,5%) festgestellt.

Ein Reinigungsplan konnte bei 177 (60,8%) Kontrollen vorgezeigt werden. Bei
etwa der Halfte der Kontrollen (46,7%) konnte ein Verantwortlicher fur die Reini-
gung benannt werden, bei 67 Kontrollen (23,0%) wurde angegeben, dass die
Reinigung durch eine Fachfirma durchgefihrt wurde.

Das Reinigungsintervall der Gerate war sehr unterschiedlich. Die Spanne reichte
hier von wochentlich (11,7%) zu jahrlich (6,2%). Ein ,sonstiges” Reinigungsinter-
vall wurde bei 78 (26,8%) angegeben. Bei 166 Kontrollen (57,0%) waren Reini-
gungsdokumentationen vorhanden, bei 123 Kontrollen (42,3%) hingegen nicht,
79,0% der Betriebe verwendeten fur die Reinigung der Verdampfer DDAC- und
BAC- freie Reinigungsmittel. Bei 261 Betrieben (89,7%) wurde angegeben, dass
bei der Reinigung keine Kontamination von Lebensmitteln mit dem Reinigungs-
mittel erfolgt.

Bezogen auf die 0.g. Kontrollpunkte wurden in 126 Kontrollen (43,3%) Verstol3e,
in 165 Kontrollen (56,7%) keine Verstol3e festgestellt.
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Schwerpunkt Lebensmitteluntersuchungsprogramme (LUP)

Thunfisch aus geodffneter Packung/Konserve aus der Gastronomie (Pizzeria,
Imbiss, Gaststatte u.d.), Untersuchung von Verderbnisparametern

Histamin wird beim Verderb durch die Vermehrung bestimmter Bakterien (z.B.
durch Enterobakterien) in histidinreichen Lebensmitteln gebildet. Werden hohe
Dosen an Histamin mit der Nahrung aufgenommen, kann es zu Vergiftungser-
scheinungen kommen.

Es wurden insgesamt 51 Thunfischproben sensorisch und auf biogene Amine
(Histamin, Cadaverin, Tyramin, Agmatin und Putrescin) untersucht. Insgesamt
fielen 2 Proben durch einen abweichenden sensorischen Befund auf. Bei einer
dieser Proben lag der Histamingehalt mit 299 mg/kg oberhalb des Grenzwertes
von 200 mg/kg (Anh. I, Kap. 1 VO (EG) Nr. 2073/2005). Zudem wurde in dieser
Probe Cadaverin mit einem Gehalt von 58,9 mg/kg nachgewiesen. Diese Probe
wurde als nicht sicher fur den Verzehr durch den Menschen beurteilt. In der an-
deren sensorisch leicht auffalligen Probe wurde Histamin unterhalb des Grenz-
wertes mit einem Gehalt von 31,8 mg/kg sowie Cadaverin mit einem Gehalt von
130 mg/kg, Putrescin mit einem Gehalt von 32,4 mg/kg und Tyramin mit einem
Gehalt von 62,9 mg/kg nachgewiesen. In den weiteren untersuchten Thunfisch-
proben lag der Gehalt an Histamin weit unterhalb der 0.g. Hochstmenge. Fr die
tbrigen biogenen Amine sind bislang noch keine Hochstmengen festgelegt wor-
den.

Uberpriifung der angegebenen Giiteklasse von Olivenél ,,nativ extra“

Fur Olivendl der Guteklasse ,nativ extra“ sind in der Verordnung (EWG) Nr.
2568/91 Grenzwerte fur die spektralen Absorptionskoeffizienten bei 232 nm und
270 nm festgelegt, deren Uberschreitung eine Abstufung der Ole innerhalb der
nativen Olivendle zur Folge hat. In der jingsten Vergangenheit traten des Ofteren
Grenzwertlberschreitungen auf. Die Einhaltung der Grenzwerte stand so im Fo-
kus des LUP.

So wurden bei insgesamt 58 Proben die spektralen Absorptionskoeffizienten bei
232nm und 270nm gemessen, um die angegebene Guteklasse zu Uberprifen. Im
Rahmen der Untersuchung konnten bei einer Probe nativem Olivendél extra mit
einem K232-Wert von 2,92 eine deutliche Uberschreitung des fir ,natives Oli-
vendl extra“ geltenden Hochstwert von 2,50 nachgewiesen werden. Der ermittelte
K270-Wert selbiger Probe lag mit 0,25 im Grenzbereich des geltenden Hdchst-
wertes von 0,22. Auf Basis dieser Ergebnisse wurde das Produkt als ,Lampantdl*
eingestuft und ist aus diesem Grund nicht mehr im Einzelhandel vemarktungsfa-
hig. Bei drei weiteren Olen lagen die K232- und K270-Werte im Grenzbereich der
Hochstwerte.

Untersuchung von Rohwurst aus dem losen Verkauf auf die Zutat Senf

Nach Art. 44 Abs. 1 Bstb. a i. V. m. Art. 9 Abs. 1 Bstb. ¢ der VO (EU) Nr.
1169/2011 sind alle in Anhang Il aufgefiihrten Zutaten und Verarbeitungshilfsstof-
fe, die Derivate eines in Anhang Il aufgeflihrten Stoffes oder Erzeugnisses sind,
die bei der Herstellung oder Zubereitung eines Lebensmittels verwendet werden
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und — gegebenenfalls in veranderter Form - im Enderzeugnis vorhanden sind
und die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen, auch im losen Verkauf ver-
pflichtend anzugeben. Die Zutat ,Senf* zahlt hierbei zu den allergenen Zutaten.

Allergene Stoffe, die durch unbeabsichtigte und technisch unvermeidbare Eintra-
ge im Enderzeugnis enthalten sind (Kreuzkontaminationen), fallen nicht in den
Anwendungsbereich der VO (EU) Nr. 1169/2011 LMIV; solche Eintrage stellen
keine Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffe dar und somit gelten die Anforderung
zur Allergenkennzeichnung der LMIV nicht. Die Untersuchung von Rohwurst mit
einer etwaigen nicht deklarierten Zutat ,Senf* stand im Fokus dieses LUP.

Es wurden insgesamt 26 Proben untersucht. Es zeigte sich, dass bei Rohwirsten
aus dem losen Verkauf ein Hinweis auf einen mdglichen unbeabsichtigten Eintrag
(Kreuzkontamination) des Allergens Senf eher unublich ist. Bei 4 von 26 Proben
war ein derartiger Hinweis angegeben. Bei 2 Proben der 4 Proben konnte das Al-
lergen nachgewiesen und bestimmt werden. Bei einer lag der Gehalt mit >5
mg/kg Uber dem von der ALS/ALTS-AG ,Lebensmittelallergene” (77. Arbeitsta-
gung des ALTS vom 20. und 22. Juni 2016 in Berlin) empfohlenen Beurteilungs-
wert, ab dem ein Prufauftrag an die Behdrde, hinsichtlich der Verwendung des Al-
lergens als Zutat in dem Erzeugnis, zu richten ist.

Bei den 22 Proben ohne jegliche Senfkennzeichnung wurde das Allergen Senf in
13 Proben (59%) nachgewiesen und bestimmt, und das mit zum Teil betrachtlich
hohen Gehalten. 6 der 13 Proben wiesen Gehalte deutlich > 5 mg/kg auf.

Insgesamt fiel bei 14 von 26 untersuchten Proben der Nachweis auf Senfprotein
mittels ELISA positiv aus (54%). Bei 7 Proben wurde eine Uberpriifung veran-
lasst, ob Senf als Zutat eingesetzt wurde (27%). Damit ist anhand der vorliegen-
den Daten bei Rohwiirsten aus dem losen Verkauf im Vergleich zu Rohwdrsten in
Fertigpackungen (vgl. LUP 2017-011, Zutat Senf in Rohwirsten in Fertigpackun-
gen) die Allergenkennzeichnung weitaus weniger zuverlassig, wobei Kreuzkon-
taminationen im losen Verkauf verstarkt auftreten kdbnnen und als solche nicht in
den Anwendungsbereich der VO (EU) Nr. 1169/2011 fallen. Hohe Gehalte an
Senfprotein deuten hingegen auf eine fehlende Allergenkennzeichnung hin. In
Bezug auf die Ausweisung von Allergenen im losen Verkauf von Lebensmitteln
werden weitere LUPs angeregt.

Untersuchung von ,Mayo“ aus Spendern von mobilen Imbissstanden auf
den Fettgehalt, Konservierungsstoffe, Geschmacksvestarker und Mikrobio-
logie

Daten der in der Vergangenheit untersuchten Proben zeigten, dass ,Mayos* (Ma-
yonnaisen, Salatmayonnaisen bzw. Frites Saucen) aus der Gastronomie oft ei-
nen, fir die gewahlte Verkehrsbezeichnung, zu geringen Fettgehalt aufwiesen.
Oft fehlte die Kenntlichmachung der Konservierungsstoffe Sorbin- und Benzoe-
saure und des Geschmacksverstarkers Glutamat gemaf Zusatzstoffzulassungs-
verordnung. Des Weiteren wurden die Richtwerte der DGHM flur Hefen in Fein-
kostsalaten teilweise tiberschritten. Im Fokus dieses LUP stand nun die Uberpr -
fung der ,Mayos" aus Spendern in der mobilen Gastronomie, da hier héhere Be-
anstandungen/Beméangelungen vermutet wurden.

Bei 19 der insgesamt 48 (40%) untersuchten ,Mayos* zeigten sich Aufféalligkeiten.
Die Kenntlichmachung der nachgewiesenen Konservierung fehlte in 8 Fallen. Die
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jeweilige Hochstmenge an Konservierungsstoffen (Sorbin- und Benzoesaure
bzw. Summe beider) wurde bei allen untersuchten ,Mayos® eingehalten. Sechs
als Mayonnaise bzw. Salatmayonnaise gekennzeichnete Produkte wiesen einen
fur die gewahlte Verkehrsbezeichnung zu geringen Fettgehalt auf. Die Gesamt-
keimzahl bzw. Anzahl Hefen wurde bei insgesamt 10 konservierten Salatmayon-
naisen bzw. Frites Saucen die vergleichsweise herangezogenen Richtwerte der
DGHM fir Feinkostsalate tberschritten. Ursache hierfiir kann z.B. mit einer unzu-
reichenden Reinigung des Spenders (Spenderaufsatzes) zusammenhangen.

Die nachgewiesene Menge des Geschmacksverstarkers Glutaminséure kann al-
lein aus den Zutaten der Frites Saucen stammen. Hierzu wurden 43 Proben auf
Glutaminsaure untersucht. 12 Proben lagen dabei unterhalb der Bestimmungs-
grenze. Der grofite nachgewiesene Wert an Glutaminséure lag bei 109 mg/kg (1
Probe). Die restlichen Proben wiesen Gehalte zwischen 51 mg/kg und 100 mg/kg
auf, der Mittelwert lag bei 75,3 mg/kg.

Unabh&ngig von der geplanten Zielsetzung wird zusétzlich bei allen eingegange-
nen Erzeugnissen die vorhandene Allergenkennzeichnung tberpruft. Bei 10 Pro-
ben war diese unzureichend.

Uberpriufung der Nahrwertdeklaration von getrockneten Friichten

Im Rahmen dieses LUP sollten die N&ahrwertdeklarationen von getrockneten
Frichten in Fertigpackungen uUberpriuft werden, da Ergebnisse aus der Vergan-
genheit zeigten, dass die deklarierten Kohlenhydrat- und Zuckergehalte teilweise
deutlich von den analysierten Gehalten abwichen.

Bei dem vorliegenden Untersuchungsschwerpunkt wurde von insgesamt 129
Proben getrockneten Friichten die Nahrwertkennzeichnung, durch Untersuchung
auf Glucose, Fructose, Saccharose sowie Sorbit, Uberprift. Zur Beurteilung wur-
de unter anderem der Leitfaden fur zustandige Behoérden in Bezug auf die Fest-
legung von Toleranzen fur auf dem Etikett angegebene Nahrwerte herangezogen
und insbesondere Aspekte wie natlrliche hohe Schwankungsbreiten des betref-
fenden Nahrstoffs, bertcksichtigt.

Insgesamt waren 19 der zu diesem Schwerpunkt eingesandten Proben zu bean-
standen. Bei einer Probe getrocknete Aprikosen wurde in der Nahrwertkenn-
zeichnung ein Zuckergehalt von 0,0 g angegeben, diese Probe wies zudem wei-
tere Kennzeichnungsméngel auf. 14 weitere Proben entsprachen beziglich der
angegeben Nahrwerte (Kohlenhydrate oder Zucker) nicht den Anforderungen der
VO (EU) Nr. 1169/2011. Funf dieser Proben (1x Apfelchips, 2x getrocknete Dat-
teln, 1x Softaprikosen, 1x getrocknete Feigen) enthielten deutlich mehr Zucker
als in ihrer Nahrwertkennzeichnung angegeben. Sieben Proben (1x getrocknete
Mango, 2x Bananenchips, 1x gefrier-getrocknete Bananen und Himbeeren, 1x
getrocknete Ananas, 2x getrocknete Pflaumen) enthielten wesentlich weniger Zu-
cker als deklariert und zwei Proben getrocknete Pflaumen des gleichen Herstel-
lers enthielten bereits deutlich mehr Glucose, Fructose, Saccharose, und Sorbit
in Summe als Kohlenhydrate in der Nahrwertkennzeichnung angegeben waren.
Vier weitere Proben wurden wegen anderer Kennzeichnungsmangel bean-
standet.

Untersuchung von Kaffee auf Acrylamid
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Acyrlamid zahlt zu den Prozesskontaminanten, welches sich vor allem in Le-
bensmitteln bildet, die reduzierende Kohlenhydrate und die freie Aminoséaure As-
paragin enthalten und im Rahmen ihrer Verarbeitung auf mehr als 150 °C erhitzt
werden. In hohen Dosen kann Acrylamid krebserzeugend und erbgutverandernd
wirken. Es existieren Empfehlungen der EU-Kommission zu Richtwerten an Ac-
rylamid in Lebensmitteln. Diese sollten im Rahmen des LUP in Kaffee Uberpruft
werden.

Insgesamt wurde der Acrylamidgehalt in 51 Proben Kaffee untersucht. Bis auf ei-
ne einzige Probe Ersatzkaffee (Lupinenkaffee), die mit 97,0 ug/kg den geringsten
Gehalt an Acrylamid aufwies, handelte es sich bei den untersuchten Proben aus-
schlieBlich um Rostkaffee in Form von Kaffeebohnen oder Filterkaffee. Instant-
Kaffee lag zur Untersuchung nicht vor.

Bei zwei dieser Kaffeeproben (4%) wurde der von der EU-Kommission empfohle-
ne Richtwert fir Acrylamid in Rdstkaffee in Hohe von 450 pg/kg Uberschritten.
Bei weiteren 6 Proben (12%) lag der ermittelte Gehalt an Acrylamid zwischen 400
und 450 pg/kg.

Im November 2017 ist eine neue EU-Verordnung (Verordnung (EU) 2017/2158
der Kommission zur Festlegung von MinimierungsmafRnahmen und Richtwerten
fur die Senkung des Acrylamidgehalts in Lebensmitteln) verabschiedet worden, in
der der Richtwert fir den Acrylamidgehalt in Rostkaffee auf 400 pg/kg gesenkt
worden ist. Da dieser kinftig geltende Richtwert in 16 % der untersuchten Proben
uberschritten wurde, ist die routineméaRige Uberpriifung auch von Kaffee und Kaf-
feeersatzprodukten zu empfehlen.

Die Ergebnisse weiterer Untersuchungsschwerpunkte ergeben sich aus Anlage 4

Bundesweite Uberwachungsprogramme (s. Rahmenbericht):

Im Rahmen des BUp 2017 wurden 7 Untersuchungsprogramme sowie 1 Inspek-
tionsprogramm federfihrend in NRW bearbeitet.

Im Rahmen der von NRW federfiihrend bearbeiteten Programme wurden Frucht-
safte und Fruchtnektare auf ihren Bleigehalt und natlrliche Mineralwéasser, die
zur Zubereitung von Sauglingsnahrung geeignetet sind, auf Natrium, Nitrat, Nitrit,
Sulfat, Fluorid, Mangan, Arsen und Uran untersucht. Des Weiteren fand die
Uberprifung des Sauregehaltes von Candysprays statt. Hinsichtlich des mikro-
biologischen Status wurde die Qualitat von Fleischsalaten (handwerkliche Pro-
duktion) sowie Desserts oder Milchmischerzeugnissen mit frischen oder aufge-
tauten TK-Friichten untersucht.

Die Ergebnisse dieser Programme werden in den Berichten zur Lebensmittelsi-
cherheit — im gemeinsamen Bericht des Bundes und der Lander ,Bundesweiter
Uberwachungsplan 2017“ zusammenfassend berichtet.

Schwerpunkt Dioxine und PCB in Wildtierfleisch

Fur frei lebendes Wild sind in der VO (EG) Nr. 1881/2006 keine Hochstgehalte fur
Dioxine, die Summe von Dioxinen und dioxinahnlichen PCB (dI-PCB), sowie fur
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die nicht dioxinahnlichen PCB (ndI-PCB) festgelegt. Einzig in der nationalen Kon-
taminanten-Verordnung sind in der Anlage, Abschnitt 4 fir einzelne nicht dioxin-
ahnliche Kongenere (,Indikator-PCB®) Hochstgehalte in mg/kg aufgefuhrt, wobei
jeweils ein getrennter Hochstgehalt fur die Kongenere PCB 28, 52, 101 und 180,
und fur die Kongenere PCB 138 und 153 fir Fleisch von Pferd, Ziege und Kanin-
chen, Federwild und Haarwild sowie von Wildschweinen mit einem Fettgehalt bis
zu 10 % und Uber 10 % festgelegt ist.

Aus den Untersuchungen kann zunachst festgestellt werden, dass keines der un-
tersuchten Fettgewebefleischstiicke die Hochstgehalte der nationalen Kontami-
nantenverordnung fur ndl-PCB Uberschreitet. Da Wildtiere in der Regel eine Le-
benszeit von einem bzw. mehreren Jahren besitzen, kénnen zur Einordnung der
Gehalte am ehesten die Hochstgehalte fur Rinder und Schafe aus der VO (EG)
Nr. 1881/2006 als Vergleich herangezogen werden. Beim Reh/Damwild wird der
Hochstgehalt fur die Summe der ndIl-PCB fir Rinder und Schafe in Héhe von 40
ng/g Fett in keinem Fall Gberschritten.

Auch der Hochstgehalt fur Dioxine fir Rinder und Schafe von 2,5 pg WHO-
PCDD/F-TEQ/g Fett wird in keinem Fall von den untersuchten Proben uberschrit-
ten.

Dagegen wird der Hochstgehalt fir die Summe aus Dioxinen und dI-PCB von 4,0
pg WHO-PCDD/F/dI-PCB-TEQ/g Fett von drei Proben auch unter Berucksichti-
gung der Messunsicherheit Uberschritten.

Bei den Kaninchen/Hasen-Proben werden die Hochstgehalte fur ndI-PCB aus
der nationalen Kontaminanten-Verordnung ebenfalls nicht erreicht bzw. tber-
schritten. Vergleicht man auch hier die gefundenen Dioxin-Gehalte im fetthaltigen
Gewebe mit den entsprechenden Hochstgehalten von 2,5 pg WHO-PCDD/F-
TEQ/g Fett bzw. den Hochstgehalt fir die Summe aus Dioxinen und dI-PCB von
4,0 pg WHO-PCDD/F/dI-PCB-TEQ/qg Fett fur Fleisch von Rindern und Schafen,
so liegen die bestimmten Konzentrationen im Bereich dieser Hochstgehalte.

Werden jedoch fiir die Leberproben der Kaninchen/Hasen die Hochstgehalte fir
Dioxine von 1,25 pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Frischgewicht bzw. fur die Summe
aus Dioxinen und dI-PCB von 2,0 pg WHO-PCDD/F/dI-PCB-TEQ/g Frischgewicht
von Schafsleber herangezogen, tberschreiten alle Leberproben diese Hochst-
gehalte.

Bei den Ringeltauben/Fasanen ergibt sich im Vergleich zu den beiden anderen
Tierarten ein anderes Bild. Hier ist insbesondere das Fleisch sehr hoch mit Dioxi-
nen und PCB belastet (Tabelle 4). Zwar werden auch hier die nationalen Héchst-
gehalte fur die ndl-PCB nicht Uberschritten, jedoch liegen die gefundenen Gehal-
te im Bereich dieser Hochstgehalte.

Der Hochstgehalt fur die Summe der ndl-PCB liegt in der VO (EG) Nr. 1881/2006
fur alle dort aufgefuhrten Tierarten bei 40 ng/g Fett. Legt man diesen Wert wieder
zur Einordnung der gefundenen Gehalte zugrunde, so wird dieser Hochstgehalt
nur in einer Probe nicht Uberschritten. Der durchschnittliche Dioxingehalt im fett-
haltigen Gewebe liegt bei 5 pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett und der durchschnittli-
che Gehalt an der Summe fur Dioxine und dI-PCB liegt bei 13 pg WHO-
PCDD/F/dI-PCB-TEQ/g Fett. Diese Gehalte sind als sehr hoch anzusehen. Im
Gegensatz dazu liegen die Ergebnisse der Leberproben in einem sehr niedrigen
Bereich. Sie Uberschreiten nicht einmal die in der VO (EG) Nr. 1881/2006 festge-
legten Hochstgehalte fur Leber und ihre Verarbeitungserzeugnisse von Rindern
und Schweinen.
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Das Programm wird in 2018 fortgesetzt. Weitere Malinahmen werden in Abhéan-
gigkeit von den weiteren Ergebnissen geplant.

Uberwachung Lebensmittel tierischer Herkunft

Schlachttier- und Fleischuntersuchung

Samtliche Ergebnisse bei der Schlachttier- und Fleischuntersuchung werden ge-
mal Fleischhygienestatistik-Verordnung erfasst und zentral bei der BLE ausge-
wertet.

Landesinspektionsprogramm Eigenkontrollkonzepte von Eierpackstellen

Ein formales HACCP-Konzept lag bei 85 Betriebsstétten (26,9%) und ein formales Ei-
genkontrollkonzept in 163 Betrieben (51,6%) vor. Nur ein kleiner Teil der kontrollierten
Eierpackstellen ist KAT-Mitglied (55; 17,4%).

Die Mitgliedschaft besteht von einem halben Jahr bis 21 Jahren bei den KAT-Betrieben.
Erkennbar ist die Verantwortung der Unternehmensleitung beim tberwiegenden Teil der
Eierpackstellen (305; 96,5%).

Grolitenteils (219; 69,3%) ist kein Koordinator bzw. Team fur das HACCP-Konzept be-
nannt.

Die Mitarbeiter sind bei ca. einen Drittel der Betriebe (99; 31,3%) Uber Schulungs-
/FortbildungsmalRnahmen in das HACCP-Konzept eingebunden. In 21 Eierpackstellen
(6,6%) waren keine Mitarbeiter beschaftigt. 10mal wurden keine Angaben gemacht.

Eine Dokumentation der Liefer-, Lager- und Produktionsraume lag bei 233 Eierpackstel-
len (73,7%) vor, 8mal wurden keine Angaben gemacht. In 242 Betrieben stimmten die
Unterlagen mit den raumlichen Gegebenheiten tberein.

Eine Risikobewertung anhand des Produktionsablaufes erfolgte bei 125 Betriebsstéatten
(39,6%). Kritische Lenkungs- bzw. Kontrollpunkte (CCP) oder Kontrollpunkte (CP) wur-
den bei 128 Eierpackstellen (40,5%) identifiziert, 109mal (34,5%) wurden Gefahren
(mikrobiologisch, chemisch oder physikalisch) ermittelt. Eine Dokumentation Uber die
Ermittlung und Bewertung moglicher Gefahren bei der Lieferung, Lagerung, Produktion
und Abgabe lagen in 77 Betrieben (24,4%) vor. Bei 9 Eierpackstellen erfolgte keine La-
gerung (2,8%).

Die Bewertung erschien in 121 Fallen (38,3%) umfassend. 24mal wurde mitgeteilt, dass
dieser Kontrollpunkt entfallt sowie 52mal, dass keine Angaben gemacht wurden.

Ein System zur regelmaRigen Uberpriifung der festgelegten CPs oder CCPs hatten 77
Betriebe (24,4%) etabliert. Regelmalige Untersuchungen sind bei 150 Eierpackstellen
geplant. Dioxin bzw. PCB-Untersuchungen sind bei 69 Betrieben (21,8%) vorgesehen.
Untersuchungen auf Campylobacter bzw. Salmonellen sind bei 193 Eierpackstellen ge-
plant. Die Untersuchungen wurden 206 mal (65,2%) nach Plan durchgefihrt.

Die Untersuchungsbefunde hatten 193 Betriebe (61,1%) Ilickenlos abgelegt. Ein Verfah-
ren zur Uberwachung wurde bei 147 Eierpackstellen (46,5%) eingerichtet. Eine schriftli-
che Fixierung der MaRnahmen im Fall von Abweichungen erfolgte in 81 Fallen (25,6%).
Eine regelmaRige Uberprufung der Wirksamkeit von den festgelegten MaRnahmen er-
folgte bei 100 Eierpackstellen (31,6%). Ob Anderungen im Erzeugungsprozess Auswir-
kungen flur die Sicherheit der Lebensmittel haben kdnnen, wurde regelméf3ig 109mal
(34,5%) Uberpruft. 101 Eierpackstellen (32%) hatten die Lieferanten in das Konzept ein-
gebunden.
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Eine Unterscheidung nach Haltungsformen bei Eierlieferungen erfolgte bei 170 Be-
triebsstatten (53,8%). Dioxin- und PCB-Untersuchungen forderten 52 Eierpackstellen
(16,5%). Weitere Aspekte fanden bei 54 Betriebsstéatten (17,1%) Berlcksichtigung.

Strahlenbelastung bei Schwarzwild

Von den 44 untersuchten Wildschweinen wurden in keiner der Proben Uber-
schreitungen des derzeit gultigen Hochstwertes von 600 Bg/kg festgestellt.

Futtermittelkontrolle

Der Rahmenplan der Kontrollaktivitaten im Futtermittelsektor soll zur einheitlichen
Durchfiihrung in der Uberwachung insbesondere der Bestimmungen der VO (EG)
Nr. 882/2004 beitragen. Prozess- und Produktkontrollen erfolgen risikoorientiert.
Umfang und Ergebnisse der Kontrollen werden von den Landern zusammenge-
stellt und dem BVL zur Verfligung gestellt. Eine Veroffentlichung erfolgt tiber die
Internetseite des Bundesministeriums fur Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL).

Vom LANUV und den KOB wurden im Jahr 2017 insgesamt 1.747 Proben ge-
nommen. Von dieser Gesamtzahl wurden 89 beanstandet (5,41%). Der Schwer-
punkt der Probeentnahmen lag bei den Herstellern von Mischfuttermitteln. In die-
sen Unternehmen wurden insgesamt 1186 Proben mit 115 (9,70%) Beanstan-
dungen genommen. Bei Herstellern von Einzelfuttermitteln wurden 419 Proben
genommen und 4 Proben wurden beanstandet. Auf der Stufe der Primarprodukti-
on wurden durch die KOB 760 Proben genommen, von diesen wurden 33
(4,47%) beanstandet.

Im Jahr 2017 wurden im Zusammenhang mit den 3.080 durchgefiihrten Betriebs-
und Buchprifungen insgesamt 461 Verstol3e festgestellt.

Bei Tierhaltern und in landwirtschaftlichen Betrieben wurden im Jahr 2016 durch
die KOB insgesamt 1.840 Betriebs- und Buchprufungen durchgefinhrt.

Gentechnik in Lebensmitteln und Futtermitteln

Lebensmittel

In 94 % der untersuchten Lebensmittel waren keine gentechnischen Veranderun-
gen feststellbar. Spuren zugelassener gentechnisch veranderter Bestandteile un-
ter 0,1 % wurden in 5,7 % der Lebensmittel gefunden (19 Soja- und 3 Mais-
Proben).

In einem Maisgeback wurde eine in der EU zugelassene Maislinie mit einem An-
teil von 0,2 % und damit deutlich unter dem Kennzeichnungsschwellenwert von
0,9 % nachgewiesen.

Futtermittel
Futtermittel ohne Kennzeichnung gentechnisch veranderter Bestandteile

Von den nicht gekennzeichneten Futtermitteln enthielten ca. 89 % keine gen-
technischen Veranderungen oder nur Spuren von weniger als 0,1 % gv-Anteil.
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Bei drei Proben (5,4 %) lag der Anteil gentechnisch verénderter Bestandteile tber
0,1 % aber unterhalb des Kennzeichnungsschwellenwertes von 0,9 %. Es han-
delte sich hierbei um ein Soja-Einzelfuttermittel und drei sojahaltige Mischfutter-
mittel, in denen jeweils Anteile der zugelassenen gentechnisch veranderten So-
jabohnen GTS 40-3-2 (Roundup Ready Soja) nhachgewiesen wurden.

Eines (1,8 %) der nicht gekennzeichneten Futtermittel enthielt gentechnisch ver-
anderte Anteile Uber dem Kennzeichnungsschwellenwert von 0,9%. Es handelte
sich hierbei um ein Mischfuttermittel, in denen die zugelassenen Sojabohnenli-
nien GTS 40-3-2 (Roundup Ready Soja), MON89788 und/oder A2704 nachge-
wiesen wurden. Bezogen auf den Sojaanteil wurden fir die Sojalinie GTS 40-3-2
Gehalte von ca. 30 % fir die Soja-Line MON89788 Gehalte von ca. 27 % fir die
Soja-Linie A2707-12 Gehalte von ca. 9% und die fir die Soja-Linie MON87708
Gehalte von ca.1,6 % festgestellt.

Bei den Soja-Linien A5547-127 und MON87701 lagen die ermittelten Gehalte un-
ter 0,9 %. In dieser Probe war Soja als Zutat nicht angegeben, allerdings wurde
mikroskopisch ein Sojaanteil von 35 % - 40 % ermittelt.

In keiner der untersuchten Futtermittelproben wurden in der EU nicht zugelasse-
ne gentechnisch verénderte Pflanzen detektiert.

Futtermittel mit Kennzeichnung gentechnisch veranderter Bestandteile

In zwei der hinsichtlich einer Verarbeitung von Bestandteilen aus gv-Soja dekla-
rierten Futtermitteln wurden keine nicht zugelassenen transgenen Linien festge-
stellt. Zwei der untersuchten Futtermittel enthielten trotz Kennzeichnung keine
gentechnisch veranderten Bestandteile.

Bundesweites Erfassungssystem fir Lebensmittel, die an Krankheitsausbrichen
beteiligt sind (BELA)

In 2017 wurden 13 lebensmittelbedingte Krankheitsausbriiche erfasst. Dabei wa-
ren funfmal Campylobacter, zweimal Noroviren und je einmal Salmonellen und
Hepatoviren Ausloser fur das Krankheitsgeschehen. Bei vier Infektionsgeschehen
konnte der Erreger nicht ermittelt werden.

Tiergesundheit

Im Bereich Tiergesundheit waren keine Auffalligkeiten zu beobachten.

Tierische Nebenprodukte

Die Zahl und Art der festgestellten VerstdRe konnen Anlage 5 entnommen wer-
den.

Tierseuchenbekadmpfung

Die in NRW aufgetretenen 3 Falle von aviérer Influenza bei Hausgefliigel wurden
jeweils so frihzeitig erkannt, dass es keine Folgeausbriche gab.
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Tierschutz
Haltungen mit landwirtschaftlichen Nutztieren

Die festgestellten VerstoRe traten vorwiegend im Bereich Kontrollen der Tiere
(Rinder, Schweine), Gebaude und Unterbringung (alle), Mindestbeleuchtung
(Schweine) sowie Futtern, Tranken und beigefligte Stoffe (Rinder, Kéalber, Scha-
fe) auf. Zunehmend wird Uber die negativen Auswirkungen der einseitigen Leis-
tungszucht auf nur noch ein Merkmal sowie der erheblichen Steigerung in den
primaren Leistungsmerkmalen bei landwirtschaftlichen Nutztieren auf das Tier-
wohl diskutiert. Dies betrifft vor allem die einseitige Leistungszucht in der Milch-
produktion und die Geburtenrate bei Sauen. Zielkonflikte mit dem Tierschutz
mussen vermieden werden.

Kontrollen von Tiertransporten nach Verordnung (EG) Nr. 1/2005

Schwerwiegende Feststellungen wurden von den Kreisordnungsbehdrden nicht
berichtet. Wurden VersttRe festgestellt, wurden diese erfasst und entsprechend
sanktioniert Die Verstof3e erfolgten wahrend des Transports und beim Be-
/Entladen.

Nationaler Ruckstandskontrollplan (NRKP)
Siehe Rahmenbericht des Bundes.

Ein-, Aus-, Durchfuhr
Es erfolgten 1.382 Zurlckweisungen durch Riucksendung oder Vernichtung auf-
grund von Dokumentenmangeln und fehlender Namlichkeiten.

Pflanzengesundheit
Siehe Rahmenbericht des Bundes.

2.2 Analyse von Verst63en

Uber die Analyse von VerstoRen liegen derzeit zentral keine Daten vor.

Eine generelle Berichtspflicht zur zentralen Erfassung dieser Daten wurde aus
Grinden der Burokratievermeidung in NRW bislang nicht eingefthrt.

Bei einzelnen Fragestellungen werden Analysen von VerstéR3en durchgefihrt, um
Probleme abstellen zu kénnen, so z.B. bei Zoonoseausbrichen, LIP und LUP. Es
wird an einer Konzeption gearbeitet, wie derartige Analysen systematisiert ohne
grolRe Erweiterung von Berichtspflichten durchgefuhrt werden kénnen.

2.2.1 Art des Risikos, das durch VerstoRe entsteht
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Lebensmittel

Bei den beanstandeten Proben ist zu berticksichtigen, dass diese nicht fir die am
Markt befindlichen Lebensmittel reprasentativ sind, da die Proben vielfach auf
Grund eines begrindeten Verdachts enthommen worden sind. Die Vielzahl der
Kennzeichnungsverstol3e zeigt, dass im Bereich des Tauschungsschutzes ofter
die Rechtsvorgaben nicht eingehalten werden. Demgegeniiber waren nur 51 der
80596 untersuchten Lebensmittel als gesundheitsschadlich oder gesundheitsge-
fahrdend (0,063 %) eingestuft.

Schwerpunkt Dioxin und PCB in Wildtierfleisch

Die einmalige Aufnahme von Lebensmitteln, die die gesetzlich festgelegten
Hochstmengen an Dioxinen und dI-PCB gering uberschreiten, fihrt zu keiner
akuten Gesundheitsgefahr fur Verbraucherinnen und Verbraucher. Bei Dioxinen
und dI-PCB handelt es sich jedoch um Umweltkontaminaten, die tUber verschie-
dene Lebensmittel auch in sehr geringen Mengen aufgenommen werden kénnen.
Sie reichern sich im Fettgewebe an und daher sollte die tagliche Aufnahme
grundsatzlich so weit wie moglich minimiert werden. Daher werden in jedem Jahr
andere Untersuchungsprogramme in diesem Bereich durchgefuhrt, um mdgliche
besondere Belastungsquellen zu ermitteln.

Strahlenbelastung bei Schwarzwild

Fur die Strahlenbelastung als Umweltkontamination gilt gleiches, wie fir Dioxine
und PCB. Auch hier fuhrt die einmalige Aufnahme zu keiner akuten Gesundheits-
gefahrdung, die Aufnahme muss jedoch verhindert werden.

Fleisch von Schwarzwild, das an Verbraucherinnen und Verbraucher abgegeben
werden soll, darf nach Feststellung einer Uberschreitung der Hochstmengen nicht
mehr abgegeben werden. Fur Jagerinnen und Jager, die Schwarzwild fur den ei-
genen Verzehr erlegen, gelten diese Hochstmengen nicht. Um sie trotzdem vor
der Aufnahme dieser Stoffe zu schitzen, wird ihnen im untersuchten Gebiet Uber
eine Verzehrsempfehlung zum Verzicht geraten.

Bundesweites Erfassungssystem fir Lebensmittel, die an Krankheitsaus-
brichen beteiligt sind (BELA)

Im BELA System werden die Félle gemeldet, bei denen belastete Lebensmittel
mit Ausbriichen von Infektionskrankheiten in Verbindung gebracht werden. Daher
liegen hier Infektionserkrankungen bei Verbraucherinnen und Verbrauchern vor.

Tierkennzeichnung

Die Analyse der Verstéf3e wird im Bereich Cross Compliance durchgefuhrt und
die Ergebnisse flieRen in das weitere Kontrollregime ein.

Salmonella-Bekdmpfungsprogramm

Die Untersuchungen im Rahmen des Salmonella-Bekampfungsprogramms ge-
mafd Verordnung (EG) Nr. 2160/2003 wurden im ausreichenden Umfang durch-
gefuhrt und vom BfR ausgewertet. Es gab keine grundlegend anderen Tenden-
zen als im Vorjahr zu beschreiben.
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Tierseuchenbekampfung

Durch Versto3e gegen die Vorschriften zur Vorbeugung und Bekampfung von
Tierseuchen besteht die Gefahr der Verbreitung von Tierseuchenerregern nach
und in Nordrhein-Westfalen und im schlimmsten Fall die Einschleppung in die
Nutztierbestande mit gravierenden wirtschaftlichen Folgen fir die betroffenen
Landwirte. Dies gilt in besonderem Mal3e fir die Afrikanische Schweinepest.

Tierschutz

Verstol3e gegen die Bestimmungen des Tierschutzes rufen gegebenenfalls bei
betroffenen Tieren Schmerzen, Leiden oder Schaden hervor. Dies fihrt zwar
nicht zwingend zu einer direkten Gefahrdung des Verbrauchers, lauft aber dem
Interesse des Verbrauchers an artgerechter Tierhaltung zuwider. Der Verbrau-
cher erwartet eine artgerechte Tierhaltung und daraus produzierte sichere Le-
bensmittel. Lebensmittelproduktion auf Kosten der Tiere kann nicht weiter akzep-
tiert werden. So werden etwa in der Legehennenzucht ménnliche Eintagskiken
uberwiegend am ersten Lebenstag wegen der einseitigen Zuchtausrichtung geto-
tet. Begriindet wird dies damit, dass fur diese Tiere keine Vermarktungsmoglich-
keiten gegeben seien.

2.2.2 Grundursachen fiir VerstoRRe

Lebensmitteluntersuchungen Dioxine und dI-PCB in Wildtierfleisch

Werden in dem Programm Hdchstmengeniuberschreitungen festgestellt, wirde es
sich nicht um vom Lebensmittelunternehmer beabsichtigte VerstéRe handeln,
sondern es héatte auf Grund der Uberhéhten Emissionen von Dioxinen und dI-PCB
in die Umwelt in den vergangenen Jahrzehnten zu einer Anreicherung der Sub-
stanzen in Bdden etc. gefuhrt. Durch die Aufnahme von kontaminiertem Boden
oder durch Futtermittel kann es zu einer Anreicherung in den lebensmittelliefern-
den Tieren und damit letzten Endes in den Lebensmitteln fihren.

Strahlenbelastung bei Schwarzwild und Pilzen

Auch hierbei handelt es sich nicht um beabsichtigte VerstoRe, sondern um Uber-
schreitungen, die aus der Umweltkontamination und der damit verbundenen Auf-
nahme und Anreicherung in den lebensmittelliefernden Tieren und Pilzen resultie-
ren.

Futtermittel
Siehe Rahmenplan des Bundes

Tiergesundheit
Als Ursachen fur Verstt3e sind in erster Linie Fahrlassigkeit und Management-
fehler zu nennen.
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Tierseuchen
Als Ursachen fir Verstol3e sind in erster Linie Fahrlassigkeit, Managementfehler
und fehlende Biosicherheitsmallinahmen zu nennen.

Tierische Nebenprodukte

Ursachen fir Verstof3e sind Managementfehler sowie Schwierigkeiten der Unter-
nehmen bei der Umsetzung der komplizierten rechtlichen Regelungen. Bezlglich
der Ruckverfolgbarkeit von Sendungen ist in Einzelféllen auch Fahrlassigkeit zu
beobachten.

Tierschutz
Die Ursachen der Verstol3e liegen in unzureichenden Kenntnissen der rechtlichen
Bestimmungen, Fahrlassigkeit oder Unzuverlassigkeit.

3 Uberprifungen

3.1

Gemal Artikel 4 Absatz 6 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 durchgefiihrte
Uberprifungen

Im Jahr 2015 wurde das landesinterne Auditsystem (LIAS) im Rahmen des
Landes-QM-Rahmenkonzeptes eingefuhrt. Mit dem LIAS soll eine landesweit
einheitliche Vorgehensweise und Transparenz im Bereich des Auditwesens
sichergestellt werden. Hierzu wurde auf der Basis der von der LAV verabschiede-
ten landerubergreifenden Verfahrensanweisungen zu ,Interne Audits“ und
,Unabhangige Priufungen® das Auditverfahren fir NRW naher spezifiziert. Das
landesinterne Auditsystem gilt fir die im gesundheitlichen Verbraucherschutz
tatigen Vollzugsbehorden. Dies sind in NRW das LANUV und die Kreisordnungs-
behdrden.

Im Landes-Auditprogramm fir die Jahre 2015-2020 wurde fur das Jahr 2016 ein
Pflicht-Auditschwerpunkt zu tierischen Nebenprodukten und Wahlpflicht-
Auditschwerpunkte aus den Bereichen Lebensmitteliberwachung und Tier-
gesundheit festgelegt. Die Auditergebnisse dieser fachspezifischen Audits
wurden im Jahr 2017 ausgewertet und im Rahmen einer unabhéngigen Prifung
bewertet. Auf der Grundlage der Erkenntnisse der unabhangigen Prifung und un-
ter Beteiligung der NRW-AG QM wurden von der Landes-QM-Koordination erste
Malinahmen zur Optimierung des Landes-QM-Rahmenkonzeptes bzw. des lan-
desinternen Auditsystems eingeleitet.

Seit 2009 fiihrt das LANUV fachaufsichtliche Uberpriifungen bei den fur die Le-
bensmitteliberwachung zustandigen Kreisordnungsbehérden durch. In 2012
wurden die in dem Zeitraum von Januar 2009 bis Februar 2012 vorgenommenen
fachaufsichtlichen Uberprifungen in Form eines Zwischenberichtes ausgewertet.
Anhand dieser Ergebnisse der Auswertung wurden in 2013 erste landesweite
Handlungsempfehlungen beraten.

Die fachaufsichtlichen Uberpriifungen wurden in 2017 fortgefiihrt. Nach Auswer-
tung der gesamten fachaufsichtlichen Uberpriifungen im Bereich der Lebensmit-

Seite 36 von 46



3.2

teliberwachung sollen die Uberpriifungen sukzessive um die anderen Aufgaben-
bereiche des gesundheitlichen Verbraucherschutzes erweitert werden.

Das Ministerium hat eine fachaufsichtliche Uberprifung im Landesamt fur Natur,
Umwelt und Verbraucherschutz im Hinblick auf das System der Futtermitteliber-
wachung durchgefuhrt. Daraus folgende Mafinahmen sind in der Beratung und
Umsetzung.

Uberprifungen und Inspektionen von Kontrollstellen - Artikel 5 Absatz 3
der Verordnung (EG) Nr. 882/2004

In NRW sind nur im Bereich des okologischen Landbaus Kontrollaufgaben auf
Kontrollstellen Gbertragen worden. Die Uberwachung der Kontrollstellen wird vom
LANUYV durchgefuhrt.

In NRW sind 22 Kontrollstellen zugelassen.
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4 Malinahmen zur Sicherstellung der Effektivitat

4.1

4.2

Maflinahmen zur Sicherstellung der Einhaltung durch Unternehmer
Siehe Rahmenplan des Bundes

Ergriffene Mal3inahmen zur Sicherstellung des Erfolgs von amtlichen Kon-
trolldiensten

Grundsatzlich wurden die Vorschriften mit den im Einzelfall jeweils geeigneten
MalRnahmen, wie rechtliche Anordnungen, Ordnungswidrigkeitenverfahren,
Strafanzeigen durchgesetzt. AuRerdem werden Nachkontrollen zur Uberpriifung
der Umsetzung der angeordneten Malinahmen durch die zustdndige Behorde
durchgefiihrt. Nach den Kontrollen erfolgt eine Neubewertung des Betriebes im
Rahmen der risikoorientierten Auswahl der zu kontrollierenden Betriebe fur das
folgende Jahr.

Lebensmitteliberwachung

Das ,Landesweite Uberwachungsprogramm® (LUP) beinhaltet mit dem Landes-
weiten Inspektionsprogramm (LIP) auch Schwerpunktthemen im Kontrollbereich.
Bei den von den Uberwachungsamtern durchgefihrten Inspektionsprogrammen
werden - falls notwendig - auch Proben entnommen und untersucht. Die Auswer-
tung der LIP erfolgt im LANUV. Bei den LUP entnehmen die Uberwachungsamter
die Proben. Die Untersuchungsadmter untersuchen und werten sie mit Vorschla-
gen fur das weitere Vorgehen aus. Diese Auswertungen kénnen bedeuten, dass
die amtliche Uberwachung zukunftig im Rahmen der Routineinspektionen und -
untersuchungen einzelnen Sachverhalten weiter Beachtung schenkt und reichen
bis zu Empfehlungen, dass kurzfristig weitere Inspektionen oder Untersuchungen
zur Abklarung des Problems erforderlich sind. Damit werden das strategische Ziel
Il ,Verbesserung der Wirksamkeit von amtlichen Kontrollen durch Ausbau und
Vernetzung von Kontrollstrategien und Starkung interdisziplinarer Kontrollkon-
zepte®, das strategische Ziel Ill ,Minimierung des Eintrags von relevanten Zoono-
seerregern in die Lebensmittelkette durch Erarbeitung und Umsetzung weiterge-
hender Konzepte“ und das strategische Ziel IV ,Starkung der Futtermittelsicher-
heit als Grundlage der Lebensmittelsicherheit und Tiergesundheit durch Weiter-
entwicklung der Kontrollkonzepte® umgesetzt.

Geflugelfleischhygiene

Die EFSA hat in ihrem Bericht zur Weiterentwicklung der Schlachttier- und Flei-
schuntersuchung beim Gefliigel bereits 2011 festgestellt, dass die derzeit recht-
lich durchzufihrende amtliche Schlachttier- und Fleischuntersuchung nicht ge-
eignet sei, um Zoonoseerreger (Campylobacter spp., Salmonellen und
ESBL/AmpC-tragende Bakterien) zu erkennen. Gleichzeitig wurde Geflligelfleisch
als Hauptinfektionsquelle fiir den Menschen fiir eine Infektion mit Campylobacter
identifiziert.
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Die Kommission hat diesem Sachverhalt nun mit der Einflhrung eines Prozess-
hygienekriteriums fur Campylobacter in Schlachtkérpern von Masthahnchen auf
der Ebene des Schlachtbetriebs in einem ersten Schritt Rechnung getragen
(Verordnung (EU) 2017/1495 der Kommission vom 23. August 2017).

Daruber hinaus hat eine Projektgruppe der Arbeitsgruppe fur Fleischhygiene und
fachspezifische Fragen von Lebensmitteln tierischer Herkunft (AFFL) unter Mit-
wirkung von NRW ein Konzept ,zur Pravention lebensmittelhygienischer Risiken
bei der Geflugelschlachtung® erarbeitet. In diesem werden mogliche Risikopunkte
im Bereich der Fleischhygiene aufgelistet, um den zustandigen Uberwachungs-
behdrden eine Hilfestellung zu geben, Schwachstellen zu erkennen sowie ggf.
geeignete MalRnahmen einfordern zu kénnen.

Futtermittelkontrolle
Siehe Rahmenplan des Bundes

Gentechnik

Seit Jahren wird ein integriertes Uberwachungs- und Untersuchungskonzept
durchgefiihrt, dessen Ergebnisse auf der Website des Ministeriums verdoffentlicht
werden.

Bundesweites Erfassungssystem fur Lebensmittel, die an Krankheitsaus-
brichen beteiligt sind (BELA)

Das BELA-System wurde implementiert und funktioniert. Eine Arbeitsgruppe mit
Teilnehmern aus dem LANUV und dem LZG zur Erarbeitung von Verfahren fir
eine optimierte Zusammenarbeit der Kreisordnungsbehdrden wurde eingerichtet.

Tiergesundheit
Die tiergesundheitlichen Friiherkennungssysteme zeigen, dass Uberwachung
und Kontrollen effektiv arbeiten.

Tierseuchenbekampfung

Monitoringprogramme und die statistische Begleitung von Sanierungsprogram-
men zeigen, dass es regelmafRiger Beobachtung und Anpassung bedarf, um die
Ziele planméaRig zu erreichen.

Zudem werden im Tierseuchenfall getroffene MalRnahmen retrospektiv auf ihre
Wirksamkeit geprtift.

Tierische Nebenprodukte

Die Vereinheitlichung der Kontrollberichte und die Einfihrung einer Risikobewer-
tung der Betriebe mit daraus resultierenden Kontrollintervallen sowie deren Uber-
fuhrung in das Landes-QM systematisieren die Uberwachungstatigkeit.

Tierschutz
Die Tierhalter wurden Uber tierschutzrechtliche Regelungen z.B. bei Vor-Ort-
Kontrollen oder durch Schulungen informiert. Wurden Verstol3e festgestellt, wur-
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den diese erfasst und entsprechend sanktioniert und ggf. in Cross Compliance
berucksichtigt.

Pflanzengesundheit
Siehe Rahmenbericht des Bundes
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5 Beschreibung der Leistung insgesamt

Lebensmitteliiberwachung
Die LebensmittellUberwachung in den Kreisen und kreisfreien Stadten Nordrhein-
Westfalens erfolgt in der Regel risikoorientiert.

Futtermittelkontrolle
Siehe Rahmenplan des Bundes

Bundesweites Erfassungssystem fur Lebensmittel, die an Krankheitsausbriichen

beteiligt sind (BELA)
Das BELA-System wurde implementiert und funktioniert. Es ist jedoch zu prufen,
ob die Meldungen umfassend laufen. Dies sollte durch weitere Fortbildungen und
Informationen der Kreisordnungsbehdrden erfolgen. NRW wird zudem eine
Uberpriifung und ggf. Uberarbeitung der Zusammenarbeit mit dem Ministerium
fur Arbeit, Gesundheit und Soziales des Landes Nordrhein-Westfalen sowie dem
Landeszentrum Gesundheit Nordrhein-Westfalen vornehmen.

Tiergesundheit
Die bestehenden tiergesundheitlichen Friherkennungssysteme erfillen ihren
Zweck.

Tierische Nebenprodukte
Mit den beschriebenen QM-Dokumenten und Verfahren wird in Nordrhein-
Westfalen eine einheitliche Uberwachung der TNP/FP-Betriebe gewahrleistet.

Tierseuchenbekampfung
Uberwachungs- und Sanierungsprogramme sowie BiosicherheitsmalRnahmen in
den Bestanden erfiillen ihren Zweck.

Tierschutz
Die Ergebnisse zeigen, dass das Kontrollsystem wirksam organisiert ist, sodass
Anderungen derzeit nicht erforderlich sind.

Pflanzengesundheit

Siehe Rahmenplan des Bundes
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Fortschritte zur Erreichung der strategischen Ziele des Mehrjahrigen Nationalen
Kontrollplans NRW

Ziele:

Ziel 1. Optimierung der QM-Systeme in allen zustandigen Behdrden ein-
schlie3lich der Verifizierung durch geeignete Audit-systeme zur Siche-
rung ihrer Wirksamkeit

Ziel Il. Ausbau der Vernetzung von Kontrollstrategien und Starkung interdis-
ziplinarer Kontrollkonzepte

Ziel 1. Entwicklung von Konzepten zum frihzeitigen Erkennen und Minimie-

ren von Rickstanden, Kontaminanten, unerwiinschten Stoffen und
Zoonoseerregern in der gesamten Lebensmittel- und Futtermittelkette

Ziel IV. Weiterentwicklung wirkungsvoller Konzepte zur Erhaltung der Gesund-
heit der Tiere und Pflanzen zur Erzeugung sicherer Lebensmittel und
Futtermittel

Ziel V. Entwicklung und Umsetzung von Kontrollkonzepten zur Minimierung
und zum sachgerechten Umgang mit Tierarzneimitteln, insbesondere
zur Reduzierung von Ruckstanden und Resistenzen

Ziel V1. Entwicklung und Umsetzung von Kontrollkonzepten zur Sicherstellung
tierschutzkonformer Haltungsbedingungen insbesondere fiir Nutztiere

Ziel VII. Optimierung der Analyse und Bewertung der Wirksamkeit von Kontrol-
len gemafd VO (EG) Nr. 882/2004

Ziel VIII. Bessere Information und Transparenz fur Verbraucher und Burger

l.) Sicherstellung der Wirksamkeit amtlicher Kontrollen durch Optimierung
der QM-Systeme in allen zustandigen Behdrden einschlie3lich der Verifizie-
rung durch geeignete Auditsysteme

In 2014 wurde das Landes-QM-Rahmenkonzept eingefuhrt, um mehr Einheitlich-

keit und Transparenz unter den bestehenden QM-Systemen der Behérden auf

Ebene des Landes und der Kommunen zu schaffen. Das Landes-QM-

Rahmenkonzept setzt sich ausgehend von dem strategischen Qualitatsziel

des MNKP und dem operativen Qualitatsziel des Landes Nordrhein-Westfalen

(Einfihrung und Etablierung eines Landes-QM-Rahmenkonzeptes im Bereich

des gesundheitlichen Verbraucherschutzes NRW) aus drei mal3gebenden QM-

Elementen zusammen, und zwar:

- der Landes-QM-Dokumentation,

- dem landesinternen Auditsystem (LIAS) unter Berlcksichtigung der kommu-
nalen QM-Verbinde und QM-Systeme und

- der unabhangigen Prifung des LIAS.

Mit dem Landes-QM-Rahmenkonzept werden auf Basis der ausgestalteten Quali-
tatsgrundsatze der LAV und anhand rechtlicher Vorgaben grundlegende Quali-
tatsanforderungen fir NRW festgelegt und allen im gesundheitlichen Verbrau-
cherschutz zustandigen Behorden verbindlich vorgegeben.

Um die Erfullung dieser Qualitatsanforderungen in Bezug auf die Eignung und
Wirksamkeit zu beurteilen, wurde das landesinterne Auditsystem eingefihrt.
Erstmals wurden im Jahr 2017 die von den Kommunen landesweit einheitlich
durchgefiihrten fachspezifischen Audits im Rahmen der unabhangigen Prifung
bewertet.
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Das Ministerium als oberste Aufsichtsbehérde hat im Jahr 2017 das QM-System
fur die Verordnung (EG) Nr. 882/2004 zustandigen Referate unter Bericksichti-
gung der Ergebnisse interner Audits, FVO-Inspektionen und anderer rechtlicher
und verwaltungsinterner Entwicklungen angepasst und weiter entwickelt. Das
LANUV hat im Jahr 2017 den Prozess, ein solches System fir die unter die Ver-
ordnung (EG) Nr. 882/2004 zu subsumierenden Fachbereiche weiter fortgesetzt.

Il.) Ausbau der Vernetzung von Kontrollstrategien und Starkung interdiszip-
lindrer Kontrollkonzepte

Insbesondere zwischen der Lebensmittel- und Futtermitteliberwachung wurden
engere Verknipfungen festgelegt. So wurden diese beiden Aufgaben im Ministe-
rium in einem Fachreferat zusammengefihrt.

Daruber hinaus wird durch das Instrument des Zoonose-Beirats die Zusammen-
arbeit zwischen den Gesundheits- und Lebensmitteliberwachungsbereichen so-
wie den Bereichen der Tiergesundheit intensiviert.

[1l.) Entwicklung von Konzepten zum frihzeitigen Erkennen und Minimieren
von Rickstanden, Kontaminanten, unerwinschten Stoffen und Zoonoseer-
regern in der gesamten Lebensmittel- und Futtermittelkette

In Bezug auf Rickstande von Pflanzenschutzmitteln in Lebensmittel wird auf die
Nationale Berichterstattung Pflanzenschutzmittelriickstande verwiesen.

Durch die EU-weit festgelegten Monitoringprogramme im Bereich Salmonellen
wurden in Nordrhein-Westfalen Programme auf den Weg gebracht mit denen der
Eintrag von Salmonellen in die Lebensmittelkette deutlich reduziert wurde.

Durch die Unterstiitzung des BELA-Projekts des Bundes konnten Strukturen fur
eine Erfassung von Zoonoseausbrichen aufgebaut werden, die Nordrhein-
Westfalen im Rahmen der jetzt geschaffenen Rechtsvorschriften weiter ausbauen
und damit zu einer verbesserten Auswertung lebensmittelbedingter Infektionsge-
schehen beitragen wird.

IV.) Weiterentwicklung wirkungsvoller Konzepte zur Erhaltung der Gesund-
heit der Tiere und Pflanzen zur Erzeugung sicherer Lebensmittel und Fut-
termittel

In einem wissenschaftlichen Projekt der Fachhochschule Stdwestfalen und des
Friedrich-Loeffler-Instituts wurde die Endphase der BHV1-Sanierung genutzt, um
wissenschaftlich basierte Empfehlungen fir die Vorgehensweise bei Wiederein-
schleppung von BHV-1 in NRW-Bestande zu erarbeiten.

V.) Entwicklung und Umsetzung von Kontrollkonzepten zur Minimierung
und zum sachgerechten Umgang mit Tierarzneimitteln, insbesondere zur
Reduzierung von Rickstanden und Resistenzen
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Der Einsatz von Antibiotika wird in der Veterindrmedizin in Deutschland auf zwei-
erlei Wegen erfasst, zum einen tber die Therapiehaufigkeit (16. AMG-Novelle),
zum anderen uber die von pharmazeutischen Unternehmen und Grol3handlern
an tierarztliche Hausapotheken abgegebenen Mengen an antibiotischen Wirkstof-
fen (DIMDI-Verordnung).

Im Rahmen der 16. AMG-Novelle wird die Haufigkeit des Einsatzes von Antibioti-
ka bei Masttieren nach der 16. AMG-Novelle statistisch in Therapietagen gemes-
sen. Damit wird zum Ausdruck gebracht, an wie vielen Tagen ein Tier im jeweili-
gen Halbjahr als Erfassungszeitraum im Durchschnitt mit einem Wirkstoff behan-
delt wird.

Aus allen betrieblichen Therapiehaufigkeiten werden fir die Nutzungsarten die
bundesweiten Kennzahlen 1 (Median) und 2 (3. Quartil) berechnet. Betriebe, die
mit ihrer Therapieh&ufigkeit die bundesweiten Kennzahlen fir die jeweilige Nut-
zungsart Uberschreiten, sind verpflichtet, zusammen mit der bestandsbetreuen-
den Tierarztin / dem bestandsbetreuenden Tierarzt den Grund des erhéhten An-
tibiotikaeinsatzes zu ermitteln und gezielte Strategien zu entwerfen, um diesen zu
senken. Bei Uberschreitung der Kennzahl 2 ist ein MaRhahmenplan zur Verringe-
rung des Antibiotikaverbrauches zu erstellen und der zustdndigen Behdrde zu
ubermitteln, die ggf. weitergehende Anordnungen trifft.

Ein Vergleich der Kennzahlen 1 und 2 zeigt im Zeitablauf einen zum Teil deutli-
chen Rickgang der Therapiehaufigkeiten.

Die abgegebenen Mengen an antibiotischen Wirkstoffen haben sich seit 2011
mehr als halbiert.

Diese beiden Entwicklungen zeigen, dass die Bemihungen aller Beteiligten, den
Einsatz von antibiotisch wirksamen Tierarzneimitteln zu minimieren, erfolgreich
sind.

VI.) Entwicklung und Umsetzung von Kontrollkonzepten zur Sicherstellung
tierschutzkonformer Haltungsbedingungen insbesondere fur Nutztiere

Die zustandigen kommunalen Behdrden haben sichergestellt, dass geman Artikel
3 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 im Jahr 2010 regelmallig, risikoorientiert
amtliche Kontrollen beim Transport und bei landwirtschaftlichen Nutztierhaltun-
gen (Kélber, Schweine, Legehennen etc.) durchgefiihrt wurden.

VII.) Optimierung der Analyse und Bewertung der Wirksamkeit von Kon-
trollen gemanr VO (EG) Nr. 882/2004

Durch bessere Strukturen im Lebensmittelbereich und bei der Tiergesundheit
sowie die Verankerung der strategischen Ziele im Arbeitsprogramm der Landes-
regierung kann eine weitere effiziente Umsetzung stattfinden. Zentrales Element
ist das IDV (integrierte Datenverarbeitung Verbraucherschutz). Hier werden lan-
desweit einheitliche und koordinierte EDV-Strukturen geschaffen, um zukiinftig
samtliche Berichtspflichten elektronisch erledigen zu kdnnen.

Daruber hinaus wurde ein Leitfaden zur einheitlichen Datenerfassung in NRW er-
arbeitet, mit dem eine Grundlage zur landesweit einheitlichen Erfassung und
Auswertung von Uberwachungsdaten geschaffen wurde.
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VIII.) Bessere Information und Transparenz fur Verbraucher und Burger

Zur Verbesserung der behérdlichen Information und Transparenz fur Verbrauche-
rinnen und Verbraucher hat der Bundesgesetzgeber im Jahr 2012 das Gesetz zur
Anderung des Rechts der Verbraucherinformation erlassen, dessen Regelungen
am 01.09.2012 in Kraft getreten sind (BGBI. | S. 476). Mit diesem Gesetz wurde
u.a. 8 40 LFGB, der bereits die Rechtsgrundlage fur die 6ffentliche Warnung vor
nicht sicheren Lebensmitteln, Bedarfsgegenstanden und Futtermitteln enthalt, um
einen neuen Absatz la erganzt. Danach sind die zustdndigen Behdrden unter
bestimmten Voraussetzungen verpflichtet, die Offentlichkeit (aktiv) Giber Grenz-
wert-, Hochstgehalt- oder Hochstmengeniberschreitungen bei Lebensmitteln
oder Futtermitteln sowie Uber gravierende Versttl3e gegen Vorschriften des Le-
bensmittel- und Futtermittelrechts zu informieren. Diese Verpflichtung ist eine
Umsetzung der Vereinbarungen von Bund und Landern, die als Reaktion auf das
Dioxingeschehen Anfang 2011 getroffen wurden. NRW hat zum Zweck einer
zentralen landesweiten Verdéffentlichung entsprechender Informationen das Inter-
netportal www.lebensmitteltransparenz.nrw.de eingerichtet. Somit verfigt NRW
neben dem Portal www.verbraucherwarnungen.nrw.de und dem bereits oben er-
wahnten ,Pestizidreport® und ,GVO Report* Uber eine weitere Quelle, aus der
sich die Verbraucherinnen und Verbraucher tber Ergebnisse aus der Lebensmit-
tel- und Futtermitteliberwachung informieren kénnen.

Aufgrund einer Entscheidung des Oberverwaltungsgerichtes Nordrhein-Westfalen
vom 24.04.2013 (Az.: 13 B 192/12, 13 B 215/13, 13 B 238/13 -), wonach — in
Ubereinstimmung mit entsprechenden Gerichtsentscheidungen in anderen Bun-
desléandern — an der Verfassungsmafigkeit von Veroffentlichungen auf Basis der
bundesrechtlichen Grundlage des § 40 Absatz 1a LFGB Zweifel bestehen, wur-
den seitens der nordrhein-westfalschen Verwaltung bis zum Ende des Jahres
2017 keine weiteren Vero6ffentlichungen auf dem Portal
www.lebensmitteltransparenz.nrw.de mehr vorgenommen. Zur Klarung der offe-
nen Rechtsfragen war im Jahr 2017 ein Normenkontrollverfahren vor dem Bun-
desverfassungsgericht in Karlsruhe anhangig.

AulRerdem wurde 2012 das Verbraucherinformationsgesetz (VIG) grundlegend
Uberarbeitet und in seinem Anwendungsbereich auf Verbraucherprodukte im Sin-
ne des Produktsicherheitsgesetzes erweitert. Mit dem VIG kdénnen Birgerinnen
und Burger auf Antrag bei den Behoérden vorliegende Informationen Uber Verst6-
Re, Uber Inhaltsstoffe und Beschaffenheit von Produkten und Uberwachungser-
gebnisse erhalten. Soweit Informationen auf3erhalb des Bereiches der Lebens-
mittel und Futtermittel begehrt werden, die nicht vom VIG umfasst sind (z.B. In-
formationen aus den Bereichen Tierschutz oder Tiergesundheit), steht interes-
sierten Personen in NRW das Informationsfreiheitsgesetz (IFG NRW) als An-
spruchsgrundlage zur Verfigung.

6 Anpassung des Nationalen Kontrollplans

Die Angaben im Nationalen Kontrollplan fur Nordrhein-Westfalen wurden auf-
grund der neuen Zahlen aktualisiert sowie redaktionell angepasst.
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Berichterstattung zur amtlichen Lebensmitteliiberwachung (gemaR § 22 Abs. 2 und 4 AVV Rib)

Bundesland: NRW
Jahr: 2017

Anlage 2 (zu 88 7 und 22)

A - Ergebnisse der nach 8§ 7 durchgefiihrten amtlichen Kontrollen von Lebensmitteln und Lebensmittelbedarfsgegenstanden hinsichtlich
Anzahl und Art der festgestellten VerstoRRe (*)

Erzeuger Hersteller und| Vertriebsunter- [Einzelhandl| Dienstleist | Hersteller, die im
(Urproduktion) Abpacker nehmer und er ungs- wesentlichen auf Insgesamt
Transporteure | (Einzelhan | betriebe |der Einzelhandels-
del) stufe verkaufen
Zahl der Betriebe 20.780 3.009 5.120 56.375 88.617 8.991 182.892
Zahl der kontrollierten
Betriebe 1.411 1.770 1.551 23.848 46.558 5.447 80.585
Zahl der Kontrollbesuche 1.919 4.922 2.607 34.675 61.711 8.518 114.352
Zahl der Betriebe mit
Versté3en (*) 21 147 120 1.871 4.629 517 7.305
Art der VerstoRRe (*)
Hygiene
(HACCP, Ausbildung) 1 58 42 787 2.469 252 3.609
Hygiene allgemein 14 133 94 1.659 4.275 490 6.665
Zusammensetzung
(nicht mikrobiologisch) 0 2 0 16 49 7 74
Kennzeichnung und
Aufmachung 5 30 25 628 1.664 145 2.497
Andere VerstéRRe 2 10 9 80 233 20 358

(*) Nur diejenigen VerstoRe, die zu formellen MaRnahmen der zusténdigen Behodrden im Sinne der Leitlinien gefuhrt haben.
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Berichterstattung zur amtlichen Lebensmitteliberwachung (gemaR § 22 Abs. 2 und 4 AVV Riib)

Bundesland: NRW
Jahr: 2017

B - Ergebnisse der Untersuchung nach § 8 entnommenen amtlichen Proben von Lebensmitteln und Lebensmittelbedarfsgegenstanden

Anlage 3 (zu § 22)

Prozentualer Anteil

Mikrobiologische Andere Zusammen- |Kennzeichnung / Zahl der Proben mit | Gesamtzahl der .
Produktgruppe - o Andere N der Proben mit
Verunreinigungen | Verunreinigungen setzung Aufmachung VerstoRen Proben VerstéRen
1 Milch und Milchprodukte 253 49 25 504 31 814 8575 9,5%
2 Eier und Eiprodukte 0 7 0 18 28 48 1235 3,9%
3 |Fleisch, Wild, Gefligel und 209 109 128 1593 15 1948 16744 11,6%
Erzeugnisse daraus
Fische, Krusten-, Schalen-,
4 Weichtiere und Erzeugnisse 103 62 12 165 22 360 3002 12,0%
daraus
5 Fette und Ole 2 122 7 242 81 446 2620 17,0%
6 Suppen, Brihen, Saucen 33 12 5 176 4 201 3221 6,2%
7 Getreide und Backwaren 85 40 61 780 12 943 9106 10,4%
8 Obst und Gemise 22 56 49 499 52 603 7397 8,2%
9 Krauter und Gewrze 3 12 1 158 1 174 2184 8,0%
10 |Alkoholfreie Getranke 27 5 7 276 73 328 3009 10,9%
11 [Wein 1 0 12 92 7 105 941 11,2%
12 |Alkoholische Getrdnke 12 10 5 337 42 371 2666 13,9%
(auBer Wein)
13 |Eis und Desserts 87 5 14 232 2 319 5370 5,9%
Schokolade, Kakao und
14 |kakaohaltige Erzeug-nisse, Kaffee, 0 11 0 165 9 175 2551 6,9%
Tee
15 |Zuckerwaren 5 20 10 726 69 690 2981 23,1%
16 |\usse, Nusserzeugnisse, 3 15 7 105 0 127 1787 7.1%
Knabberwaren
17 [|Fertiggerichte 34 10 14 182 3 232 4027 5,8%
1g |Lebensmittel fur besondere 1 11 6 358 127 402 2303 17,5%
Erndhrungsformen
19 |Zusatzstoffe 0 0 0 52 0 49 307 16,0%
20 Gegensténde und Materialien mit 0 6 138 67 0 205 1705 12.0%
Lebensmittelkontakt
21 [Andere 2 7 12 56 597 674 5491 12,3%
Gesamt 882 569 513 6.783 1.175 9.214 87.222 10,6%
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Landesliberwachungsprogramm NRW (LUP)

- Landesweite Inspektionsprogramme (LIP) 2017 -

Anlage3-LIP

Inspektion .
LIP von Inspektionsziel Begriindung / Kommentar vorgeschlagene Anzahl von Kontroll- Ergebnis
Nr. . . Inspektionen in NRW (gesamt) zahl (Zusammenfassung)
(Betrieb, Betriebsart)
001 [landwirtschaftliche Betriebe mit [Uberpriifung der Erfillung der Fir die Uberwachung pflanzlicher Primarerzeuger 400 207 siehe Anl.3 Auswertung LIP 2017 (Word-
Salat/Erdbeeren als Anforderungen zur Registrierung wurde der "Entwurf einer spezifischen Leitlinie der Datei)
Anbauprodukt gemaf Art. 6 und an die Hygiene Europaischen Kommission im Hinblick auf die verpflichtende
gemaf Anhang 1 der VO (EG) Implementierung von Hygieneanforderungen fiir
852/2004 Lebensmittel nicht-tierischen Ursprungs in der
Primarproduktion erarbeitet. Im Bereich der
pflanzlichen Primarproduktion sind viele Betriebe nicht
registriert. Aufgrund der Erfahrungen durch das EHEC-
Geschehen 2011 soll der Fokus auf den hygienischen
Bedingungen im Rahmen der Erzeugung (auch auf
dem Feld), insbesondere bei der Personalhygiene
002 [mobile Verkaufseinrichtungen- |Einschétzung der Die allgemeinen Hygienebedingungen bei der 400 209 siehe Anl.3 Auswertung LIP 2017 (Word-
Verkaufsstande mit offenem Lebensmittelsicherheit durch erfassung |Behandlung und offenen Abgabe von Lebensmitteln Datei)
Verkauf von gefilite Paprika, |der Rickverfolgbarkeit, der Fachkunde |auf Mérkten etc. erfolgt unter sehr unterschiedlichen
Oliven, Tarama, des Personals und der Bedingungen. Es soll ermittelt werden, ob dies auch
Kéasemischungen etc., auf Hygienebedingungen unter denen die |Auswirkungen auf die Lebensmittelsicherheit hat.
Markten in Supermarkten etc. |Lebensmittel behandelt und abgegeben [Insbesondere die Selbstbedienung bei ausgestellten
wardan |l ahancmittaln z1im Drahiaran
003 |Lebensmitteleinzelhandel mit  [Uberpriifung der Einhaltung der Unbefriedigende Ergebnisse nach Erteilung der 400 343 siehe Anl.3 Auswertung LIP 2017 (Word-
Frischfleischabteilung Kriterien nach VO (EG) 2073/2005 Ausnahmegenehmigung geman Art. 4 der VO (EG) Datei)
2073/2005
004 |Schulen, Kindergéarten Temperaturkontrollen von warmen Die sachgerechte HeiBhaltung gegarter Speisen vor 400 761 siehe Anl.3 Auswertung LIP 2017 (Word-
Speisen der Ausgabe sind eine wesentliche Voraussetzung fir Datei)
die Abgabe von sicheren Lebensmitteln. Eine
sachgerechte HeiBhaltung ist bei einer Temperatur von
mindestens 65 °C flr hochstens 3 h gegeben. (
Leitlinie fir eine gute Hygienepraxis in der
Gastronomie, DIN 10506) , sofern der LMU kein
eigenes ausgearbeitetes HACCP-Konzept vorweist,
aus dem sich andere Temperaturvorgaben plausibel
ergeben.
Wiederaufnahme aus 2013
005 [Hersteller allgemein Kontrolle von Verdampferreinigungen  (Im Rahmen einer allgemeinen Uberpriifung des 400 291 siehe Anl.3 Auswertung LIP 2017 (Word-
Reinigungszustandes von Verdampfern sollte u. a. Datei)
auch erfasst werden, welche Reinigungsmittel
eingesetzt werden (z. B. DDAC-haltig).
Wiederaufnahme aus 2014
5 Inspektionsprogramme Gesamtkontrollzahl 2.000 1.811

Kopie von Anl.3+4_LUP 2017.xIs - Anlage 3- L | P
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Landesiiberwachungsprogramm NRW (LUP)
- Landesweite Untersuchungsprogramme (LUP) 2015 -

LUP
Nr.

Untersuchungsprogramm

Untersuchungs-amt

Proben
0. Teilpr.

Proben
m. Teilpr.

Ergebnis
(Zusammenfassung)

001

Mikrobiologische Untersuchung von Roquefort
(Fertigpackung oder lose Proben)

03

CVUA-RRW

75

Es wurden insgesamt 75 Proben zwischen dem 02.01.2017 und dem 28.06.2017
entnommen.

Bei einer Probe wurde verotoxinbildender E. coli nachgewiesen. Alle
verotoxinbildenden E. coli sind nach derzeitigem Erkenntnisstand als
humanpathogene Keime anzusehen. Die Probe wurde als gesundheitsschadlich
und nach Art. 14 Abs. 2 a der VO (EG) 178/2002 als nicht sicher und als nicht
verkehrsfahig beurteilt. Bei einer weiteren Probe wurde ein Gehalt von 1,1x10E4
KbE/g E. coli nachgewiesen. Es wurde ein Hygienehinweis gegeben.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

002

Untersuchung von Schnittkase, Hartkase lose
Abgabe

03

CVUA-Rheinland

47

Es wurden insgesamt 47 Proben zwischen dem 03.04.2017 und dem 22.08.2017
entnommen.

Bei insgesamt 47 untersuchten Proben konnte in sechs Proben der
Konservierungsstoff “Lysozym aus Hiithnerei* nachgewiesen werden. Bei funf
Proben war die Kenntlichmachung des Allergens nicht ausreichend. Lediglich bei
einer Probe entsprach die Kenntlichmachung den Vorgaben der LMIDV.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
der Routineliberwachung ausreichend.

003

Untersuchung von aufgeschnittner Kése in
Scheiben, selbst abgepackt, zur Abgabe in
Selbstbedienung (Fertigpackung)

03

CVUA-Westfalen

45

Es wurden insgesamt 45 Proben zwischen dem 16.01.2017 und dem 21.11.2017
entnommen.

In keiner der Proben wurde Listeria monocytogenes oberhalb der Nachweisgrenze
von 10 KBE/g festgestellt.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

003

Untersuchung von aufgeschnittner Kase in
Scheiben, selbst abgepackt, zur Abgabe in
Selbstbedienung (Fertigpackung)

03

CVUA-MEL

33

dor Dot hand
Es wurden insgesamt 33 Proben zwischen dem 10.01.2017 und dem 22.11.2017
entnommen.

Es konnte in keiner Probe Listeria monocytogenes nachgewiesen werden.
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
der Routineliberwachung ausreichend.

005

Untersuchung von Salzlakenkéase (z. B. Feta,
Schafskése), lose aus Gastronomie, Imbiss oder
Verkaufstheke

03

CVUA-OWL

43

Es wurden insgesamt 43 Proben zwischen dem 22.03.2017 und dem 08.11.2017
entnommen.

Von den untersuchten 43 Salzlakenkéase waren 31 Proben nicht zu beanstanden.
12 Proben (28 %) waren auffallig, davon musste die Halfte wegen erheblicher
sensorischer Abweichungen (hefig, bitter) und Richt- bzw. Warnwert-
uberschreitungen beanstandet werden. Bei der anderen Halfte wurde auf den nicht
einwandfreien hygienischen Zu-stand hingewiesen, da Richtwerte tiberschritten
waren, aber eine nachteilige Beeinflussung des Késes noch nicht eindeutig
nachgewiesen werden konnte. Erfreulicherweise wurden pathogene Keime wie
Salmonellen, Listeria mono-cytogenes oder koagulase positive Staphylokokken
nicht nachgewiesen.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

007

Untersuchung von Mett, frischem Mett, Schinken
Mett

06
07

CVUA-OWL

48

Es wurden insgesamt 48 Proben zwischen dem 18.01.2017 und dem 13.12.2017
entnommen.

Der nattirliche Wasser/Eiwei3quotient von Schweinefleisch betragt 3,6. In 17% der
Proben wurde ein erhdhter Was-ser/Eiwei3quotient (>3,6), welcher evtl. auf einen
Zusatz von fleischfremden Trinkwasser schlieBen lasst, nachgewie-sen. Aufgrund
des Zusatzes von "trinkwasserhaltigen”, frischen Zwiebeln und/oder der geringen
Menge an nachge-wiesenem fleischfremden Wasser (<5%) wurden lediglich 4%
der Proben hinsichtlich zugesetzten Trinkwassers be-anstandet. Die Verwendung
von Huhnerei kénnte nicht nachgewiesen werden.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

Untersuchung von Mett, frischem Mett, Schinken
Mett

07

CVUA-RRW

45

Es wurden insgesamt 45 Proben zwischen dem 03.04.2017 und dem 26.09.2017
entnommen.

Von den insgesamt 45 untersuchten Proben waren 7 Proben (16 %) aufgrund
eines erhohten Wasser-Fleischeiwei3-Verhaltnisses auffallig. In einer Probe (2 %)
wurde die Verarbeitung von Hithnerei nachgewiesen.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind kurzfristig

007

Untersuchung von Mett, frischem Mett, Schinken
Mett

07

CLUA-Mettmann

54

Es wurden insgesamt 54 Proben zwischen dem 16.01.2017 und dem 11.07.2017
entnommen.

Da Schweinefleisch einen natiirlichen Wasser/Fleisch-Quotienten von 3,6 aufweist
wurde dieser Wert als Grenzwert fiir die untersuchten Proben herangezogen. Von
den untersuchten Proben waren acht Proben (15%) auffallig, da diese den
Grenzwert von 3,6 Uiberschritten. Bzgl. der Verwendung von Ei bzw.
Eierzeugnissen war keine Probe auf-fallig.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

008

Mikrobiologische Untersuchung von rohe
Gefliigelfleischzubereitungen (z.B. marinierte
Grillartikel) zur Abgabe an den Endverbraucher,
auch mit Haut

07

CVUA-OWL

43

Es wurden insgesamt 43 Proben zwischen dem 27.03.2017 und dem 12.09.2017
entnommen.

Die durchgefiihrten Untersuchungen zeigten eine hohe Besiedlung fiir
Geflugelfleischzubereitungen mit Arcobacter spp. Dabei lagen die Nachweisraten
fir Zubereitungen aus Hahnchenfleisch (73%) deutlich hoher als bei denen aus
Putenfleisch (60%). Als Spezies konnte sehr haufig A. butzleri differenziert werden,
in einzelnen Fallen wurde A. cry-aerophilus isoliert. Zur Einschatzung des
Gefahrenpotentials durch Arcobacter spp. sollten weitere Untersuchungen an
Fleischerzeugnissen, die tblicherweise roh verzehrt werden (z.B. Mett oder frische
Rohwiirste), erfolgen. Listeria monocytogenes wurde in 3 von 43 Proben (7%)
quantitativ nachgewiesen. Alle ermittelten Werte lagen unter 100KbE/g, dem
Kriterium, welches in der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 tber mikrobiologische
Kriterien fir Le-bensmittel fir verzehrfertige Produkte gilt. Ein Bedarf fiir
weitergehende Untersuchungen hinsichtlich Listeria mono-cytogenes wird daher
nicht gesehen.

\Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem

009

Untersuchung von Aufschnitt: Briihwurst und
Kochpokelerzeugnisse in Fertigpackungen, selbst
abgepackt, zur Abgabe in Selbstbedienung

07
08

CVUA-OWL

30

51

Es wurden insgesamt 30 Proben zwischen dem 12.01.2017 und dem 12.09.2017
entnommen.

Inklusive Teilproben wurden 51 Proben untersucht.

In allen Proben wurden die mikrobiologische Kriterien fir Brihwurst und
Kochpokelerzeugnisse geman VO (EG) 2073/2005 eingehalten.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

e Davtin

009

Untersuchung von Aufschnitt: Brithwurst und
Kochpokelerzeugnisse in Fertigpackungen, selbst
abgepackt, zur Abgabe in Selbstbedienung

07
08

CVUA-RRW

32

44

Es wurden insgesamt 32 Proben zwischen dem 06.01.2017 und dem 12.12.2017
entnommen. Inklusive Teilproben wurden 44 Proben untersucht.

Listeria monocytogenes wurde in keiner der Proben nachgewiesen.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

dor Rautinail ino ancraichond

010

Untersuchung von Mettwiirste, Pfefferbeier,
Mettenden, lose

08

CVUA-MEL

41

Es wurden insgesamt 41 Proben zwischen dem 30.01.2017 und dem 15.05.2017
entnommen.

Von den 41 untersuchten Proben wurden 24 Rohwiirste den Leitsatzziffern
2.211.15 bis 2.211.17 zugeordnet. Der damit verbundene verkehrsiibliche Wasser-
Fleischeiweil3-Quotient von 3,0 wurde bei allen Proben eingehalten. Die
verbleibenden 17 Proben konnten als schnittfeste Rohwiirste kategorisiert werden,
die nicht unter die oben genannten Leitsatzziffern fallen. Der mit dieser
Produktgattung verbundene verkehrsiibliche Wasser-Fleischeiwei-Quotient von
2,5 wurde bei keiner Probe tberschritten. Der nach der allgemeinen
Verkehrsauffassung tbliche Wasser-Fleischei-wei-Quotient wurde somit bei
allen untersuchten Proben eingehalten. Eine Veranderung der Verkehrsauffassung
konnte nicht festgestellt werden. Weitere Untersuchungen zu diesem
Untersuchungsbereich sind daher im Rahmen der Routineiiberwachung
ausreichend.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
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Landesiiberwachungsprogramm NRW (LUP) Anlage 4-LUP
- Landesweite Untersuchungsprogramme (LUP) 2015 -

LUP  |Untersuchungsprogramm WGr. | Untersuchungs-amt Proben Proben Ergebnis
Nr. 0. Teilpr. m. Teilpr. (Zusammenfassung)

010 Untersuchung von Mettwirste, Pfefferbeier, 08 [CVUA-RRW 33 Es wurden insgesamt 33 Proben zwischen dem 09.01.2017 und dem 26.06.2017
Mettenden, lose entnommen.

Die Ergebnisse tiberwiegend aus der rheinischen Region bestatigen die
Ergebnisse des CVUA-RRW, bedingt auch des CVUA-Rheinland, dass tendenziell
Mettenden der Stid(west)-Region in NRW hohere Wassergehalte aufweisen.
Haufig liegt auch eine "weichere" Schnittfestigkeit/ Konsistenz vor. Der Anteil
betragt im vorliegenden LUP etwa 20%.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind nicht

011 Untersuchung von Rohwurst in Fertigpackungen 08 [CVUA-MEL 50 [Es wurden insgesamt 50 Proben zwischen dem 02.01.2017 und dem 22.03.2017 entnommen.
Von den 50 untersuchten Proben wurde bei zwei Proben mit einer ELISA-Methode Senfprotein
nachgewiesen. Auf den jeweiligen Verpackungen fand slch keme Vrelwﬂllge
Spurenkennzeichnung in Hinblick auf einen Senf wird
aus den Samenkérnern des Weilen (Sinapis alba), Braunen (Brasslcajum:ea) und des
Schwarzen (Brassica nigra) Senfs hergestellt. Die Antikérper des angewandten
immunenzymatischen Verfahrens (ELISA) sind gegen Sinapis alba gerichtet, zeigen aber
aufgrund der Ahnlichkeit der Proteine eine erhebliche Kreuzreaktionen zu Brassica juncea,
Brassica nigra und auch zu weiteren Kreuzbliitlersamen (Brassicaceae), z.B. Raps. Daher
wurden zur Bestatigung des positiven Real-time
PCR-Nachweise des Wei3en (Sinapis alba) und des Braunen (Brassica juncea) bzw. des
Schwarzen (Brassica nigra) Senfs durchgefiihrt. Bei einer der beiden positiv getesteten Proben
konnte der Senfprotein-Nachweis durch eine Sinapis alba Senf-spezifische Real-time PCR
bestatigt werden. Bei der zweiten Probe konnten jedoch keine Senf-spezifischen DNA-
Sequenzen nachgewiesen werden, somit ist nicht von einer Senf-Zutat auszugehen. Inwieweit
die ELISA Signale durch Rapsproteine (Brassica napus) hervorgerufen wurden, konnte nicht
abschlieBend geklart werden. Aufgrund der vorliegenden Beobachtungen wird routinemagig
eine weitergehende Priifung von positiven ELISA Ergebnissen mit Hilfe von spezifischen Real-
time PCR Verfahren empfohlen. Inwieweit es sich bei dem positiven Sinapis alba Senfbefund
um eine Zutat oder Kreuzkontamination handelt, kann an dieser Stelle nicht beurteilt werden. Bei
18 der 50 Proben befand sich ein Hinweis auf eine mégliche unbeabsichtigte Senf-
Kontamination auf der Fertigpackung. Bei keiner dieser Proben wurde Senfprotein
nachgewiesen.

In dieser Hinsicht ware eine Uberpriifung der Betriebe sinnvoll, um zu klaren, ob der jeweilige
Hersteller die e i auf der einer Allergen-Risiko-
Analyse durchgefiihrt hat.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der

011 Untersuchung von Rohwurst in Fertigpackungen 08 |CVUA-Westfalen 44 Es wurden insgesamt 44 Proben zwischen dem 02.01.2017 und dem 28.06.2017
entnommen.

Die Untersuchungen im Rahmen des LUP 2017-011 zeigten, dass bei Rohwiirsten
in Fertigpackungen haufig ein Hinweis auf einen méglichen unbeabsichtigten
Eintrag des Allergens Senf zu finden ist (27 von 44 Proben). Das Allergen konnte
jedoch nur bei 6 von den 27 Proben, die diesen Hinweis trugen, nachgewiesen und
bestimmt werden. Bei 2 der Proben lag der Gehalt mit >5 mg/kg tiber dem von der
ALS/ALTS-AG ,Lebensmi gene* (77. Arbei 1g des ALTS vom 20. und
22. Juni 2016 in Berlin) empfohlenen Beurteilungswert, ab dem ein Priifauftrag an
die Behorde, hinsichtlich der Verwendung des Allergens als Zutat in dem
Erzeugnis, zu richten ist.

Von den 17 Proben ohne jegliche Senfkennzeichnung fiel die Untersuchung auf
Senfprotein bei 6 Proben positiv aus. Davon lagen auch hier bei 2 Proben die
Gehalte > 5 mg/kg.

Insgesamt fiel bei 12 von 44 untersuchten Proben der Nachweis auf Senfprotein
mittels ELISA positiv aus (27 %). Bei 4 Proben wurde eine Uberpriifung veranlasst,
ob Senf als Zutat eingesetzt wurde (9%). Weitere Untersuchungen werden
aufgrund der vorliegenden Daten im Rahmen der Routinetiberwachung als
ausreichend erachtet.

2 Weitere Untersuchungen zu diesem Umersuchungsbereich sind im
Rahmen der Routineilherwachuna ausreiche

012  |Untersuchung von Rohwurst aus dem losen 08 |CVUA-Westfalen 26 Es wurden insgesamt 26 Proben zwischen dem 01 03.2017 und dem 26.10.2017
Verkauf entnommen.

Die Untersuchungen im Rahmen des LUP 2017-012 zeigten, dass bei Rohwiirsten
aus dem losen Verkauf ein Hinweis auf einen moglichen unbeabsichtigten Eintrag
des Allergens Senf eher unublich ist. Bei 4 von 26 Proben war ein derartiger
Hinweis angegeben. Bei 2 Proben der 4 Proben konnte das Allergen
nachgewiesen und bestimmt werden. Bei einer lag der Gehalt mit >5 mg/kg tiber
dem von der ALS/ALTS-AG ,Lebensmittelallergene” (77. Arbeitstagung des ALTS
'vom 20. und 22. Juni 2016 in Berlin) empfohlenen Beurteilungswert, ab dem ein
Prifauftrag an die Behorde, hinsichtlich der Verwendung des Allergens als Zutat in
dem Erzeugnis, zu richten ist.

Bei den 22 Proben ohne jegliche Senfkennzeichnung wurde das Allergen Senf in
13 Proben doch nachgewiesen und bestimmt, und das mit zum Teil betrachtlich
hohen Gehalten. 6 der 13 Proben wiesen Gehalte deutlich > 5 mg/kg.

Insgesamt fiel bei 14 von 26 untersuchten Proben der Nachweis auf Senfprotein
mittels ELISA positiv aus (54 %). Bei 7 Proben wurde eine Uberpriifung veranlasst,
ob Senf als Zutat eingesetzt wurde (27%). Damit ist anhand der vorliegenden
Daten bei Rohwiirsten aus dem losen Verkauf im Vergleich zu Rohwiirsten in
Fertigpackungen (vgl. LUP 2017-011, Zutat Senf in Rohwiirsten in
Fertigpackungen) die Allergenkennzeichnung weitaus weniger zuverlassig, wobei
Kreuzkontaminationen im losen Verkauf verstarkt auftreten kénnen und als solche
nicht in den Anwendungsbereich der VO (EU) 1169/2011 fallen. Hohe Gehalte an
Senfprotein deuten hingegen auf eine fehlende Allergenkennzeichnung hin.
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind neben der
Routinetiberwachung in einem folgenden LUP-Programm denkbar.

3 Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem

013  [Untersuchung von Gefligelrohwirste, grob oder 08 |CVUA-OWL 45 Es wurden insgesamt 45 Proben zwischen dem 01.02.2017 und dem 29.11.2017
mittelgrob zerkleinert (keine Sticks), auch entnommen.

Spitzenqualitat Hinsichtlich der Anzahl der nachgewiesenen Knochenpartikel gab es bei keiner der
untersuchten Proben Auffalligkeiten.

Weitere Unlersuchungen zu dlesem Umersuchungsberemh sind im Rahmen
dor Dot

014  [Untersuchung von Frischfisch in FP (gekiihite 10 |CVUA-Westfalen 53 Es wurden msgesamt 53 Proben ZWIschen dem 31.01.2017 und dem 17.10.2017
Ware, KEINE TK-Ware): 11 entnommen.

Von insgesamt 53 Proben Frischfisch in Fertigpackungen waren 38 Proben
(71,7%) mikrobiologisch und sensorisch unauffallig. 8 Proben (15,1%) wurden
bemaéngelt, davon 3 wegen des Vorliegens leichter sensorischer Abweichungen bei
unauffalligem mikrobiologischen Status und 5 wegen moderat tiberhéhter
Keimgehalte (v.a. Pseudomonaden und/oder Enterobacteriaceen) ohne Vorliegen
von (deutlichen) sensorischen Abweichungen. Von den insgesamt 7
beanstandeten Proben (13,2%) wurden 3 Proben auf Grund eines tiberh6hten
Keimgehaltes (wiederum v.a. Pseudo-monaden und/oder Enterobacteriaceen) in
Verbindung mit nicht unerheblichen sensorischen Abweichungen, 3 wei-tere
Proben allein auf Grund festgestellter deutlicher sensorischer Abweichungen und 1
Probe wegen Kennzeich-nungsmangeln beanstandet. Pathogene Keime: In 2
Proben wurde Listeria monocytogenes quantitativ nachgewiesen, wobei der Gehalt
mit 20 bzw. 30 KBE/g jeweils nur leicht oberhalb der Nachweisgrenze von 10
KBE/g und unterhalb des DGHM-Warnwertes von 100 KBE/g lag. In 1 Probe
wurde Staphylococcus aureus im Bereich der Nachweis-grenze von 100 KBE/g
nachgewiesen. Salmonellen (qualitativ) und E.coli als Hygieneindikator (quantitativ
/ NG 10 KBE/g) wurden in keiner Probe nachgewiesen. Auch wenn der GrofRteil
der Proben insgesamt unauffallig war zeigen die Ergebnisse doch, dass es sich bei
der Matrix ,Frischfisch* um ein sehr sensibles Lebensmittel handelt, bei dem
Verderb einerseits auf Grund bzw. in Verbindung mit mikrobiologischen Prozessen
stattfindet, andererseits aber of-fensichtlich auch andere Mechanismen (z.B.
oxidative Vorgange, enzymatische Vorgéange) zu sensorischen Abwei-chungen
und letztendlich zum Verderb fiihren. Insofern erscheint es sinnvoll, derartige
Produkte — auch im Hinblick auf die z.T. relativ lang bemessenen
Haltbarkeitsfristen — zumindest im Rahmen der Routinetiberwachung weiterhin

r aBig zu untersuchen.
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Landesiiberwachungsprogramm NRW (LUP)
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LUP
Nr.

Untersuchungsprogramm

Untersuchungs-amt

Proben

0. Teilpr.

Proben

m. Teilpr.

Ergebnis
(Zusammenfassung)

015

Untersuchung von Seeteufel, Filets oder Teilstiicke,

gefroren oder frisch, roh, nicht zubereitet (50
Proben)

10
11

CVUA-Westfalen

46

Es wurden insgesamt 46 Proben zwischen dem 04.01.2017 und dem 01.12.2017
entnommen.

Die Handelsbezeichnung "Seeteufel" wird in Deutschland fiir Spezies der Gattung
Lophius verwendet. In keiner der eingereichten Seefischprodukte mit der
Handelsbezeichnung "Seeteufel” konnten DNA-Sequenzen des stacheligen
Kugelfisches nachgewiesen werden. Bei einer Probe wurden Seelachs-, Kéhler-
(Pollachius virens) spezifische DNA-Sequenzen nachgewiesen. Somit war die
Verkehrsbezeichnung bei 2,3% (eine von 44 Proben) der Proben dieses
Untersuchungsganges als irrefiihrend zu bewerten. Bei einer weiteren Probe war
eine eindeutige Identifizierung der Spezies Kathetostoma giganteum und ein
Ausschluss der Spezies Lophius (L.) piscatorius, L.litulon bzw. L. america-nus mit
den aktuell zur Verfligung stehenden Sequenzdaten nicht méglich. Die Suche
nach geeignetem Untersuchungsmaterial wurde von den Probenehmern/innen
mehrfach als schwierig dargestellt. Trotz groRen Engagements wurde die
geforderte Anzahl von 50 Seeteufelfilets bzw. -teilstiicken nicht erreicht.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

016

Untersuchung von Thunfisch aus gedffneter
Packung/Konserve aus der Gastronomie (Pizzeria,
Imbiss, Gaststatte, u.a.)

11

CVUA-Westfalen

51

Es wurden insgesamt 51 Proben zwischen dem 03.04.2017 und dem 28.09.2017 entnommen.
Es wurden 51T isch und auf biogene Amine (Histamin,
(Cadaverin, Tyramin, Agma-tin und Pu(rescln) untersucht. Insgesamt fielen 2 Proben durch
einen abweichenden sensorischen Befund auf. Bei einer dieser Proben lag der Histamingehalt
mit 299 mg/kg oberhalb des Grenzwert von 200 mg/kg (Anh. 1, Kap. 1 VO (EG) 2073/2005).
Zudem wurde in dieser Probe Cadaverin mit einem Gehalt von 58,9 mg/kg nachgewiesen. Diese
Probe wurde als nicht sicher fir den Verzehr durch den Menschen beurteilt. In der anderen
sensorisch leicht auffalli~gen Probe wurde Histamin unterhalb des Grenzwertes mit einem
Gehalt von 31,8 mg/kg sowie Cadaverin mit einem Gehalt von 130 mg/kg, Putrescin mit einem
Gehalt von 32,4 mg/kg und Tyramin mit einem Gehalt von 62,9 mg/kg nachgewiesen. In den
weiteren untersuchten Thunfischproben lag der Gehalt an Histamin weit unterhalb der 0.g.
Hochstmenge. Fr die tbrigen biogenen Amine sind bislang noch keine Hochstmengen
festgelegt worden.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der
Routineiiberwachung ausreichend.

017

Untersuchung von PAK in Fetten und Olen (Cocos,
Sonnenblume, Erdnuss, Soja & Olive (auch
Oliventresterdl), moglichst nicht raffiniert)

CVUA-Westfalen

50

Es wurden insgesamt 50 Proben zwischen dem 04.01.2017 und dem 11.10.2017
entnommen.

Im Rahmen des LUP wurden keine Uberschreitungen der Héchstmengen
festgestellt.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

018

Untersuchung von Olivendl "nativ extra”

13

CVUA-Westfalen

58

dar Dautinail
Es wurden insgesamt 58 Proben zwischen dem 11.01.2017 und dem 06.12.2017
entnommen.

Im Rahmen der Untersuchung der fiir das LUP eingelieferten Proben konnten bei
einer Probe nativem Olivendl extra mit einem K232-Wert von 2,92 eine deutliche
Uberschreitung des fiir “natives Olivendl extra“ geltenden Hochstwertes von 2,50
nachgewiesen werden. Der auch bei dieser Probe ermittelte K270-Wert von 0,25
lag im Grenzbereich des geltenden Hochstwertes von 0,22. Aufgrund der Hohe
des K232-Wertes entspricht dieses Olivendl auch nicht den in der Verordnung
(EWG) Nr. 2568/91 geregelten Anforderungen an die nachst niedrigere Kategorie
4natives Olivendl“. Es kann daher nur noch als Lampantél beurteilt werden und ist
aus diesem Grund nicht mehr im Einzelhandel ver-marktungsfahig. Bei 3 weiteren
Olen lagen die K232-Werte bzw. K-270-Werte im Grenzbereich der Hochstwerte.
Fur die geltenden Hochstwerte fur die K232- und K270-Werte konnten bei allen
anderen nativen Olivendlen extra keine Uberschreitungen nachgewiesen werden.
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
der Routineliberwachung ausreichend.

Untersuchung von Mais- und Reisgetreide, -
produkte (Mais- und Reiskorner,.- mehl, -grieR),
keine Discounterware

16
17

CVUA-Westfalen

55

|Es wurden insgesamt 55 Proben zwischen dem 21.03.2017 und dem 23.08.2017 entnommen.
54 der 55 der Proben waren auswertbar. Bei einer Probe Cornflakes konnten Mais-
DN nicht werden In 53 der 54 auswertbaren Proben
wurden unter Ber{icksi ing der pro-ber hwei keine Sequenzen
gefunden, die auf eine Gegenwart gentechnisch verandener Bestandteile hinweisen. Bei einer
Probe Maismehl wurde i DNA der isch veranderten Maislinien MON810
(MON@@812-6), NK603 (MON-@@6@3-6) und 1507 (DAS@15@7-1) nachgewiesen.
Lebensmittel, die aus gentechnisch verandertem Mais der Linien MON810, NK603 und 1507
bestehen, diese enthalten oder hieraus herge-stellt sind, sind in der Europaischen Union
Dartber hinaus sind einige Kreuzungen dieser Linien (stacked events) in der
Ei i Union und zwar die K NK603xMONB810 und 1507xNK603.
In der Europaischen Union nicht zugelassen ist dagegen die Kreuzung 1507xMON810xNK603,
die bisher nur in Argentinien, Brasilien, Kolumbien, Japan, Korea, Mexiko, Paraguay, den
Philippinen, Siidafrika und Taiwan fiir Lebensmittel zu-gelassen ist (s. ILSI Research
Foundation (2017) GM Crop Database. ILS| Research Foundation, Washington D.C.
http://www.cera-gmc.t orglgmcropda&abase) Nach Art. 4 Abs. 2 der VO (EG) Nr. 1829/2003 darf
ein zur als L GVO oder ein in Artikel 3 Abs. 1 genanntes
Lebensmittel nicht in den Verkehr gebracht werden, wenn der Organismus oder das
Lebensmittel nicht tiber eine gemaR diesem Abschnitt erteilte Zulassung verfiigt. Eine Aussage
daruber, ob es sich bei der aus der Probe Maismehl extrahierten Nukleinsaure um DNA der drei
einzelnen gv-Maislinien oder um DNA von Kreuzungen aus den gv-Maislinien handelt, ist nicht
méglich.
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der

020

Untersuchung von Mais- und Reisgetreide, -
produkte (Mais- und Reiskorner,.- mehl, -grieR),
keine Discounterware

15
16

CVUA-RRW

49

'RS wurden insgesamt 49 Pmben zwischen dem 31.08.2017 und dem 12.12.2017 entnommen.

der ten 49 Mais- und waren im ren fir GVO|
au"a\llg. Diese Pro-ben, davon eine mit Herkunft Italien, wurden mit den Linienspezifischen
Methoden des EURL untersucht. Es wurden reproduzierbar Spuren unter der Nachweisgrenze
fiir Mais MON 89304 und Mais MON 863 identifiziert. Sofern die Herkunft der eingelieferten
Proben angegeben war, handelte es sich u.a. um Reisproben aus Indien, Kambodscha, Sri
Lanka, Thailand, Italien, Australien, Maisproben aus Osterreich, Italien. Weitere
Untersuchungen auf GVO sind bei Maismehl und Maisgriess mit Herkunft Amerika sinnvoll.
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der
Routineiiberwachung ausreichend

021

Untersuchung von Knéckebrot

17

CVUA-Westfalen

55

|Es wurden insgesamt 55 Proben zwischen dem 05.07.2017 und dem 04.12.2017 entnommen.
Da mit Inkrafttreten der VO (EU) 2017/2158 vom 20.November 2017 (Stichtag 11.4.2018) der
Richtwert fiir Acrylamid in Knackebrot von 450 pg/kg auf 350 pg/kg gesenkt wird, empfiehlt sich
eine weitere engmaschige Uberpriifung ob der gesenkte Richtwert eingehalten wird.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem folgenden LUP-
Programm sinnvoll.

021

Untersuchung von Knackebrot

17

CVUA-RRW

56

|Es wurden insgesamt 56 Proben zwischen dem 17.07.2017 und dem 30.11.2017 entnommen.
Von den il 56 ur Kr auf Acrylamid tiberschritt keine Probe den zu
diesem Zeitpunkt giil-tigen Richtwert von 450 pglkg. Mit der VERORDNUNG (EU) 2017/2158
DER KOMMISSION vom 20. 2017 zur von Mini und
Richtwerten fiir die Senkung des Acrylamidgehalts in Lebensmitteln ist der Richtwert auf 350
Hg/kg gesenkt worden. Dieser Richtwert, der ab dem 11. April 2018 glltig ist, wird lediglich von
einer der untersuchten Proben mit 392 pg/kg deutlich iiberschritten.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der
Routineiiberwachung ausreichend

Untersuchung von Baklava, lose aus Backereien

18
56

CVUA-RRW

44

46

Es wurden insgesamt 44 Proben zwischen dem 30.01.2017 und dem 11.12.2017 entnommen.
Inklusive Teilproben wurden 46 Proben untersucht.

In insgesamt 21 Proben — also etwa der Halfte der untersuchten Proben — konnte mindestens
ein Farbstoff qualitativ nachgewiesen werden. In 16 Proben davon wurden zwei Farbstoffe
(meist eine Kombination aus E 131 und E 102) r Eine K der
enthaltenen Farbstoffe nach ZZulV, bzw. im Rahmen des Zutatenver-zeichnisses war - sofern
ersichtlich - ebenso nicht durchgéngig vorhanden, wie der Warnhinweis nach VO (EG)
1333/2008. Die hohe Zahl der positiven untersuchungsergebmsse lassen zunachst ein weiteres
gezieltes Untersu-ct sinnvoll , ings waren viele Proben
zugekaufte Ware, die von wenigen groReren Herstellern an die kleinen Bemebe abgegeben
werden. Hierdurch ist die der Untersuct i kt.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der
Routinetiberwachung ausreichend
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Landesiiberwachungsprogramm NRW (LUP) Anlage 4-LUP
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LUP  |Untersuchungsprogramm WGr.
Nr. 0. Teilpr. m. Teilpr. (Zusammenfassung)

Untersuchungs-amt Proben Proben Ergebnis

023 Untersuchung von Obstkuchen, Plundergebécke 18 [CVUA-Westfalen 57 58 Es wurden insgesamt 57 Proben zwischen dem 31.01.2017 und dem 27.09.2017 entnommen.

(lose Ware) Inklusive Teilproben wurden 58 Proben untersucht.

Bei den 57 untersuchten Proben wurde bis auf eine Probe keine Sorbinséure nachgewiesen.

Der Gehalt bei dieser einen Probe lag — unter il der rerheit - im

Bereich der Bestimmungs-grenze, aber deutlich unter der technologischen Wirksamkeit im

Gesamterzeugnis und war damit auch nicht kennzeichnungspflichtig. Der geringe Gehalt an
insé im Gesamterzeugnis kann moglicherweise aus einer mitverwendeten,

1 Zutat stammen.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der

Routineliberwachung ausreichend

024 Untersuchung von Spekulatius, Lebkuchen aus 18 [CVUA-Rheinland 51 52 Es wurden insgesamt 51 Proben zwischen dem 25.09.2017 und dem 15.12.2017
handwerklicher Herstellung entnommen.

Inklusive Teilproben wurden 52 Proben untersucht.

16 % der Proben erreichen oder tberschreiten den Richtwert von 1000 ug/kg
Lebkuchen aus handwerklicher Produk-tion. Da dieser Richtwert im Laufe des
Jahres 2018 auf 800 pg/kg fiir die Warengruppe gesenkt wird, muss diese
Prozesskontaminate weiterhin verstarkt tiberwacht werden.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem

024 Untersuchung von Spekulatius, Lebkuchen aus 19 |CVUA-RRW 44 Es wurden insgesamt 44 Proben zwischen dem 27.09.2017 und dem 13.12.2017
handwerklicher Herstellung entnommen.

Im Rahmen des LUP zeigte sich, dass lediglich zwei Proben Spekulatius oberhalb
des 2017 geltenden Richtwertes von 500 pg/kg lagen; in sieben Proben war kein
Acrylamid nachweisbar. Die tibrigen 35 Proben lagen unterhalb des 2017
geltenden Richtwertes und auch unterhalb der kiinftig anzulegenden Richtwerte
von 350 pg/kg fir Spekula-tius,bzw. 800 ug/kg fiir Lebkuchen.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

025 Untersuchung von Feine Backwaren mit 18 [CVUA-OWL 32 48 Es wurden insgesamt 32 Proben zwischen dem 10.05.2017 und dem 19.10.2017
schokoladen&hnlichen Uberziigen und/oder entnommen.

Fullungen, lose Ware Inklusive Teilproben wurden 48 Proben untersucht.

Zunéchst wurden die Proben mittels Refraktion untersucht, da sich anhand des
speziellen Brechungsindexes fiir Ka-kaobutter abschétzen lasst, ob als Uberzug
eine Schokolade oder eine kakaohaltige Fettglasur verwendet wurde. Die weitere
Identifizierung von Proben, die sich in der Refraktion als auffallig erwiesen, erfolgte
anhand des Fettsaure-Spektrums. Bei insgesamt 7 (22 %) der 32 Proben wurde
festgestellt, dass als Uberzug eine kakaohaltige Fettglasur ohne entsprechende
Kenntlichmachung verwendet wurde. Dies stellt eine Abweichung von der
allgemeinen Verkehrsauffassung und eine Irrefilhrung des Verbrauchers dar.
Aufgrund der vergleichsweise hohen Beanstandungs-quote ist ein spateres
Aufgreifen dieses Themas sinnvoll.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem
folgenden LUP-Programm sinnvoll.

025  [Untersuchung von Feine Backwaren mit 18 |CVUA-MEL 83 85 Es wurden insgesamt 83 Proben zwischen dem 21.02.2017 und dem 10.08.2017
schokoladenahnlichen Uberziigen und/oder entnommen.

Fullungen, lose Ware Inklusive Teilproben wurden 168 Proben untersucht.

'Von 83 Proben waren 50 mit Schokolade/Kuvertiire und 33 mit kakaohaltiger
Fettglasur Uiberzogen. Bei 16 Proben war die Kenntlichmachung von Fettglasur
nicht vorhanden. Umgekehrt war bei einer Probe Fettglasur kenntlich ge-macht,
obwohl Schokolade/Kuvertiire verwendet worden war. Bezogen auf die Proben, die
mit Fettglasur hergestellt wurden, fehlte die Kenntlichmachung somit bei fast jeder
2. Probe (48,5%). Festzustellen ist demgegeniiber, dass die elf Fullungen der
entsprechenden Proben alle (100%) aus Schokolade bestanden.

'Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem

026  [Untersuchung von "Mayo" aus Spendern von 20 [CVUA-RRW 48 Es wurden insgesamt 48 Proben zwischen dem 18.07.2017 und dem 13.12.2017
mobilen Imbissen entnommen.

19 von 48 (40%) ,Mayos“ (Mayonnaisen, Salatmayonnaisen bzw. Frites Saucen)
sind auffallig. Die Kenntlichmachung der nachgewiesenen Konservierung fehlte in
8 Féllen. Die jeweilige Hochstmenge an Konservierungsstoffen (Sorbin- und
Benzoesaure bzw. Summe beider) wird allerdings bei allen untersuchten ,Mayos*
eingehalten. 6 als Mayonnaise bzw. Salatmayonnaise gekennzeichnete Produkte
weisen einen fir die gewahite Verkehrsbezeichnung zu geringen Fettgehalt auf.
Die Gesamtkeimzahl bzw. Anzahl Hefen tiberschreitet bei insgesamt 10
konservierten Salatmayonnai-sen bzw. Frites Saucen die vergleichsweise
herangezogenen Richtwerte der DGHM fiir Feinkostsalate, was mit einer
unzureichenden Reinigung des Spenders (Spenderaufsatzes) zusammenhangen
kann. Die nact i 1e Menge des Gesct tarkers Glutaminsaure
kann allein aus den Zutaten der Saucen stammen. Unabhangig von der geplanten
Zielsetzung wird zusétzlich bei allen eingegangenen Erzeugnissen die vorhandene
Allergenkennzeichnung tiberprift. Bei 10 Proben ist diese unzureichend.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem
folaenden LUP-Programm sinnvoll.

027  [Untersuchung von fliissigen stiBen Sof3en, lose 21 [CVUA-RRW 62 Es wurden insgesamt 62 Proben zwischen dem 27.04.2017 und dem 26.07.2017
Ware aus Eisdielen, Konditoreien, entnommen.

Gemeinschaftsverpflegung oder ahnl. Von den zur Untersuchung gelangten 62 Proben waren 57 vorverpackte und fiinf
lose Proben. Bei vier vorverpackten Proben wurde Sorbinsaure nachgewiesen. Bei
allen vier Proben war der Konservierungsstoff K-Sorbat deklariert. In einer losen
wurde ebenfalls Sorbinséure nachgewiesen. Auch diese Probe wurde "mit
Konservierungsstoff" deklariert. Die nachgewiesenen Sorbinsauregehalte lagen mit
369-582 mg/kg alle im zugelassenen Rahmen von 1000 mg/kg.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

028  [Untersuchung von feuchte Teigwaren in 22 |CVUA-RRW 35 Es wurden insgesamt 35 Proben zwischen dem 01.08.2017 und dem 08.12.2017
Fertigpackung (nicht gefllt) entnommen.

32 von 35 untersuchten frischen Teigwaren waren im Rahmen der durchgefiihrten
mikrobiologischen Untersuchung unauffallig. Die Richt- und Warnwerte der DGHM
fur feuchte, verpackte Teigwaren wurden bis zum Erreichen des
Mindesthaltbarkeitsdatums eingehalten. 2 Proben wurden auf Grund auffalliger
Gesamtkeimzahlen, die oberhalb der von der DGHM festgelegten Richtwerte fiir
feuchte, verpackte Teigwaren lagen, beméngelt. Bei einer Probe, die aus einer
kleingewerblichen Herstellung stammte, wurde ein Gehalt an Enterobacteriaceae,
einem Hygieneindikator und Schmutzkeim, oberhalb des Warnwertes der DGHM
und der Nachweis von Listeria seeligeri beméangelt. Der Nachweis von Listeria
seeligeri, eine nicht-pathogenen Listerienart, deutet darauf hin, dass in dem
Herstellerbetrieb Eintragswege fiir Listerien in Lebensmitteln vorhanden sind, die
fur jene Lebensmittel, die vor dem Verzehr nicht mehr erhitzt werden, ein
Gefahrenpunkt werden kénnen. Pathogene Keime wurden in keiner der
untersuchten Proben nachgewiesen. Werden die Richt- und Warnwerte der DGHM
bis zum Erreichen des Mindesthaltbarkeitsdatums nicht eingehalten, so kann
dieses in einer unzureichenden Herstellungshygiene, einem zu lange
vorgewahltem Mindesthaltbarkeitsdatum oder durch die Unterbrechung der
Kihlkette begriindet sein. Alle untersuchten Proben wurden im Handel zum
Zeitpunkt der Probenahme ausreichend kiihl vorratig gehalten. Die iiberwiegende
Anzahl der untersuchten frischen Teigwaren waren Bandnudeln (19 Proben) bzw.
Spatzle (15 Proben), wobei von allen 35 untersuchten Proben 24 Proben vier
groBen Uberregional tatigen Nudelproduzenten aus Deutschland und der Schweiz
zuzuordnen waren; sechs Proben kamen von Herstellern aus Italien.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
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029 Untersuchung von gemahlene Haselniisse aus dem| 23 |CVUA-Westfalen 55 59 Es wurden insgesamt 55 Proben zwischen dem 14.06.2017 und dem 12.12.2017
GroBhandel (FP) entnommen.

Inklusive Teilproben wurden 59 Proben untersucht.

Da detaillierte gesetzliche Bewertungskriterien zur Beurteilung von
Allergengehalten in Lebensmitteln, wie z. B. Grenzwerte, bislang fehlen, haben
ALS und ALTS in gegenseitiger Abstimmung 2014 ,Beurteilungswerte zur
Bewer-tung von Analysenbefunden bei nicht deklarierten Allergenen*
veréffentlicht. ,Sie sollen eine groRenordnungsméaRige Orientierung geben, ab
welchem Gehalt eines nachgewiesenen, aber nicht gekennzeichneten allergenen
Bestandteils (weder im Zutatenverzeichnis noch als Spurenhinweis) die Erstellung
eines Gutachtens angezeigt sein kann.“ Die genauen Hinweise zur Benutzung der
,Beurteilungswerte* sind im Einzelfall zu beachten. Fur das Allergen ,Erdnuss und
daraus hergestellte Erzeugnisse* liegt dieser Beurteilungswert bei ,>5 mg/kg*“. Bei
sieben Teilproben lag der Ge-halt an Erdnuss oberhalb der Bestimmungsgrenze
von 1 mg/kg, bei funf Teilproben oberhalb des Beurteilungswertes. Davon lag bei
einer Teilprobe der Beurteilungswert innerhalb der erweiterten Messunsicherheit
des gefundenen Ge-halts von 6,4 mg/kg. Bei allen Proben, insbesondere auch bei
den vier verbleibenden Teilproben, bei denen der Erd-nussgehalt signifikant
oberhalb des Beurteilungswertes lag, war ein Spurenhinweis auf Erdniisse in der
Kennzeich-nung enthalten, sodass eine hinreichende Warnung fiir einen
Erdnussallergiker auf der Verpackung gegeben war. Sehr hohe, auf einem
Lebensmittelbetrug hindeutende Gehalte im ein- oder zweistelligen Prozentbereich
wurden bei dieser Untersuchung nicht gefunden. Es wird jedoch aufgrund der
potentiellen hohen Gesundheitsgefahrdung durch Allergene als sehr sinnvoll
angesehen, kiinftig routinemaRige Untersuchungen auf Erdniisse und weitere in
Frage kommende Schalenfriichte wie z. B. Mandeln und Cashewkerne
durchzufiihren.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
031  [Untersuchung von eingelegte Peperoni, lose Ware 26 |CLUA-Dusseldorf 36 Es wurden insgesamt 36 Proben zwischen dem 15.05.2017 und dem 16.08.2017
entnommen.

Bei 20 von 36 Proben war die Verwendung der Zusatzstoffe Benzoesaure,
Sorbinsaure, Sulfit und Saccharin nicht oder nicht in der vorgeschriebenen Art
kenntlich gemacht. Darliber hinaus wurde bei drei Proben die zulassige
Hochstmenge des Antioxidationsmittels Schwefeldioxid deutlich tiberschritten. Die
hohe Beanstandungsquote von iiber 50 % weist darauf hin, dass die korrekte
Kenntlichmachung der Verwendung von Zusatzstoffen bei der losen Abgabe von
eingelegten Peperoni auch weiterhin ein Problem darstellen wird. Daher sollte
diesem Erzeugnis auch in Zukunft durch eine entsprechende Probenanzahl im
Rahmen der Planproben Augenmerk geschenkt werden.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
032 Untersuchung von frische und getrocknete Pilze 27 |CVUA-RRW 56 Es wurden insgesamt 56 Proben zwischen dem 11.08.2017 und dem 07.12.2017
28 entnommen.

Die untersuchten frischen und getrockneten Pilze tiberschritten die Hochstgehalte
fur Bei und Cadmium nicht. Bei den getrockneten Steinpilzen und Mischungen, die
Steinpilze enthielten, enthielten die hochsten Quecksilbergehalte. Un-ter
Berticksichtung der VO (EU) 2018/73 vom 16.01.2018 berschreitet keine Probe
den "neuen” Rickstandshochst-gehalt fiir Quecksilber in Steinpilzen von 0,9
mg/kg.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
der Routineliberwachung ausreichend.

033  [Untersuchung von getrocknete Friichte mit 30 |CVUA-RRW 129 Es wurden insgesamt 129 Proben zwischen dem 03.01.2017 und dem 05.07.2017
Nahrwertdeklaration entnommen.

Bei dem vorliegenden Untersuchungsschwerpunkt wurde von insgesamt 129
Proben getrockneten Friichten die Nahrwertkennzeichnung, durch Untersuchung
auf Glucose, Fructose, Saccharose, Sorbit, Uberprift. Zur Beurteilung wurde unter
anderem der Leitfaden fiir zustandige Behorden in Bezug auf die Festlegung von
Toleranzen fiir auf dem Etikett angegebene Nahrwerte herangezogen und
insbesondere Aspekte wie nattrliche hohe Schwankungsbreiten des betreffenden
Naéhrstoffs, beriicksichtigt. Insgesamt waren 19 der zu diesem Schwerpunkt
eingelieferten Proben zu beanstanden. Bei einer Probe getrocknete Aprikosen
wurde in der Nahrwertkennzeichnung ein Zuckergehalt von 0,0 g angegeben,
diese Probe wies zudem weitere Kennzeichnungsméngel auf. 14 weitere Proben
entsprachen be-ziiglich der angegeben Nahrwerte (Kohlenhydrate oder Zucker)
nicht den Anforderungen der LMIV. Finf dieser Pro-ben (1x Apfelchips, 2x
getrocknete Datteln, 1x Softaprikosen, 1x getrocknete Feigen) enthielten deutlich
mehr Zucker als in ihrer Nahrwertkennzeichnung angegeben. Sieben Proben (1x
getrocknete Mango, 2x Bananenchips, 1x gefrier-getrocknete Bananen und
Himbeeren, 1x getrocknete Ananas, 2x getrocknete Pflaumen) enthielten
wesentlich weniger Zucker als deklariert und zwei Proben getrocknete Pflaumen
des gleichen Herstellers enthielten bereits deut-lich mehr Glucose, Fructose,
Saccharose, und Sorbit in Summe als Kohlenhydrate in der
Nahrwertkennzeichnung angegeben waren. Vier weitere Proben wurden wegen
anderer Kennzeichnungsmangel beanstandet.

Untersuchungs-amt Proben Proben Ergebnis

i L n A Lint, n haraich eind im Dah
034  [Untersuchung von Getrockneten Feigen 30 |CVUA-RRW 82 Es wurden insgesamt 82 Proben zwischen dem 25.07.2017 und dem 04.12.2017
entnommen.
Bei dem vorliegenden Untersuchungsschwerpunkt wurden getrocknete Feigen auf
ihre Belastung mit Ochratoxin A und Aflatoxinen (B1, B2, G1, G2) untersucht.
Einige der urspriinglich auf den Schwerpunkt eingelieferten getrockne-ten Feigen
mussten aufgrund ihres Befalls mit Schadlingen beanstandet werden und wurden
somit nicht mehr fur die Untersuchung auf Myxkotoxine verwendet. Insgesamt
waren 6 Proben aufgrund von Uberschreitungen des Héchst-gehaltes an
Mykotoxinen zu beanstanden. Eine Probe (iberschritt zugleich die Hochstgehalte
'von Ochratoxin A mit 41,1 pg/kg und Aflatoxin B1 mit 25,3 pug/kg sowie der Summe
der Aflatoxine B1, B2, G1 und G2 mit 62,3 pg/kg. Eine Probe eines anderen Loses
des gleichen Herstellers sowie eine weitere Probe Uberschritten die Hochstgehalte
von Aflatoxin B1 mit 55,9 pg/kg bzw. 14,4 pg/kg und der Summe der Aflatoxine B1,
B2, G1 und G2 mit 76,2 pg/kg bzw. 17,0 pug/kg. Drei Proben uberschritten allein
den Héchstgehalt an Ochratoxin A mit 17,9 pg/kg 17,2 pg/kg und 13,0 pg/kg. Die
Gehalte an Ochratoxin A lagen in acht weiteren Proben unterhalb des
Hochstgehaltes zwischen 0,6 pg/kg bis 6,6 pg/kg. Eine dieser Probe wies einen
Gebhalt an Ochratoxin A von 1,2 pg/kg und einen Gehalt von 1,1 pg/kg Aflatoxin B1
auf. Fur die Summe der Aflatoxine B1, B2, G1 und G2 wurde in einer Probe ein
Gehalt von 7,5 pg/kg festgestellt und in der gleichen Probe lag der Gehalt an
Aflatoxin B1 bei 4,2 pg/kg. In fiinf weiteren Proben wurden ebenfalls Gehalte an
Aflatoxin B1 unterhalb des Hochstgehaltes von 0,4 pg/kg bis 2,8 pg/kg
nachgewiesen.
i 1 bunaon zu dincam lintaccuch, bacaich cind im Dok
035  [Untersuchung von Saften und CLUA-Mettmann 52 Es wurden insgesamt 52 Proben zwischen dem 22.03.2017 und dem 07.08.2017
Erfrischungsgetranken mit Auslobung von Vit. E- entnommen.
Gehalten Im Gegensatz zu den Beobachtungen der letzten Jahre wiesen von den 52
untersuchten Proben lediglich noch vier Proben Auslobungen dazu auf, dass das
verwendete Vitamin E natiirlichen Ursprungs ist. Bei allen vier Proben konnte kein
‘Tocopherolacetat nachgewiesen werden, sondern nur das auch naturlich
'vorkommende alpha-Tocophe-rol. Aus den ermittelten Gehalten an alpha-
'Tocopherol bzw. Tocopherolacetat wurde zudem das entsprechende To-copherol-
Aquivalent berechnet (hier dargestellt als Vitamin E)und mit dem deklarierten
Vitamin E-Gehalt verglichen. Bei einer Probe waren nur 45 % des deklarierten
Gehaltes vorhanden. Alle anderen Gehalte waren unauffallig.
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
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036 Untersuchung von Energydrinks 32 |CVUA-OWL 37 Es wurden insgesamt 37 Proben zwischen dem 15.02.2017 und dem 23.05.2017
entnommen.

Bei angereicherten Lebensmitteln wird vom BfR aus Griinden des vorsorgenden
Gesundheitsschutzes vorgeschla-gen, pro zu erwartender Tagesverzehrsmenge
die einfache empfohlene Tagesdosis von Vitamin B6 nicht zu Giber-schreiten, fur
Erwachsene und Jugendliche 1,2 mg bis 1,6 mg, fir Kinder entsprechend weniger.
In den untersuchten Proben wurden Vitamin B6-Gehalte von 0,25 bis 2,5
mg/100ml festgestellt. Anhand der Untersuchungsergebnisse ist leicht erkennbar,
dass mit einer Verpackungseinheit (250ml, 330ml, 500ml) deutlich gréRere
Vitaminmengen aufge-nommen werden kénnen, die oberhalb der empfohlenen
Nahrstoffzufuhr liegen. Bei vier Proben lag die mit einer Ge-bindegréRe (500ml)
aufgenommene Menge an Vitamin B6 bei 10 mg und dartiber.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
der Routinetiberwachung ausreichend.

037  [Untersuchung von Wein auf Blei-Gehalte, 33 |CVUA-Rheinland 55 Es wurden insgesamt 55 Proben zwischen dem 09.08.2017 und dem 17.10.2017
Erzeugnisse aus der Weinlese ab 2016 entnommen.

Die Untersuchung von 55 Weinen verschiedener Qualitatsstufen und Herkunft (23
x Deutschland, 23 x EU, 9 x Ubersee) zeigte, dass die Bleigehalte in Weinen
uberwiegend unterhalb der Bestimmungsgrenze liegen. Nur in zwei Weinen konnte
Blei in geringen Mengen nachgewiesen werden, die ermittelten Gehalte waren
jedoch weit unterhalb der aktuellen Héchstmenge von 0,15 mg/kg.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

038  [Untersuchung von Rohstoffe zur Bierherstellung 36 |CVUA-RRW 76 Es wurden insgesamt 76 Proben zwischen dem 13.01.2017 und dem 28.09.2017
(Malz, Braugerste, Hopfen) entnommen.

Insgesamt wurden 49 Proben Malz, 6 Proben Braugerste und 21 Proben Hopfen
untersucht. In keiner Probe wurde Glyphosat nachgewiesen (Nachweisgrenze bei
Malz und Braugerste: 0,01 mg/kg; Nachweisgrenze bei Hopfen 0,05 mg/kg).
Dariiber hinaus wurden die Proben auf weitere Wirkstoffe untersucht (siehe Punkt
5. Zusammenfassung). Die Proben waren insgesamt unaufféllig.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

039  [Untersuchung von nicht siiRe Brotaufstriche mit 40 |CVUA-RRW 24 Es wurden insgesamt 24 Proben zwischen dem 03.01.2017 und dem 21.06.2017
ausgelobten Krautern oder Gewlirzen entnommen.

Die Anzahl an untersuchten Proben blieb unter den Vorgaben des LUPs, da viele
eingelieferte Proben, nicht den Vorgaben des LUPs entsprachen. Es sollten
Krauter oder Gewiirze explizit ausgelobt oder deklariert sein. Bei vielen
eingelieferten Proben waren Gemuisesorten oder ahnliches, jedoch keine
namentlich geannten Kréuter oder Gewiirze ausgelobt. Diese konnten nicht in den
LUP einbezogen werden. Bei der Auswertung der Ergebnisse kénnen nicht alle
nachgewiesenen Bestandteile dargestellt werden, da die Zusammensetzung der
eingelieferten Produkte stark unter-schiedlich war und einige Bestandteile nicht
codiert sind. In den untersuchten Proben waren die ausgelobten bzw. deklarierten
Krauter und/oder Gewiirze mikroskopisch nachweisbar. In keiner der untersuchten
Proben konnten Ver-faschungen nachgewiesen werden. In einigen Proben
konnten mikroskopisch Hefen nachgewiesen werden, die je-doch aus Zutaten, wie
Hefeextrakt und Nahrhefe stammen kénnen. Keine der Proben wurde
beanstandet.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
040  [Untersuchung von Kaffee auf Acrylamid 46 |CVUA-Rheinland 51 Es wurden insgesamt 51 Proben zwischen dem 19.01.2017 und dem 09.03.2017
entnommen.

Insgesamt wurde der Acrylamidgehalt in 51 Proben Kaffee untersucht. Bis auf eine
einzige Probe Ersatzkaffee (Lupi-nenkaffee), die mit 97,0 pg/kg den geringsten
Gehalt an Acrylamid aufwies, handelte es sich bei den untersuchten Proben
ausschlieflich um Rostkaffee in Form von Kaffeebohnen oder Filterkaffee. Instant-
Kaffee lag zur Untersu-~chung nicht vor.

Bei zwei dieser Kaffeeproben (4%) wurde der von der EU-Kommission empfohlene
Richtwert fir Acrylamid in Rost-kaffee in Hohe von 450 pg/kg tberschritten. Bei
\weiteren 6 Proben (12%) lag der ermittelte Gehalt an Acrylamid zwi-schen 400
und 450 pg/kg.

Im November 2017 ist eine neue EU-Verordnung (Verordnung (EU) 2017/2158 der
Kommission zur Festlegung von Minimierungsma3nahmen und Richtwerten fur die
Senkung des Acrylamidgehalts in Lebensmitteln) verabschiedet worden, in der der
Richtwert fir den Acrylamidgehalt in Rostkaffee auf 400 ug/kg gesenkt worden ist.
Da dieser kiinf-tig geltende Richtwert in 16 % der untersuchten Proben
uberschritten wurde, ware ein folgendes LUP-Programm einige Jahre nach
Gilltigkeit der neuen Verordnung zur Uberpriifung des neuen Richtwertes sinnvoll.
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem
folgenden LUP-Programm sinnvoll.

041  [Untersuchung von Krautertees (z.B. Kamille, 47 |CVUA-RRW 88 Es wurden insgesamt 88 Proben zwischen dem 28.04.2017 und dem 11.12.2017
Brennessel, Pfefferminze) entnommen.

Mit dieser Untersuchung sollte die aktuelle Belastung verschiedener Krauter- und
Rooibostees mit Pyrrolizidinalkaloiden (PA) im Jahr 2017 uberprift werden.
Insgesamt wurden 88 Proben auf 28 Pyrrolizidinalkaloide untersucht. In 16 von 33
Rooisbos-/Honeybushtees waren PA bestimmbar, die Gehalte variierten von 16 —
1060 pg/kg, wobei 8 Proben tiber 100 pg/kg lagen. Der Eingriffswert von 350
Hg/kg wurde bei drei Proben tberschritten. Bei Kamillentees wiesen 7 von 9
Proben Gehalte an PA auf, wobei 2 Proben tiber 100 ug/kg lagen. Der
Eingriffswert von 270 pg/kg wurde nicht tiber~schritten. Von 15 Pfefferminztees
wiesen 2 Proben Gehalte an PA unter dem Eingriffswert von 120 ug/kg auf. Eine
von drei Proben Fencheltee wies einen Gehalt an PA tiber dem Eingriffswert von
110 pg/kg auf. Zwei Proben mit Brennnes-sel als hauptséchlichem Bestandteil
(>62%), ein Friichtetee und ein Tee mit Krauterextrakten waren unauffallig. Bei 16
Krauterteemischungen unterschiedlicher Zusammensetzungen waren in 8 Proben
PA nachweisbar. Der Eingriffswert von 160 pg/kg wurde in einer Probe
uberschritten. 2 Mischungen teeahnlicher Erzeugnisse und 2 Mischungen aus Tee
mit teedhnlichen Erzeugnissen lagen unter den Eingriffswerten. Die aktuelle
Untersuchung ergab nur bei wenigen der untersuchten Tees eine Belastung die
uber den Eingriffswerten lag, die von der ALB nach dem ALARA Prinzip
festge-legt wurden. Nicht alle Proben wurden reprasentativ entnommen.
Insbesondere die Anforderung von mindestens 500g losem Tee war bei
Krauterteeproben aus Teeladen nicht bei allen Proben erftillt. Weitere
Untersuchungen insbesondere von Kréauterteemischungen und Rooibostees sind
weiterhin sinnvoll um die ReduzierungsmaBnahmen der Teeindustrie hinsichtlich
der Belastung mit PA zu priifen.

042 Untersuchung von Gewiirztees und Krautertees, 47 |CLUA-Dusseldorf 47 Es wurden insgesamt 47 Proben zwischen dem 28.02.2017 und dem 10.08.2017
insbesondere mit Pfeffer, Ingwer, SiBholz, entnommen.

Kurkuma, Baldrian, Anis, Chili, Ginseng, Zichorie, Die Lebensmittelbestrahlung wird im Wesentlichen eingesetzt, um schadliche
Kardamom Bakterien und andere Mikroorganis-men, die zu einer Lebensmittelvergiftung
fuhren kénnen, abzutoten. Dartber hinaus fiihrt die Bestrahlung bei be-stimmten
Lebensmitteln zu einem verzégerten Reifungs- und Keimungsprozess und dadurch
zu einer verlangerten Haltbarkeit. Im Rahmen des aktuellen
Untersuchungsprogrammes wurden 47 Teeproben (diverse Sorten Krautertee,
insbesondere mit Gewlirzen, Ingwertee, Rooibostee und schwarzer Tee mit
Krautern bzw. Gewlirzen) auf eine er-folgte Behandlung mit ionisierenden
Strahlen untersucht. Bei keiner Teeprobe konnte eine erfolgte
Lebensmittelbe-strahlung nachgewiesen werden.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind nicht
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043

Untersuchung von Dessert und Pudding fiir
Sauglinge und Kleinkinder und SuRspeisen mit
Milcherzeugnissen fiir Sauglinge und Kleinkinder

48

CVUA-MEL

51

Es wurden insgesamt 51 Proben zwischen dem 02.03.2017 und dem 06.07.2017
entnommen.

Es wurden 51 Proben der Produktgruppen Desserts und Puddinge fiir Sauglinge
und Kleinkinder, StiBspeisen mit Milcherzeugnissen fiir Sauglinge und Kleinkinder
und Obstzubereitungen fiir Sauglinge und Kleinkinder auf ihren
Kohlenhydratgehalt hin Gberpriift. Keine einzige der hier untersuchten Proben
uberschritt den fur diese Produktgrup-pen zulassigen Hochstgehalt von 25g je
100g. Diese Thematik wird offensichtlich von den Herstellern beherrscht und stellt
kein Problem dar. Die rechtlichen Anforderungen fiir den Gehalt an
Kohlenhydraten werden ausnahmslos erftillt

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind nicht

044

Untersuchung von Veganen Fertiggerichten

50

CVUA-MEL

35

Es wurden insgesamt 35 Proben zwischen dem 17.01.2017 und dem 02.08.2017
entnommen.

Bei den untersuchten Fertiggerichten handelt es sich sowohl um verzehrfertige
Produkte als auch um Produkte, die vor Verzehr noch zubereitet werden miissen.
Die ermittelten Gehalte beziehen sich auf die vorliegenden Erzeugnisse im ggf.
nicht zubereiteten Zustand. Bei alle untersuchten veganen Fertiggerichten ergab
sich kein Hinweis auf einen Zusatz von Glutaminséure bzw. Mononatriumglutamat.
Die nachgewiesenen Gehalte an Glutaminsaure sind auf die in den Zutaten
enthaltenen freie Glutaminséure zuriickzufiihren. Der iber Natrium berechnete
Salzgehalt entsprach den in der Nahrwertkennzeichnung angegeben Salzgehalten.
Auffallig hohe Salzgehalte wurden nicht festgestellt.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

044

Untersuchung von Veganen Fertiggerichten

50

CLUA-Mettmann

24

Es wurden insgesamt 44 Proben zwischen dem 10.01.2017 und dem 13.09.2017
entnommen.

Bei den untersuchten Fertiggerichten handelt es sich sowohl um verzehrsfertige
Erzeugnisse als auch um Erzeug-nisse, die noch zubereitet werden miissen. Die
ermittelten Gehalte beziehen sich auf die vorliegenden Erzeugnisse im ggf. nicht
zubereiteten Zustand. Die Bewertung der Ergebnisse erfolgt unter
Berticksichtigung der angegebenen Verzehrsmenge ggf. nach Zubereitung. Bei
allen untersuchten veganen Fertiggerichten ergab sich kein Hinweis auf einen
Zusatz von Glutaminsaure bzw. Glutamat als geschmacksverstarkenden
Zusatzstoff. Die nachgewiesenen Gehalte an Glutaminsé&ure sind auf die in den
Zutaten enthaltene freie Glutaminséure zuriickzufiihren. Die ermittel-ten
Salzgehalt entsprachen ggf. nach Umrechnung auf das verzehrsfertige
Lebensmittel den in der Nahrwertkenn-zeichnung angegebenen Gehalten.
Auffallig hohe Salzgehalte wurden nicht festgestellt.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

Untersuchung von Nahrungserganzungsmittel mit
Mineralstoffen

51

CVUA-MEL

70

71

Der Leitfaden der europaischen Kommission zu Toleranzen fiir auf dem Etikett
angegebene Nahrwerte sieht fiir Mineralstoffe in Nahrungserganzungsmitteln
einen Toleranzbereich von -20 bis +45% vor. Die Messunsicherheit wird dabei
nicht mehr berticksichtigt. Es wurden insgesamt 71 Proben, inklusive Teilproben
untersucht.

Die Mineralstoffe, die hochdosiert eingesetzt werden, wie Magnesium Mg und
Calcium Ca, wurden in Mengen von 350-18,2 g/kg verwendet. Die Toleranzen des
Leitfadens wurden fiir Ca und Mg sind durchweg eingehalten.

Die Mineralstoffe Eisen Fe, Kupfer Cu, Zink Zn und Mangan Mn wurden in Mengen
von 92,7g/kg bis 161 mg/kg dosiert. Die Abweichung bei Zink lag zwischen -89%
und -48%. Die abweichenden Zinkgehalte von drei Proben wurden beanstandet.
Die Toleranzen des Leitfadens wurden tiberwiegend eingehalten.

Selen Se, Chrom Cr, Jod J und Molybdan Mo wurden als Spurenelemente in
Mengen von 0,05mg/kg bis 255 mg/kg den Produkten zugesetzt. Se und Cr zeigen
groBere Abweichungen ihrer tatsachlichen zu den deklarierten Gehalten
(Abweichung bis zu -97% bei Cr und bis -99% bei Se). Zwei Proben wurden wegen
Se-Minderbefunden und eine Probe wegen eines Cr-Minderbefundes beanstandet.
\Weitere Untersuchungen fiir die Mineralstoffe, auRer fiir die hochdosierten
Mineralstoffe wie Ca und Mg, scheinen sinnvoll. In 2018 erfolgt bereits ein LUP mit
dem Schwerpunkt Selen in NEM.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
der Routineliberwachung ausreichend.

045

Untersuchung von Nahrungsergénzungsmittel mit
Mineralstoffen

51

CVUA-RRW

88

Es wurden insgesamt 88 Proben zwischen dem 06.02.2017 und dem 28.06.2017
entnommen.

Der Leitfaden der europ. Kommission zu Toleranzen fir auf dem Etikett
angegebene Nahrwerte sieht fiir Mineralstoffe in Nahrungserganzungsmitteln
einen Toleranzbereich von -20 bis +45% einschlieRlich Messunsicherheit vor. Es
\wur-den 88 Proben untersucht (davon 29 Brausetabletten und 52 Tabletten). Die
Mineralstoffe Calcium Ca, Magnesium Mg, Phosphor P und Kalium K wurden in
Mengen von 1 — 35 g/100g verwendet. Die Abweichungen fir Ca und Mg
schwankten von -20 bis +31%, fur P und K von +2 bis +35%. Die Toleranzen des
Leitfadens wurden eingehalten. Die Mineralstoffe Eisen Fe, Kupfer Cu, Zink Zn
und Mangan Mn wurden in Mengen von 8 — 5.900 mg/100g dosiert. Die
Abweichung lag bei -17 bis +66% (Cu), -96 bis +44% (Fe) und -24 - +44% (Zn,
Mn). Der zu geringe Fe-Gehalt einer Probe wurde beanstandet. Die Toleranzen
des Leitfadens wurden (iberwiegend eingehalten. Selen Se, Jod J, Chrom Cr und
Molybdan Mo wurden in Mengen von 0,4 mg bis 13 mg/100g dosiert. Cr war
unauffallig, bei Mo wurden tiber-wiegend niedrigere Gehalte festgestellt (-50 bis
+15%). Se und J zeigten gréRere Schwankungen von -32 bis +109% (Se) und -84
bis +80% (J). Bei Jod ist die Wiederfindung (86%) zu berticksichtigen. Zwei
Proben wurden wegen Jod-Minderbefunden beanstandet, die erweiterte
Messunsicherheit von ca. 25% lag tiber der Abweichung des Leitfadens von -20%.
Die Mehrzahl der Proben war unauffallig, bei Selen, Jod und Molybdan waren die
meisten Abweichungen festzustellen. Aufgrund der hoheren Schwankungen bei
Mehrfachbestimmungen bei diesen Elementen erscheint die Anwendung des
Leitfadens nicht immer moglich. Weitere Untersuchungen, insb. fiir die
Mineralstoffe auRer Ca, Mg, P und K sind sinnvoll. In 2018 erfolgt bereits ein LUP
mit dem Schwerpunkt Selen.

047

Untersuchung von Mascara/Wimperntusche
Eyeliner flussig

84

CLUA-Diisseldorf

59

61

Es wurden insgesamt 59 Proben zwischen dem 30.03.2017 und dem 19.09.2017
entnommen.

Inklusive Teilproben wurden 61 Proben untersucht.

Der Richtwert fiir die aerobe mesophile Keimzahl liegt bei 100 KBE/g. Er wurde
nur bei einer Probe mit 170 KBE/g tUberschritten. Alle anderen Proben waren
unauffallig. In fast allen Fallen lag die Keimzahl unter der Nachweisgrenze.
Pseudomonas aeruginosa war in keiner Probe nachweisbar.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

048

Untersuchung von Kosmetische Mittel zur
Hautreinigung, Hand- und FuRpflege, Haareinigung
und Haarpflege

84

CVUA-Westfalen

67

Es wurden insgesamt 67 Proben zwischen dem 18.01.2017 und dem 25.04.2017
entnommen.

Hochstmengeniiberschreitungen konnten nicht festgestellt werden.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

der Rautinaiih huna a h

048

Untersuchung von Kosmetische Mittel zur
Hautreinigung, Hand- und FuRpflege, Haareinigung
und Haarpflege

84

CLUA-Diisseldorf

81

. o
Es wurden insgesamt 81 Proben zwischen dem 29.03.2017 und dem 20.07.2017
entnommen.

In den 81 untersuchten Proben wurde in nur 2 Proben Jodopropinylbutylcarbamat
nachgewiesen. Dabei handelte es sich um ein Duschgel und ein Shampoo. Dies
zeigt, dass dieser Konservierungsstoff eher selten in kosmetischen Mittel
anzutreffen ist. Die Befunde in den positiven Proben lagen dabei deutlich unterhalb
der zulassigen Hochstkon-zentration.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
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049

Untersuchung von Nagelharter

84

CVUA-Rheinland

51

Es wurden insgesamt 51 Proben zwischen dem 11.01.2017 und dem 04.04.2017
entnommen.

Von den insgesamt 51 iberpriiften Proben war ein Nagelhérter auffallig. Der
erforderliche Warnhinweis entsprach nicht den Anforderungen der EU-KosmetikV.
Eine Uberschreitung der gesetzlich verankerten Hochstmenge fur Formaldehyd
war nicht gegeben.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

050

Untersuchung von Haut- und Haarpflegemittel und
Deos

84

CVUA-Westfalen

61

Es wurden insgesamt 61 Proben zwischen dem 02.01.2017 und dem 29.03.2017
entnommen.

Hochstmengeniberschreitungen wurden nicht festgestellt.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

dor Rautinaitherwachuna aucraichon

050

Untersuchung von Haut- und Haarpflegemittel und
Deos

84

CVUA-Rheinland

59

d
Es wurden insgesamt 59 Proben zwischen dem 05.01.2017 und dem 28.02.2017
entnommen.
In lediglich zwei Produkten - einem Haarpflegemittel und einer Tagescreme - war
der Konservierungsstoff IPBC nachweisbar. Die Hochstmengen wurden bei beiden
Produkten eingehalten, allerdings entsprach der Warnhinweis bei der Tagescreme
nicht dem geforderten Wortlaut.
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
der Routinetiberwachung ausreichend.

051

Untersuchung von Nagellacke

84

CVUA-Rheinland

60

62

Es wurden insgesamt 60 Proben zwischen dem 11.07.2017 und dem 19.09.2017
entnommen.

Inklusive Teilproben wurden 62 Proben untersucht.

In den insgesamt 60 untersuchten Nagelmitteln (Nagellacke und Nagelgele)
wurden hauptséchlich Butyl- und Ethyl-acetat als Losemittel eingesetzt, neben
geringen Mengen an Ethanol und Isopropanol. Toluol war in den Nagelmitteln nicht
enthalten.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen

052

Untersuchung von Haarpflegemittel gegen
Schuppen

84

CVUA-Rheinland

63

Es wurden insgesamt 63 Proben zwischen dem 22.06.2017 und dem 09.08.2017
entnommen.

Bei keiner der untersuchten Proben war die gesetzlich festgelegte Hochstmenge
berschritten.

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen
der Routineliberwachung ausreichend.

053

PAK-Untersuchung in Tatowiermitteln

84

CVUA-Westfalen

70

keine Auswertung méglich. Die Proben wurde aus offenen Originalgebinden
entnommen. Da es sich hierbei um Suspensionen handel, ist ein Riickschluss auf
den PAK-Gehalt zum Zeitpunkt des Inverkehrbringens der Proben aus unserer
Sicht nicht zilAssia

062

Untersuchungsprogramme

Gesamtprobenzahl

3310

637

Durchschnittliche Probenzahl je LUP ca.

53

10
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