
  
 

 

F:\Referat6-3\AZ 2021\65.02. Allgemeiner VSchutz\65.02.05. Kontrollen\65.02.05.05 MNKP\MNKP Jahresbericht NRW\Jahresbericht 2019\Jahresbericht NRW 2019.docx 

 
 Jahresbericht  

zum 
Integrierten mehrjährigen Einzel-Kontrollplan  

 
Unter Berücksichtigung der Vorgaben 

der Leitlinien hinsichtlich Rechtsvorschriften für Jahresberichte 
über Mehrjährige nationale Kontrollpläne in den Mitgliedstaaten 

 

Nordrhein-Westfalen 
 

 
 

Dieser Bericht über den integrierten mehrjährigen Einzelkontrollplan umfasst die Periode: 
 

01.01.2019 bis 31.12.2019 

Kontaktstelle im Bundesland: 
 

Name und Anschrift Ministerium für Umwelt, Landwirtschaft, Natur- und Verbrau-
cherschutz NRW 

Email-Adresse verbraucherschutz-nrw@mulnv.nrw.de 

Telefon 0211-4566-399 

FAX 0211-4566-432 

 

 

 



 Seite 2 von 41 

INHALTSVERZEICHNIS 
 

1 Amtliche Kontrollen ................................................................................................................... 7 
Lebensmittel ................................................................................................................................ 7 
Lebensmittel tierischer Herkunft ................................................................................................. 9 
Strahlenbelastung bei Lebensmitteln, insbesondere bei Schwarzwild ...................................... 12 
Futtermittel ................................................................................................................................ 13 
Gentechnik in Lebensmitteln und Futtermitteln ........................................................................ 14 

Lebensmittelkriminalität, Food Fraud ....................................................................................... 14 
Bundesweites Erfassungssystem für Lebensmittel, die an Krankheitsausbrüchen beteiligt sind 

(BELA) ...................................................................................................................................... 15 
Tiergesundheit ........................................................................................................................... 15 

Beseitigung Tierischer Nebenprodukte ..................................................................................... 15 
Monitoringprogramme im Bereich Zoonosen ........................................................................... 16 
TSE-Untersuchungen ................................................................................................................ 16 

Tierseuchenbekämpfung ........................................................................................................... 17 
Tierarzneimittel ......................................................................................................................... 17 
Tierschutz .................................................................................................................................. 18 
Nationaler Rückstandskontrollplan (NRKP) ............................................................................. 18 

Ein-, Aus-, Durchfuhr ................................................................................................................ 19 
Pflanzengesundheit .................................................................................................................... 19 

2 Einhaltung insgesamt durch Unternehmer ....................................................................... 20 
2.1 Häufigkeit und Art von Verstößen ................................................................................. 20 
Lebensmittelüberwachung ........................................................................................................ 20 

Schwerpunkt Lebensmitteluntersuchungsprogramme (LUP) ................................................... 23 
Bundesweite Überwachungsprogramme (s. Rahmenbericht): .................................................. 25 

Überwachung Lebensmittel tierischer Herkunft ....................................................................... 26 
Futtermittelkontrolle .................................................................................................................. 26 

Gentechnik in Lebensmitteln und Futtermitteln ........................................................................ 27 
Bundesweites Erfassungssystem für Lebensmittel, die an Krankheitsausbrüchen beteiligt sind 

(BELA) ...................................................................................................................................... 28 

Tiergesundheit ........................................................................................................................... 28 
Tierische Nebenprodukte .......................................................................................................... 28 

Tierseuchenbekämpfung ........................................................................................................... 28 
Tierschutz .................................................................................................................................. 28 
Nationaler Rückstandskontrollplan (NRKP) ............................................................................. 29 

Ein-, Aus-, Durchfuhr ................................................................................................................ 29 
Pflanzengesundheit .................................................................................................................... 29 
2.2 Analyse von Verstößen ....................................................................................................... 29 
2.2.1 Art des Risikos, das durch Verstöße entsteht ................................................................... 29 

2.2.2 Grundursachen für Verstöße ............................................................................................ 31 

3 Überprüfungen ......................................................................................................................... 32 
3.1 Gemäß Artikel 4 Absatz 6 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 durchgeführte 

Überprüfungen .......................................................................................................................... 32 
3.2  Überprüfungen und Inspektionen von Kontrollstellen - Artikel 5 Absatz 3 der 

Verordnung (EG) Nr. 882/2004 ................................................................................................ 32 

4 Maßnahmen zur Sicherstellung der Effektivität ................................................................... 33 
4.1 Maßnahmen zur Sicherstellung der Einhaltung durch Unternehmer ............................. 33 

4.2 Ergriffene Maßnahmen zur Sicherstellung des Erfolgs von amtlichen Kontrolldiensten

 33 
Lebensmittelüberwachung ........................................................................................................ 33 

Geflügelfleischhygiene .............................................................................................................. 33 



 Seite 3 von 41 

Futtermittelkontrolle .................................................................................................................. 34 
Gentechnik ................................................................................................................................ 34 
Bundesweites Erfassungssystem für Lebensmittel, die an Krankheitsausbrüchen beteiligt sind 

(BELA) ...................................................................................................................................... 34 
Tiergesundheit ........................................................................................................................... 34 
Tierseuchenbekämpfung ........................................................................................................... 34 
Tierische Nebenprodukte .......................................................................................................... 35 
Tierschutz .................................................................................................................................. 35 

Pflanzengesundheit .................................................................................................................... 35 

5 Beschreibung der Leistung insgesamt .................................................................................... 36 
Lebensmittelüberwachung ........................................................................................................ 36 
Futtermittelkontrolle .................................................................................................................. 36 

Bundesweites Erfassungssystem für Lebensmittel, die an Krankheitsausbrüchen beteiligt sind 

(BELA) ...................................................................................................................................... 36 
Tiergesundheit ........................................................................................................................... 36 
Tierische Nebenprodukte .......................................................................................................... 36 

Tierseuchenbekämpfung ........................................................................................................... 36 
Tierschutz .................................................................................................................................. 36 
Pflanzengesundheit .................................................................................................................... 36 

Fortschritte zur Erreichung der strategischen Ziele des Mehrjährigen Nationalen Kontrollplans 

NRW .......................................................................................................................................... 37 

6 Anpassung des Nationalen Kontrollplans .............................................................................. 41 



 Seite 4 von 41 

Abkürzungsverzeichnis 
 

Abb.      Abbildung 
Abs.      Absatz 
AGT      Arbeitsgruppe Tierschutz der LAV 
AGTT Arbeitsgruppe Tiergesundheit und Tier-

seuchenbekämpfung 
AG - TAM     Arbeitsgruppe Tierarzneimittel 
AI      Aviäre Influenza 
ALARA     As Low As Reasonably Achievable 
ALB Arbeitsgruppe Lebensmittel, Bedarfsge-

genstände, Wein und Kosmetika 
ALTS Arbeitskreis der auf dem Gebiet der Le-

bensmittelhygiene und der vom Tier 
stammenden Lebensmittel tätigen Sach-
verständigen 

AMG-Novelle    Arzneimittelgesetz Novelle 
Anl.      Anlage 
Art.      Artikel 
ASP      Afrikanische Schweinepest 
AVV      Allgemeine Verwaltungsvorschrift 
AVV DatA Allgemeine Verwaltungsvorschrift über 

den Austausch von Daten im Bereich der 
Lebensmittelsicherheit und des Verbrau-
cherschutzes (AVV Datenaustausch) 

AVV DÜb Allgemeine Verwaltungsvorschrift Daten-
übermittlung 

AVV Rüb Allgemeine Verwaltungsvorschrift über 
Grundsätze zur Durchführung der amtli-
chen Überwachung der Einhaltung le-
bensmittelrechtlicher, weinrechtlicher und 
tabakrechtlicher Vorschriften 

BAC Benzalkoniumchlorid (Quartäre Ammoni-
umverbindung) 

BELA Bundesweites Erfassungssystem für Le-
bensmittel, die an Krankheitsausbrüchen 
beteiligt sind 

BGBI      Bundesgesetzblatt 
BHV1      Bovines Herpes Virus 1 
BLE Bundesanstalt für Landwirtschaft und Er-

nährung 
BfR      Bundesinstitut für Risikobewertung 
BMEL Bundeministerium für Ernährung und 

Landwirtschaft 
Bq      Becquerel 
BSE      Bovine Spongiforme Encephalopathie 
BVL  Bundesamt für Verbraucherschutz und 

Lebensmittelsicherheit 
BÜp      Bundesweiter Überwachungsplan 
ca.      circa 
CCP      Critical Control Point 
CP      Control Point 
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CS-137     Caesium-137 
DDAC Dialkyldimethylammoniumchlorid 

(Quartäre Ammoniumverbindung) 
d. h.      das heißt 
DIMDI-Verordnung Verordnung über das datenbankgestützte 

Informationssystem über 
Medizinprodukte des Deutschen Instituts 
für Medizinische  
Dokumentation und Information 

dl-PCB    dioxinähnliche Polychlorierte  
Biphenyle 

EDV      Elektronische Datenverarbeitung 
EFSA Europäische Behörde für Lebensmittelsi-

cherheit (englisch: European Food Safety 
Authority) 

EG      Europäische Gemeinschaft 
ELISA      Enzyme-linked immunosorbent Assay 
EU      Europäische Union  
EuroPol     Europäisches Polizeiamt 
FVO      Food and Veterinary Office 
gv      gentechnisch verändert 
GVO      gentechnisch veränderte Organismen 
HACCP Hazard Analysis and Critical Control 

Points 
HIT Herkunftssicherungs- und Informations-

system für Tiere 
IDV Integrierte Datenverarbeitung Verbrau-

cherschutz 
IFG NRW     Informationsfreiheitsgesetz NRW 
IfSG      Infektionsschutzgesetz 
i. V. m.     in Verbindung mit 
KbE      Koloniebildende Einheit 
kg       Kilogramm 
KOB      Kreisordnungsbehörde 
KSP      Klassische Schweinepest 
LaKoLF Landeskontrollzentrum Lebensmittel- und 

Futtermittelsicherheit 
LANUV Landesamt für Natur, Umwelt und Ver-

braucherschutz NRW  
LAV Länderarbeitsgemeinschaft Verbraucher-

schutz 
LFGB Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch  
LIAS      Landesinternes Auditsystem 
LZG.NRW Landeszentrum Gesundheit Nordrhein-

Westfalen 
LIP Landesweites Inspektionsprogramm 

NRW 
LMIV      Lebensmittelinformations-Verordnung 
LMHV      Lebensmittelhygiene-Verordnung 
LMÜÄ      Lebensmittelüberwachungsämter 
LPAI Low Pathogenic Avian Influenza/Niedrig 

pathogene aviäre Influenza 
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LUP Landesweites Untersuchungsprogramm 
NRW 

LÜP Landesweites Überwachungsprogramm 
NRW 

LZG                                                        Landeszentrum Gesundheit Nordrhein- 
                                                               Westfalen 
mg      Milligramm 
µg      Mikrogramm 
MFM      Mischfuttermittel 
MHD      Mindesthaltbarkeitsdatum 
Mio.      Millionen 
MNKP (integrierter) Mehrjähriger Nationaler 

Kontrollplan 
MRSA Methicillin-resistenter 

Staphyloccocus aureus 
MULNV  Ministerium für Umwelt, Landwirtschaft, 

Natur- und Verbraucherschutz des Lan-
des Nordrhein-Westfalen 

NG      Nachweisgrenze 
NIR      Nahinfrarotspektroskopie 
NKP Rahmenplan Kontrollaktivitäten im Futter-

mittelsektor 
NRKP      Nationaler Rückstandskontrollplan 
NRW      Nordrhein-Westfalen 
NRW-AG QM Arbeitsgruppe Qualitätsmanagement 

NRW 
Nr.      Nummer 
PA      Pyrrolizidinalkaloide 
PAK Polycyclische Aromatische Kohlenwas-

serstoffe 
PCB      Polychlorierte Biphenyle 
QAV      Quartäre Ammoniumverbindungen 
QM      Qualitätsmanagement 
rd.      rund 
s. d. s      siehe dort 
StrVG      Strahlenschutzvorsorgegesetz 
Tab.      Tabelle 
TK      Tierseuchenkasse 
TNP/FP Tierische Nebenprodukte/Folgeprodukte 
TSE Transmissible Spongiforme Encephalo-

pathie 
u. a.      unter anderem 
UHP Untersuchungs- und Hygieneprogramm 
VIG      Verbraucherinformationsgesetz 
VO      Verordnung 
WHO-PCDD/PCDF-TEQ   Dioxine 
WHO-PCDD/PCDF/PCB-TEQ  Summe aus Dioxinen + dl-PCB 
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Dieser Bericht zeigt analog den Vorgaben des mehrjährigen Einzelkontrollplans auf, ob 
und ggf. wie die darin aufgeführten operativen und strategischen Ziele im Berichtsjahr in 
den Sektoren erreicht wurden. Er beinhaltet ferner, wenn nötig, eine Anpassung des 
Mehrjährigen Einzelkontrollplans. 
 

1 Amtliche Kontrollen  
 

Grundsätzliche Ausführungen zu amtlichen Kontrollen sind im Rahmenbericht des 
Bundes enthalten. 

 

In den jeweiligen Kapiteln werden die geplanten und durchgeführten amtlichen 
Kontrollen erläutert und die geplanten Schwerpunktaktionen ausgewiesen. Glei-
ches gilt für ungeplante bzw. weitere amtliche Kontrollen. Die Gründe hierzu sind 
in den jeweiligen Kapiteln benannt. 

 

Bundesweite, d.h. länderübergreifende, geplante Kontrollprogramme und Schwer-
punktaktionen, werden in diesem Landesbericht nicht berücksichtigt. Die Gesamt-
darstellung und Analyse erfolgt im Rahmenbericht (Jahresbericht zum Rahmen-
plan).  

 

Ergänzend zu Berichtspflichten aufgrund EU-rechtlicher Vorgaben, die im Rah-
menbericht behandelt werden, werden in diesem Landesbericht landesspezifische 
Daten und Analysen dargestellt und diskutiert. 

 
Lebensmittel 
 

Die Betriebskontrollen im Lebensmittelbereich werden in Nordrhein-Westfalen von 
den Kreisordnungsbehörden auf Grundlage der risikoorientierten Beurteilung der 
Betriebe gemäß Anlage 2 AVV Rahmenüberwachung (AVV RÜb) durchgeführt. 
Die Berichte und Ergebnisse erfolgen im Format der Berichte gemäß der außer 
Kraft getretenen Richtlinie 89/397/EG, wie es in der AVV RÜb festgelegt ist. 

 

Ein Vergleich mit den vergangenen Jahren zeigt, dass die Inspektionsdaten relativ 
konstant sind. Die Erreichung der Inspektionsziele wird von den Kreisordnungsbe-
hörden kontinuierlich überwacht. 

 

Im Jahr 2019 wurden von den in NRW registrierten 180.216 Betrieben 81.010 Be-
triebe kontrolliert. Insgesamt wurden 118.874 Kontrollen durchgeführt (Anlage 1). 
Sie umfassten die gesamte Breite der Betriebe von Herstellung / Import bis zur 
Abgabe an die Verbraucherschaft und erfolgten gemäß den Vorgaben der AVV 
RÜb überwiegend risikoorientiert. Bei diesen Kontrollen sowie nach gezielten 
Programmen wurden insgesamt 81.743 Proben aus dem gesamten Warenkorb 
entnommen und zur Untersuchung eingesandt. Davon wurden 2.188 Bedarfsge-
genstände mit Lebensmittelkontakt untersucht (Anlage 2). 

  



 Seite 8 von 41 

 

Landesweite Überwachungsprogramme 

 

Mit dem Landesweiten Überwachungsprogramm (LÜP), das sich aus dem „Lan-
desweiten Inspektionsprogramm“ (LIP) und dem „Landesweiten Untersuchungs-
programm“ (LUP) zusammensetzt, soll gezielt Fragestellungen aus den Bereichen 
Betriebskontrolle und Probenuntersuchung nachgegangen werden. 

Im Rahmen des Landesweiten Inspektionsprogramms wurden im Jahre 2019 fünf 
Schwerpunktthemen bearbeitet (Anlage 3). Die Inspektionsprogramme umfassten 
die Abfrage von Fachkenntnissen beim Umgang mit leicht verderblichen Lebens-
mitteln bei Fleischverkaufstheken und in Imbissen, die Rückverfolgbarkeit von Oli-
venöl in Gastronomiebetrieben, die Überprüfung der Eigenkontrollen bei Betrieben, 
die aufgeschnittenes Obst und Gemüse herstellen, die Kontrolle von Gastronomie, 
Imbissbetrieben, Gemeinschaftsverpflegung, Einzelhandel in Bezug auf Allergen-
kennzeichnung bei loser Ware sowie die Überprüfung der Allergenkennzeichnung 
und weiterer Kennzeichnung lose abgegebener Getränke aus Sportstudios unter 
Beachtung von Dosierhinweisen. 

Im Rahmen des Landesweiten Untersuchungsprogramms NRW wurden 35 
Schwerpunktprogramme mit Bezug auf Lebensmittel durchgeführt. Dabei sind ins-
gesamt 2801 Proben untersucht worden (Anlage 4). Bei diesen Untersuchungs-
schwerpunkten wurden sowohl wichtige Daten in Form von „Monitoring“ gewonnen 
als auch zu spezifischen Fragestellungen Basisdaten erhoben. Dabei wird geprüft, 
ob bestimmte Probleme in der Lebensmittelsicherheit und bei der Qualität der Le-
bensmittel vorliegen. Die Untersuchungsprogramme dienten u.a. der Umsetzung 
des strategischen Ziels III „Entwicklung von Konzepten zum frühzeitigen Erkennen 
und Minimieren von Rückständen, Kontaminanten, unerwünschten Stoffen und Zo-
onoseerregern in der gesamten Lebensmittel- und Futtermittelkette“. Sieben 
Schwerpunktthemen beschäftigten sich mit der mikrobiologischen Beschaffenheit 
verschiedener Lebensmittel. In 20 Schwerpunktthemen wurden diverse Lebens-
mittel auf Rückstände, Kontaminanten und Zusatzstoffe sowie auf das Vorkommen 
radioaktiver Elemente sowie gentechnischer Veränderungen untersucht. Bei 8 
Schwerpunkten standen die Überprüfung der allgemeinen Zusammensetzung im 
Fokus. 

 
Bundesweiter Überwachungsplan (s. Rahmenbericht): 
 
NRW beteiligte sich 2019 am bundesweiten Überwachungsplan an allen 12 Unter-
suchungs- und 3 Inspektionsprogrammen. Dazu wurden in NRW insgesamt 1490 
Proben (35% der BÜp-Proben) untersucht und 690 Inspektionen (18% der BÜp-
Inspektionen) durchgeführt. 5 der 12 durchgeführten Untersuchungsprogramme 
und 2 der 3 Inspektionsprogramme sind von NRW initiiert und für ganz Deutsch-
land ausgewertet worden. Damit trägt NRW überproportional zum BÜp bei. 

Weitere Einzelheiten zu den Ergebnissen können der Auswertung des BÜp 2019 
(s. Rahmenbericht) entnommen werden. 

 

Soweit sich aus den Ergebnissen Handlungsbedarf ergibt, werden diese bundes-
weiten Empfehlungen von den Lebensmittelüberwachungsämtern und/oder den 
Chemischen und Veterinäruntersuchungsämtern umgesetzt. 
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Pestizidreport 
 

In Nordrhein-Westfalen werden jährlich 4.000 bis 5.000 Proben Obst und Gemüse 
auf die Rückstände von mehr als 600 verschiedenen Pflanzenschutzmitteln unter-
sucht. Die Ergebnisse der Untersuchungen werden beim Landesamt für Natur, 
Umwelt und Verbraucherschutz zusammengeführt. Diese sind Verbraucherinnen 
und Verbrauchern über den „Pestizidreport“ im Internet1 zugänglich. 

 

 

Lebensmittel tierischer Herkunft  
 

Schlachttier- und Fleischhygiene 

Im Jahr 2019 wurden laut „Landesbetrieb Information und Technik Nordrhein-
Westfalen“ 666.486 Rinder einschließlich Kälber, 16.776.819 Schweine, 
103.356 Schafe, 1.528 Ziegen und 1.242 Pferde in Nordrhein-Westfalen ge-
schlachtet.  

Außerdem wurden 36.878.934 Stück Geflügel geschlachtet. Dabei wurden sämtli-
che Aufgaben im Rahmen der Schlachttier- und Fleischuntersuchung durchge-
führt. Dies umfasst die Bewertung der Informationen aus der Lebensmittelkette, 
die Durchführung der Schlachttieruntersuchung, die Bewertung des Wohlbefin-
dens der Tiere, die tierartspezifische Durchführung der Fleischuntersuchung sowie 
die Durchführung von Labortests. Im Schlachthof erfolgt somit eine umfassende 
Kontrolle aller eingehenden Informationen aus dem landwirtschaftlichen Betrieb 
über das einzelne Tier bis hin zum erschlachteten Fleisch. 

 

Darüber hinaus wird regelmäßig eine Überprüfung der Beseitigung von Tierischen 
Nebenprodukten, die Überprüfung der Einhaltung der Hygiene, der HACCP-Kon-
zepte sowie der Einhaltung der Anforderungen der TSE-rechtlichen Vorschriften 
durchgeführt. 

Zusätzlich wurden diese Aufgaben bei Hausschlachtungen von 1498 Rindern, 877 
Schweinen, 322 Lämmern, 170 Schafen, und 47 Ziegen durchgeführt.  

 

Für alle amtlichen Tätigkeiten im Rahmen der Schlachttier- und Fleischhygiene 
sind kostendeckende Gebühren zu erheben. 

 

Die Schlachttieruntersuchungen bei Mastgeflügel werden in der Regel in den Be-
ständen durchgeführt. Dort werden im ca. 40tägigen Rhythmus dann auch die Kon-
trollen über Arzneimittelanwendung, Futtermittelkontrollen und Kontrollen bezüg-
lich Tiergesundheit und Tierschutz durchgeführt. 

 

                                                 
1 https://www.umwelt.nrw.de/verbraucherschutz/lebensmittelsicherheit/pestizidreport 
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Im Rahmen der Fleischuntersuchung von Rindern werden auch BSE-Tests durch-
geführt. Insgesamt wurden bei Schlachtrindern in NRW 14.337 BSE-Tests durch-
geführt. Auffälligkeiten wurden nicht festgestellt. Die BSE-Tests bei Schlachttieren 
sind gebührenfinanziert und wurden durch die EU-Kommission kofinanziert. 
 

Zerlegungsbetriebe / Fleischverarbeitungsbetriebe 

In den Zerlegungsbetrieben wird i.d.R. arbeitstäglich, in den Verarbeitungsbetrie-
ben regelmäßig die Einhaltung der Hygiene, die korrekte Entsorgung tierischer Ne-
benprodukte sowie das HACCP-Konzept überprüft. 

Auch hier sind für sämtliche Tätigkeiten kostendeckende Gebühren zu erheben. 

 

Trichinen 

Gemäß Artikel 3 Absatz 3 der Verordnung (EU) Nr. 1375/2015 kann auf die Unter-
suchung von Schlachtkörpern auf Trichinen verzichtet werden, wenn die Tiere aus 
amtlich anerkannten kontrollierten Haltungsbedingungen nach Anhang IV dieser 
Verordnung stammen. Die Länderarbeitsgemeinschaft Verbraucherschutz hat sich 
bei der 24. Sitzung im November 2014 zu TOP 13 dazu ausgesprochen, diese 
Nutzung nach Artikel 3 Absatz 3 Buchstabe b) zuzulassen.  

 

Mit Datum 31.12.2019 sind in Nordrhein-Westfalen 3 Betriebe mit amtlich aner-
kannten kontrollierten Haltungsbedingungen nach Anhang IV der VO (EU) Nr. 
1375/2015 gelistet. 

 

Monitoring auf Dioxine und PCB in Schafleber 

Zur Ermittlung einer möglichen Belastung von Schafleber mit Dioxinen und poly-
chlorierten Biphenylen (PCB) wurde ein Sonderuntersuchungsprogramm konzi-
piert. Dieses Programm soll einen Überblick darüber ermöglichen, ob eine erhöhte 
Belastung mit Dioxinen und PCB vorhanden ist. Für den Verzehr von Schafleber 
existiert eine Verzehrsempfehlung, die zum Verzicht auf dieses Produkt rät. Im 
Jahr 2019 sollten bei ca. 50 Tieren die Leber auf Dioxine/PCB untersucht werden. 
Von den geplanten 50 Proben sind jedoch nur 37 Proben eingegangen. 

 
 

Muschelerzeugergebiete und Fischanlandungen 

Auf Grund der geografischen Lage sind dies keine Fragestellungen in NRW.  

 

Aquakulturbetriebe 

Es gab 2019 in NRW 107 Aquakulturbetriebe, in denen 984.134 kg Speisefisch 
erzeugt wurden.  

 

Insbesondere beim Schlachten von Fischen sind Vorgaben bezüglich der Hygiene 
und des Tierschutzes zu beachten.  
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Bei den Aquakulturbetrieben werden Futtermittel, Rückstände und Tierschutz 
überwacht. 

 

Milch und Milcherzeugnisse 

Die Überprüfung in Milcherzeugungsbetrieben ist unter Aufsicht eines amtlichen 
Tierarztes durchzuführen. Dabei ist jeder der 6.894 Milchviehbetriebe in NRW risi-
koorientiert mindestens einmal alle 3 Jahre zu überprüfen. Die amtliche Überwa-
chung hierzu kann Inspektionen, das Monitoring der durch Landwirtschaftskam-
mer, des Landeskontrollverbandes oder QM-Milch durchgeführten Kontrollen um-
fassen. Betriebe mit Direktvermarktung sind nach AVV RÜb zu bewerten und zu 
kontrollieren. Häufigere Inspektionen sind in den Vorzugsmilchbetrieben durchzu-
führen. 

 

Insgesamt wurden in 2019 in Nordrhein-Westfalen 766 Millionen Liter Milch mit 
einem Fettgehalt zwischen 1 und 6 Prozent hergestellt. Der Produktionswert für 
Speiseeis betrug 1,6 Milliarden Euro; außerdem wurden 169 Tonnen eingedickte, 
ungesüßte Milch produziert. Des Weiteren wurden 152 Tonnen Sauermilch, 
Sauerrahm, Joghurt u. ä. erzeugt. Zu den weiteren in NRW hergestellten 
Milchprodukten zählten 2019 unter anderem 53 Tonnen Frischkäse (nicht gereifter 
Käse, einschl. Molkenkäse und Quark). 

 

Die im Rahmen der Milch-Güteverordnung durchgeführten Kontrollen gelten als 
Eigenkontrollen nach Verordnung (EG) Nr. 853/2004 Anhang III Abschnitt IX. Bei 
Nicht-Einhalten der Anforderungen sind Kontrollen durch die zuständige Kreisord-
nungsbehörde durchzuführen; gleiches gilt für Hemmstoffnachweise. Für diese 
Amtshandlungen werden Gebühren erhoben. 

 

Monitoring von Rohmilch auf Dioxine und PCB 

Seit dem Jahr 1990 wird in Nordrhein-Westfalen ein Monitoring durchgeführt, in 
dem alle vier Jahre Rohmilch auf Dioxine und PCB untersucht wird. Auch im Jahr 
2018 wurde dieses Messprogramm in allen Molkereibetriebsstätten mit eigener 
Rohmilchanlieferung in Nordrhein-Westfalen in den Monaten März, Mai, Juli und 
September durchgeführt. Insgesamt wurden 48 Rohmilchproben entnommen und 
im CVUA-MEL auf ihren Gehalt an polychlorierten Dibenzo-p-dioxinen (PCDD) und 
Dibenzofuranen (PCDF), auch vereinfachend zusammen kurz als „Dioxine“ be-
zeichnet und auf polychlorierte Biphenyle (PCB) untersucht. 

 

Zurzeit sind 32 Milch verarbeitende Betriebe in NRW zugelassen. Sie werden im 
Rahmen der AVV RÜb-Risikobewertung überwacht. Dazu kommen Inspektionen 
bei der Ausstellung von Exportzertifikaten (s.u.). 

 

 

Eier und Eiprodukte 

In Nordrhein-Westfalen wurden im Jahr 2019 1,40 Milliarden Eier produziert. 
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Insgesamt sind in NRW  270 Eierpackstellen nach dem Hygienerecht zugelassen. 
In den meisten Packstellen werden nur Eier der eigenen Herkunft sortiert und ver-
packt. Bei einigen wenigen Betrieben werden Eier aus mehreren Mitgliedstaaten 
angeliefert und verpackt. Diese unterschiedlichen Konstellationen fließen in die Ri-
sikobewertung der Betriebe ein. 

 
 

Strahlenbelastung bei Lebensmitteln, insbesondere bei Schwarzwild 
 

Die Radioaktivitätsmessungen werden in den 5 amtlichen Messstellen zur Über-
wachung der Radioaktivität in der Umwelt durchgeführt.  

Die Messergebnisse der Radioaktivitätsüberwachung der Umwelt in Nordrhein-
Westfalen werden in den Jahresberichten der Messstellen "Strahlenschutzvor-
sorge in Nordrhein-Westfalen" anschaulich dargestellt. Sie zeigen, dass die in 
Nordrhein-Westfalen im Handel und bei den Erzeugern entnommenen Lebensmit-
tel und Futtermittel nur noch äußerst geringe Gehalte künstlicher Radioaktivität 
aufweisen, zum größten Teil unterhalb der Nachweisgrenze.  

 

Neben den Messungen nach dem StrVG werden landeseigene Sondermessungen 
durchgeführt. Im Routinemessprogramm werden, abgesehen von den Importpro-
ben, grundsätzlich nur Proben untersucht, die unmittelbar von Erzeugerbetrieben 
stammen. Um einen Überblick über die Radioaktivität in Lebens- und Futtermitteln 
der Handelsstufe zu erhalten, werden in Nordrhein-Westfalen zusätzlich Proben 
vom Handel untersucht, deren Herkunftsort im In- oder Ausland liegt. 

Seit 1986 sind für Erzeugnisse aus Drittstaaten, die besonders von dem Unfall von 
Tschernobyl betroffen sind (Verordnung (EWG) Nr. 1707/86, ABl. Nr. L 152 vom 
31.5.1986, bis zur Verordnung (EG) Nr. 733/2008, ABl. Nr. L 201 vom 15.7.2008) 
Höchstwerte für die spezifische Radioaktivität festgelegt. 

Sie beziehen sich auf das langlebige Radiocäsium und betragen für Milch und 
Milcherzeugnisse sowie für Kleinkindernahrung 370 Bq/kg, für alle anderen noch 
betroffenen Nahrungs- und Futtermittel 600 Bq/kg. 

 

Im Berichtsjahr 2019 wurden in Nordrhein-Westfalen 61 Proben von Lebensmit-
teln, die aus Staaten außerhalb der EU importiert wurden, auf Radioaktivität unter-
sucht. Bei keiner der Proben wurde eine Überschreitung der zurzeit angewandten 
Höchstwerte festgestellt. 

Im Rahmen des Sondermessprogramms NRW wurden für das Gebiet der Senne 
und Umgebung durch das CVUA OWL 54 Wildschweinproben auf künstliche Ra-
dioaktivität im Jahr 2019 untersucht. 

Bei Cäsium-137 handelt es sich um ein künstliches Radionuklid. Es entsteht als 
Spaltprodukt bei Betrieb von Kernreaktoren und kommt in der Natur nicht vor. Das 
Vorkommen von Cs-137 in der Umwelt in NRW kann noch auf den Reaktorunfall 
von Tschernobyl und oberirdische Atomversuche aus den 60er Jahren zurückge-
führt werden. Durch Anreicherung im Boden in bestimmten Gebieten ist dort immer 
noch Radioaktivität nachweisbar.  
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Bei Wildschweinen aus dem Gebiet eines Truppenübungsplatzes im Bereich der 
Senne wurden Überschreitungen des Höchstwertes von Cs-137 festgestellt. Da-
raufhin wurde im Jahr 2002 ein Untersuchungsprogramm aufgelegt, im Rahmen 
dessen alle erlegten Wildschweine aus diesem Gebiet im Rahmen der amtlichen 
Untersuchung auf Trichinen auch auf Cs-137 untersucht werden. Der Untersu-
chungszeitraum lieg in den Monaten Januar bis Mai. Die Aufnahme des Cs-137 
erfolgt in der Hauptsache über die Nahrung der Tiere (Pilze, Farne, Engerlinge). 

 
Futtermittel 

 

Schwerpunkte bei der Überwachung von Futtermitteln sind im „Kontrollprogramm 
Futtermittel für die Jahre 2017 bis 2021“ festgelegt. Dieses wurde von Bund und 
Ländern gemeinsam erarbeitet und ist Bestandteil des Mehrjährigen Nationalen 
Kontrollplans (MNKP). Das Kontrollprogramm beschreibt ergänzend zu den sons-
tigen Ausführungen im MNKP die Orientierung für die Kontrollaktivitäten im Fut-
termittelsektor in den Jahren 2017 bis 2021. 
 

Die Betriebskontrollen im Futtermittelbereich werden in Nordrhein-Westfalen vom 
Landesamt für Natur, Umwelt und Verbraucherschutz (LANUV) bei den Herstel-
lern, Händlern, Transporteuren und Lagerhaltern sowie von den Kreisordnungsbe-
hörden (KOB) auf der Stufe der Futtermittelprimärproduktion und den Tierhaltern 
durchgeführt.  

 

Im Jahr 2019 wurden von den in NRW zugelassenen oder registrierten 38.280 Be-
trieben sowie bei den sonstigen 21.004 Betrieben, die nicht nach der VO (EG) Nr. 
183/2005 registriert sind oder nicht registrierungspflichtig sind, insgesamt 2.501 
Betriebe kontrolliert. Insgesamt wurden 2.742 Kontrollen durchgeführt.  

 

Bei den Kontrollen wurden insgesamt 1.834 Proben entnommen und untersucht. 
Als Orientierung für die Auswahl der Analysenparameter einer Probe diente der für 
Nordrhein-Westfalen erstellte Kontrollplan in Verbindung mit der Betriebskontrolle. 
Hierfür wurden die im Rahmenplan der Kontrollaktivitäten im Futtermittelsektor 
(NKP) als Orientierung dienende Anzahl der einzelnen Analysenparameter für 
NRW, die nur auf die Futtermittelgruppen bezogen sind, im Kontrollplan Nordrhein-
Westfalen aufgrund der strukturellen und regionalen Gegebenheiten, mit eigener 
Schwerpunktsetzung unter Berücksichtigung der Hinweise im NKP umgesetzt. 

 
Im Kontrollprogramm ist ebenfalls eine Statuserhebung zu Salmonellen in 
Rapssaat und Rapspresskuchen durchzuführen. Dies erfolgt im Rahmen des zwi-
schen Bund und Ländern vereinbarten Zoonosenmonitorings in der Lebensmittel-
kette. 
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Gentechnik in Lebensmitteln und Futtermitteln 

 

Im Jahr 2019 wurden in Nordrhein-Westfalen in den Chemischen und Veterinärun-
tersuchungsämtern Münsterland-Emscher-Lippe, Ostwestfalen-Lippe, Rhein-
Ruhr-Wupper und Westfalen insgesamt 432 Lebensmittel und 23 Futtermittel auf 
gentechnische Veränderungen untersucht.  

 

Lebensmitteluntersuchungen 

  
Es wurden 134 Soja- und 112 Maishaltige Lebensmittel sowie 89 Reiserzeug-
nisse, 37 Proben Auberginen, 33 Proben Chicorée und 27 Proben Pflaumen ana-
lysiert und auf in der EU zugelassene und nicht zugelassene gentechnisch verän-
derte Bestandteile untersucht. 
 
In 92,4 % der nicht gekennzeichneten Lebensmittel waren keine gentechnischen 
Veränderungen nachweisbar. Spuren zugelassener gentechnisch veränderter 
Bestandteile unter 0,1 % wurden in 7,4 % der Lebensmittel (30 Soja-Proben) ge-
funden. Eine Probe vegetarischer Bällchen enthielt eine zugelassene Sojalinie 
mit einem Anteil unter dem Kennzeichnungsschwellenwert von 0,9 % (ca. 0,3 % 
A2704-Soja).   
 

Futtermitteluntersuchungen 

 

Im Jahr 2019 wurden insgesamt 23 Futtermitteluntersuchungen hinsichtlich gen-
technischer Veränderungen durchgeführt. Es handelte sich dabei um 16 Einzelfut-
termittel aus Soja (7), Mais (3), Leinsamen (4), Raps (1), bzw. Weizen (1) sowie 7 
Mischfuttermittel. Lediglich zwei Lebensmittel (Maismehle) und 3 Soja-Einzelfutter-
mittel waren als gentechnisch verändert gekennzeichnet.  

 

In diesen untersuchten Lebensmitteln und Futtermitteln wurden weder Bestand-
teile nicht zugelassener gv-Pflanzen noch Überschreitungen des Kennzeichnungs-
schwellenwertes von 0,9 %, für zugelassene gV-Pflanzen festgestellt. 

 

Lebensmittelkriminalität, Food Fraud 
 

Die Verordnung (EU) 2017/625 und die Verordnung (EG) Nr. 178/2002 sehen u.a. 
die Einrichtung anonymer Hinweisstellen (whistleblowing), den Aufbau eines euro-
päischen Austauschsystems AAC (IMSOC) und europäische Kooperationen vor. 
Die Systeme sind etabliert und werden genutzt. 

  
Fallzahlen AAC- Kontaktstelle (IMSOC) 

Im Jahre 2019 wurden durch die AAC- Kontaktstelle 71 Food Fraud- Meldungen 
erfasst, die entweder in NRW generiert oder zuständigkeitshalber zur Bearbeitung 
nach NRW übersandt wurden und einen überstaatlichen Bezug hatten. 

Fallzahlen Anonyme Hinweisstelle 
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In der Anonymen Hinweisstelle gingen 12 Meldungen mit Bezug auf Lebensmittel 
ein, wovon 1 Fall als begründet klassifiziert wurde. 

 
OPSON VIII – Europäische Kontrollaktion 

In 2019 wurde die Operation OPSON unter Federführung von EuroPol mit dem 
Untersuchungsgegenstand Kaffee (Robusta – Arabica) beendet. NRW beteiligte 
sich insgesamt mit 19 Proben, bei denen keine Beanstandungen festgestellt wur-
den. 

 

 

Bundesweites Erfassungssystem für Lebensmittel, die an Krankheitsausbrüchen 
beteiligt sind (BELA) 

 

Nordrhein-Westfalen berichtet regelmäßig über lebensmittelbedingte Krankheits-
ausbrüche. 2019 wurden Daten über 11 Geschehen aus Nordrhein-Westfalen vom 
BVL an die EFSA übermittelt. 

 

Tiergesundheit 
 

Tiergesundheitliche Überwachungsprogramme beziehen sich auf die Aufrechter-
haltung des Status „Frei von …“ und umfassen Stichprobenuntersuchungen auf 
Aujeszkysche Krankheit, Brucellose und Leukose. Das Tuberkulose Monitoring 
wird über die Schlachttieruntersuchung sichergestellt. Das Management der Ge-
flügelsalmonellose in Geflügelbetrieben erfolgt über die gesetzlich vorgeschriebe-
nen Eigenkontrollen und amtlichen Kontrollen. Darüber hinaus wurden im Rahmen 
tiergesundheitlicher Monitoringsysteme zur Früherkennung Untersuchungen auf 
Aviäre Influenza, Afrikanische Schweinepest und Klassische Schweinepest sowie 
Blauzungenkrankheit durchgeführt. Diese Untersuchungen erfolgen außer bei 
Blauzungenkrankheit auch in der Wildtierpopulation. 

  

 
Beseitigung Tierischer Nebenprodukte 

 

Das landesweite Überwachungssystem, mit dem sichergestellt werden soll, dass 
die Rechtsvorschriften insbesondere zur Rückverfolgbarkeit von TNP und FP von 
den Unternehmen eingehalten werden, wird kontinuierlich weiterentwickelt. Grund-
legende Verfahrensvorschriften werden in das Landes-QM-Rahmenkonzept über-
nommen und damit landesweit verbindlich vorgegeben. Mit der Risikobewertung 
der Betriebe und den daraus resultierenden Kontrollfrequenzen wird gewährleistet, 
dass die Betriebe in den für sie geltenden Abständen einer Kontrolle unterzogen 
werden. Unabhängig von den risikoorientiert stattfindenden Kontrollen erfolgen zu-
sätzlich anlassbezogene Kontrollen.  

 

Die Eignung, Umsetzung und Wirksamkeit der Landes-QM-Dokumente wird im 
Rahmen des landesinternen Auditsystems überprüft. Ergebnisse fließen in die 
Weiterentwicklung der QM-Dokumente ein.  
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Die landesinterne Projektgruppe zu tierischen Nebenprodukten hat 2019 erneut 
fachliche Fragen beraten. 

 

Die AGTT der LAV hat 2018 eine Projektgruppe zum Vollzug des Tierischen Ne-
benprodukterechts eingerichtet. Den Vorsitz hat Nordrhein-Westfalen übernom-
men. Seit Einrichtung der Projektgruppe haben bereits vier Sitzungen stattgefun-
den, je zwei in 2018 und in 2019. Das Ziel der Projektgruppe, an der 8 Länder und 
der Bund als Gast teilnehmen, ist es, zu einem einheitlichen Vollzug des komple-
xen Tierischen Nebenprodukterechts in Deutschland beizutragen. 

Im Jahr 2019 wurde die Arbeitsanweisung zur Nutzung von TRACES im Vollzug 
des tierischen Nebenprodukterechts umfassend überarbeitet. In die Überarbeitung 
flossen Erkenntnisse aus dem Audit DG(SANTE)/2019-6643 „Erfüllung der Anfor-
derungen an die Hygiene und Rückverfolgbarkeit verarbeiteter tierischer Proteine 
und an den Handel damit, einschließlich Ausfuhr, Einfuhr und Handel innerhalb der 
EU“ ein. Die Arbeitsanweisung ist als Landes-QM-Dokument in das Landes-QM-
Rahmenkonzept eingebunden.  

 

Zur landesweiten Steuerung der Überwachungstätigkeit erfolgt jährlich eine statis-
tische Abfrage. 

 

Es werden landesinterne Dienstbesprechungen zu Themen im Bereich TNP/FP 
durchgeführt. Die Dienstbesprechungen und Schulungsmaßnahmen werden in 
Übersichten geführt und laufend auf dem aktuellen Stand gehalten. 

 

 

Monitoringprogramme im Bereich Zoonosen 
 

Die EU-rechtlich vorgeschriebenen Monitoringprogramme werden kontinuierlich 
durchgeführt. Koordinierende Stelle ist das Bundesamt für Verbraucherschutz und 
Lebensmittelsicherheit (BVL), das u. a. die Probenverteilung vornimmt und die 
Fortschritts- und Endberichte zur Erhebung der Prävalenz im Rahmen der einzel-
nen Prävalenzstudien auf Grundlage der Ländermeldungen erstellt. 

 

TSE-Untersuchungen 
 

TSE-Untersuchungen wurden bei 2729 Schafen und 177 Ziegen durchgeführt. Bei 
den geschlachteten Schafen und Ziegen gab es keine TSE-positiven Tiere. (BSE-
Untersuchungen bei Schlachtrindern s.o.) 
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Tierseuchenbekämpfung 
 

Die Einhaltung von rechtlich normierten Haltungsanforderungen und Biosicher-
heitsmaßnahmen wird risikoorientiert überwacht. Im Vordergrund stehen dabei 
Maßnahmen zur Früherkennung von ASP, KSP und AI (s.o.). 

Die intensiven Vorbereitungen für den Fall, dass die Afrikanische Schweinepest in 
der Wildschweinpopulation auftritt, werden fortgesetzt. In der Sachverständigen-
gruppe für Afrikanische Schweinepest werden Maßnahmen vorbereitet und abge-
stimmt. Insbesondere die Kooperation zwischen Beteiligten der Jagd und des Ve-
terinärwesens führen hier zu sehr konstruktiven Lösungen. 

Nach Ausbrüchen der Blauzungenkrankheit im Januar 2019 in Rheinland-Pfalz 
und Baden-Württemberg reicht die eingerichtete Sperrzone bis nach Nordrhein-
Westfalen.  Empfängliche Tiere (Rinder, Schafe, Ziegen und gehaltene Wieder-
käuer) dürfen in und aus diesen Gebieten nur unter Auflagen verbracht werden. 
Diese Auflagen wirken sich mitunter auf den Handel mit diesen Tieren aus. 

 

Mit Durchführungsbeschluss der Kommission (EU) 2016/1101 vom 5. Juli 2016 
wurden die Regierungsbezirke Arnsberg, Detmold und Münster von der Europäi-
schen Kommission als BHV1-freie Regionen anerkannt. Die verbleibenden Regie-
rungsbezirke Köln und Düsseldorf wurden mit Durchführungsbeschluss der Kom-
mission (EU) 2017/888 vom 22. Mai 2017 von der Europäischen Kommission 
ebenfalls als BHV1-freie Regionen anerkannt. Der Status als BHV1-freie Region 
konnte aufrechterhalten werden. Wie in anderen Bundesländern auch waren in 
2019 einige Bestände mit BHV1-Reagenten festzustellen. Insgesamt wurde in 
2019 in 31 Beständen der BHV1-Verdacht festgestellt. In diesen Fällen wurde der 
BHV1-Verdacht entsprechend den geltenden rechtlichen Vorgaben bekämpft.  
 

Tierarzneimittel 
 

Die Rückübertragung der Zuständigkeit für die Überwachung tierärztlicher Haus-
apotheken vom LANUV auf die Kreisordnungsbehörden zum 01.01.2018 konsoli-
dierte sich 2019, unterstützt von einem Fachaufsichtskonzept. Mit diesem Konzept 
wurde der Rahmen für eine effektive Fachaufsicht geschaffen, mit der ein einheit-
liches Vorgehen bei den Kontrollen und den eingeleiteten Maßnahmen gewährleis-
tet wird. Zudem soll sichergestellt werden, dass die gesetzlich vorgeschriebene 
Kontrollrate erfüllt wird. Die Zusammenführung der Tierarzneimittelüberwachung 
sowohl für landwirtschaftliche Betriebe als auch für tierärztliche Hausapotheken an 
einer Stelle bewährt sich, da so die Fachkompetenzen der Kommunen vor Ort sinn-
voll genutzt werden.  

 

Die Umsetzung der 16. AMG-Novelle, mit der umfassende Regelungen zur Erfas-
sung des Antibiotikaeinsatzes in landwirtschaftlichen Nutztierhaltungen eingeführt 
wurden, wird zunehmend zu einem Routineverfahren. Im Rahmen der 2019 durch-
geführten Evaluierung der 16. AMG-Novelle zeigte sich, dass grundsätzliche An-
passungen erforderlich sind, um das System für die Zukunft weiter zu entwickeln. 
Dazu bedarf es bundesgesetzlicher Änderungen.  

 

Bereits 2017 geriet zunehmend das Thema der antimikrobiellen Resistenzen in 
den Fokus der Arbeiten in diesem Bereich, das auch 2019 weiterbearbeitet wurde.  
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Tierschutz  
 

Die Kreisordnungsbehörden in Nordrhein-Westfalen führen risikoorientierte Regel-
kontrollen als Vor-Ort-Kontrollen in Nutztierhaltungen, beim Transport und in 
Schlachtbetrieben durch.  

Die Kriterien für die Risikoanalysen sind auf der Grundlage der Vorgaben der Ver-
ordnung (EG) Nr. 882/2004 festgelegt. Zusätzliche Kontrollen erfolgen aus beson-
derem Anlass, z.B. aufgrund von Hinweisen aus der Bevölkerung. 

 

 Haltung landwirtschaftlicher Nutztiere 
 

Im Jahr 2019 wurden fachaufsichtsrechtliche Schwerpunktkontrollen des Tier-
schutzes im Bereich der Schlachtung und des Transportes an großen Schlachthö-
fen durchgeführt. Damit wurde der Zweck verfolgt, die einheitliche Umsetzung des 
Handbuchs Tiertransporte der Bundesländer zu kontrollieren und zu gewährleis-
ten. 

 

Weiterhin hat Nordrhein-Westfalen mit Erlass aus März 2019 die Abfertigung lan-
ger Beförderungen verboten, wenn der Transportunternehmer im Vorfeld keinen 
Online-Zugang zum Navigationssystem des Transportfahrzeugs für die Kontrollbe-
hörden bereitstellt. Erlassziel war die kontinuierliche Sicherstellung der Einhaltung 
der Vorgaben der Verordnung (EG) Nr. 1/2005 bis zum Bestimmungsort. Es folgte 
im September 2019 ein weiterer Erlass, mit dem die nachgeordneten Behörden 
angewiesen wurden, keine langen Beförderungen mehr abzufertigen, mit denen 
Rinder durch die Russische Föderation nach Usbekistan befördert werden sollen, 
wenn der Transportunternehmer die Existenz und Nutzbarkeit der benannten Ver-
sorgungsstationen nicht durch behördliche Bescheinigung und weitere Beweise 
wie Fotos und Videos nachweist. 

 

In der Zeit von Oktober bis Dezember fand aufgrund eines entsprechenden Erlas-
ses vom 27.09.2019 eine Schwerpunktkontrolle der Einhaltung tierschutzrechtli-
cher Vorgaben in Schweinemastbetrieben statt. Kontrolliert wurden in acht Land-
kreisen mit der höchsten Dichte an schweinehaltenden Betrieben insgesamt 379 
Betriebe. Hintergrund dieser Maßnahme war die Vermutung von Tierschutzprob-
lemen in der konventionellen Schweinehaltung, nahegelegt durch verdeckte Video-
aufnahmen von Tierschutzorganisationen. 

 

Im Zusammenhang mit dem ab 01.01.2021 geltenden Verbot der betäubungslosen 
Kastration männlicher Ferkel wurde in 2019 der Ferkelbetäubungssachkundever-
ordnung der Weg bereitet und von der Landwirtschaftskammer Nordrhein-Westfa-
len wurden entsprechende Schulungen zur Erlangung der Sachkunde konzipiert. 

 

 
Nationaler Rückstandskontrollplan (NRKP) 

Siehe Rahmenbericht des Bundes. 
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Ein-, Aus-, Durchfuhr  
 

 

Grenzkontrollstelle Köln 

Anzahl der zur Einfuhr abgefertigten Sendungen:   16.037 
Anzahl der zur Ausfuhr (Exportatteste) abgefertigten Sendungen          0 
Untersuchungen nach Einfuhrrückstandskontrollplan            0 
Anzahl Zurückweisungen durch Rücksendung oder Vernichtung   1.245 
 

Ausfuhr von Lebensmitteln tierischer Herkunft 

Bei der Ausfuhr von Lebensmitteln tierischer Herkunft muss entsprechend den An-
forderungen eines Drittlandes eine spezifische amtliche Bescheinigung ausgestellt 
werden, dass diese Anforderungen eingehalten sind. Insgesamt wurden in 2019 in 
NRW Bescheinigungen für 45.365 Sendungen in 161 Drittstaaten ausgestellt. 

Für sämtliche damit verbundenen Tätigkeiten werden kostendeckende Gebühren 
erhoben. 

 

Pflanzengesundheit 
Siehe Rahmenbericht des Bundes.  
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2 Einhaltung insgesamt durch Unternehmer  
 
2.1 Häufigkeit und Art von Verstößen  

 
Lebensmittelüberwachung 

 

Betriebskontrollen und Probennahmen wie auch die Untersuchungen erfolgen 
überwiegend risikoorientiert. 

Die rahmenrechtlichen Vorgaben und Erläuterungen sind im Rahmenbericht auf-
geführt. 

Die AVV Rahmen-Überwachung dient der einheitlichen Durchführung der lebens-
mittelrechtlichen und weinrechtlichen Vorschriften in der Überwachung insbeson-
dere der Bestimmungen der VO (EG) Nr. 882/2004.  

Verstöße werden dem BVL für den Gesamtbericht Deutschland zugeleitet (s. Rah-
menbericht). Dieser Landesbericht stellt nur die Landesdaten dar und bewertet sie. 

Bei den insgesamt 81.010 kontrollierten Betrieben wurden bei 7.115 Betrieben 
Mängel festgestellt. Am häufigsten wurden bei kontrollierten Lebensmittelunter-
nehmern allgemeine Hygieneverstöße und Verstöße speziell im Bereich HACCP 
sowie Hygieneausbildung (10.186) festgestellt. Dies betraf vor allem Dienstleis-
tungsbetriebe und Einzelhändler (6.832 Verstöße). Über alle Betriebsarten wur-
den bei der Kennzeichnung und Aufmachung 2.757 Verstöße festgestellt. Nähe-
res siehe Anlage 1. 

Von den 81.743 untersuchten Proben von Lebensmitteln und Lebensmittelbe-
darfsgegenständen wurden insgesamt 9.227 Proben (11,3 %) beanstandet. Über-
wiegend wurden Mängel bei Kennzeichnung und Aufmachung (7.617) festge-
stellt. 925 Proben wiesen mikrobiologische Verunreinigungen auf. Zusätzlich wur-
den im Berichtsjahr von den 2.188 untersuchten Bedarfsgegenständen mit Le-
bensmittelkontakt 245 (11,2 %) beanstandet. Näheres siehe Anlage 2. 

 
 

Schwerpunkt Lebensmittelinspektionsprogramme (LIP) 
 
Fachkenntnisse beim Umgang mit leicht verderblichen Lebensmitteln bei 
Fleischverkaufstheken und in Imbissen 

 
Von 607 Kontrollen entfielen 440 (72,5 %) Kontrollen auf Fleischverkaufstheken im 
Einzelhandel, 112 (18,5 %) auf Imbisseinrichtungen mit zugekauften rohen Flei-
scherzeugnissen und 55 (9,1 %) auf Imbisseinrichtungen mit eigener Herstellung 
von rohen Fleischerzeugnissen. Dabei variierte die Anzahl der jeweiligen Mitarbei-
ter zwischen 0 und 100. 

Die Überprüfung der Fachkenntnisse in den Betrieben ergab, dass 236 Personen 
(38,9 %) eine Meisterausbildung, 117 Personen (19,3 %) eine Berufsausbildung, 
63 (10,4 %) eine IHK-Schulung für Seiteneinsteiger und zwei Personen (0,3 %) 
eine wissenschaftliche Ausbildung vorweisen konnten. Fast ein Drittel (189 
(31,1 %)) konnte keinen Nachweis für eine einschlägige Ausbildung vorlegen.  

Die Berufsgruppe mit einer Meisterausbildung waren Metzger (230 (97,5 %)), Kö-
che (5 (2,1 %)) und ein Lebensmitteltechniker (1 (0,4 %)). Die Betriebsinhaber oder 
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die verantwortlichen Bereichsleiter im Verkauf wiesen Berufsausbildung als Flei-
schereifachverkäufer (51 (43,6 %)), Metzger (46 (39,3 %)), Köche (19 (16,2 %)) 
und eine andere Berufsgruppe (1 (0,8 %)) auf.  
 
In den Betrieben wurde mit frischem Fleisch, mit frischen Fleischerzeugnissen, mit 
Feinkostsalaten, mit frischem Geflügelfleisch, mit frischen Geflügelerzeugnissen 
und mit frischem Fisch umgegangen. In 83 (13,7 %) von 607 kontrollierten Betrie-
ben wurden Verstöße festgestellt, die meistens mit Belehrungen und mündlichen 
Verwarnungen geahndet wurden.  

 
Rückverfolgbarkeit von Olivenöl in Gastronomiebetrieben 

 
Insgesamt fanden 77 Kontrollen in 67 Restaurants/Gaststätten (87 %) und 10 Ge-
meinschaftsverpflegungen (13 %) statt. 

Das Olivenöl wurde im Gastraum 55mal (71,4 %) vorverpackt mit Kennzeichnung 
und 18mal (23,4 %) in nachfüllbaren Flaschen oder sonstigen Behältern ohne 
Kennzeichnung und 4mal (5,2 %) in Karaffen ohne Kennzeichnung angeboten. 
Das Olivenöl wird größtenteils (64 (83,1 %)) vom Großmarkt und 12mal (15,6 %) 
aus dem Einzelhandel bezogen. Ein Betrieb (1,3 %) bezog sein Öl vom Erzeuger. 
74 Betriebe (96,1 %) konnten entsprechende Lieferpapier/Rechnungen über das 
bezogene Olivenöl vorlegen. Die Rückverfolgbarkeit war in 75 Fällen (97,4 %) ge-
währleistet. 

Das Olivenöl wird in unterschiedlichsten Gebinden bezogen. Etwa ¾ der Betriebe 
(60 (77,9 %)) füllen das Olivenöl für die Abgabe im Gastraum nicht um. Die Oli-
venölflaschen in Gastraumangeboten sind gekennzeichnet und werden in ¾ aller 
Fälle als natives Olivenöl extra (58 (75,3 %)) angeboten. Andere Betriebe boten 
ihren Kunden dagegen natives Olivenöl (13 (16,9 %)) und Olivenöl – bestehend 
aus raffinierten Olivenölen und nativen Olivenölen (2 (2,6 %)) an. Zudem wurden 
weitere Kennzeichnungselemente überprüft, die insgesamt bei 69 Betrieben (89,6 
%) den Anforderungen entsprachen. 
 
Bei sieben Betrieben (9,1 %) von 77 wurden zwar geringe Verstöße festgestellt, 
die jedoch durch eine Belehrung des Betriebsinhabers schnell abgestellt werden 
konnten. 
 

Überprüfung der Eigenkontrollen bei Betrieben, die aufgeschnittenes Obst 
und Gemüse herstellen 

 
Von 150 Kontrollen fanden 140 in Einzelhandelsgeschäften sowie zehn Kontrollen 
in Bistros, in einer Eisdiele, in einer Essenausgabestelle, Großküche, im Hotel, auf 
dem Großmarkt und beim Hersteller von Gemüseerzeugnissen statt. Dabei befan-
den sich 92mal (61,3 %) aufgeschnittenes Obst, 6mal (4 %) aufgeschnittenes Ge-
müse sowie 52mal (34,7 %) sowohl aufgeschnittenes Obst und Gemüse im Ange-
bot. 

In 143 Betrieben (95,3 %) erfolgte die Herstellung in einem gesonderten Bereich.  
In 146 Fällen (97,3 %) werden Kreuzkontaminationen durch Verwendung unter-
schiedlicher Arbeitsgeräte, farbiger Schneidbrettchen, Zwischenreinigungsschritte 
sowie einer zeitlichen Trennung verschiedener Arbeitsschritte vermieden. Die 
überwiegende Anzahl der Betriebe (131 (87,3 %)) produziert täglich, nur sieben 
Betriebe (4,7 %) produzieren wöchentlich und 12 Betriebe (8 %) bei Bedarf bzw. 
saisonal.  
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Bei 95 Kontrollen (63,3 %) fanden sich auf den Verpackungen Verbraucherhin-
weise zum Mindesthaltbarkeitsdatum (93 (62 %)), zur Lagertemperatur (79 
(52,7 %)) sowie Verzehrhinweise (22 (14,7 %)). Auch Allergene sowie andere er-
forderliche Kennzeichnungselemente waren vorhanden. 

Ein Großteil (122 (81,3 %)) der Betriebe hatte Reinigungs- und Desinfektionspläne. 
In 119 Fällen (79,3 %) lag eine Dokumentation vor. 109 Betriebe (72,7 %) konnten 
ein Eigenkontrollsystem/HACCP-Konzept vorweisen. Mikrobiologische Eigenkon-
trollen nach Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 wurden in 46 Fällen (30,7 %) und in 
neun Fällen (6 %) teilweise durchgeführt.  
 
Bei unbefriedigenden Befunden schulen die Betriebe ihre Mitarbeiter nach, passen 
Prozessschritte an, vernichten ggf. Ware, und führen Nachkontrollen und -unter-
suchungen durch, zudem wird oftmals erneut gereinigt und desinfiziert. 

Verstöße wurden bei 31 (20,7 %) kontrollierten Betrieben festgestellt, die in den 
meisten Fällen (22) durch eine Belehrung des Betriebsinhabers abgestellt werden 
konnten. 

 
Kontrolle von Gastronomie, Imbissbetrieben, Gemeinschaftsverpflegung, 
Einzelhandel in Bezug auf Allergenkennzeichnung bei loser Ware 

 
Es wurden 668 Kontrollen in 209 Imbisseinrichtungen (31,3 %), 171 Restaurants 
(25,6 %), 76 Cafés/Eiscafés (11,4 %), 93 Gemeinschaftsverpflegungen (13,9 %), 
22 Metzgereien (3,3 %), 80 Bäckereien/Konditoreien (12 %) und 17 mobile Ver-
kaufswagen (2,5 %) durchgeführt.  

In 618 (92,5 %) Betrieben war bekannt, dass seit dem 13.12.2014 die Allergene 
bei der Abgabe loser Waren zu kennzeichnen sind. 

Eine Allergenkennzeichnung erfolgte bei 511 Betrieben (76,5 %) vollständig und 
bei 109 Betrieben (16,3 %) teilweise. Die Allergene wurden 234mal (35 %) auf der 
Speisekarte/Flyer (auch mit Fußnote), 94mal (14,1 %) auf der Speisekarte mit se-
paratem Aushang, 16mal (2,4 %) auf dem Schild an der Ware, 141mal (21,1 %) 
mit einem Hinweis auf das Produktbuch, 62mal (9,3 %) mit Hinweisen auf einen 
Aushang und 73mal (10,9%) über eine mündliche Angabe sowie schriftliche Un-
terlagen gekennzeichnet.  

In 473 (70,8 %) Betriebsstätten werden bestimmte Einzelallergene (aus der 
Gruppe der Schalenfrüchte oder glutenhaltigen Lebensmittel) gekennzeichnet. 

Eine Schulung der Mitarbeiter bzgl. der Allergenkennzeichnung wurde überwie-
gend mündlich (496 (74,3 %)) durchgeführt. In 52 (7,8 %) Betrieben erfolgte die 
Schulung schriftlich mit Nachweis. 120mal fand diesbezüglich keine Mitarbeiter-
schulung statt. 
 
Bei insgesamt 272 Kontrollen (40,7%) wurden Verstöße festgestellt, die mittels Be-
lehrung (181mal), mündlicher oder schriftlicher Verwarnung (73mal) abgestellt 
wurden. In 12 Fällen erging eine schriftliche Ordnungsverfügung, 5mal wurde ein 
Bußgeld verhängt und in einem Fall ein Strafverfahren eingeleitet. 

 
  



 Seite 23 von 41 

Überprüfung der Allergenkennzeichnung und weiterer Kennzeichnung lose 
abgegebener Getränke aus Sportstudios; Beachtung von Dosierhinweisen 

 
Bei 61 (41,5 %) von 147 kontrollierten Sportstudios wurden die Getränke in Bedie-
nungen und bei 86 Betrieben (58,5 %) in Selbstbedienung abgegeben. Die Dosie-
rung der Getränke erfolgte in 68 Fällen (46,3 %) über eine Mix-Anlage und in 79 
Fällen von Hand (53,7 %). Bei den Studios, bei denen die Getränke mittels einer 
Mix-Anlage hergestellt wurden, war bei 57 (83,8 %) Betrieben eine Dosierung vor-
gegeben. Bei 11 Studios (16,2 %) war die Dosierung frei wählbar. Bei den Sport-
studios mit einer Dosierung von Hand waren bei 74 (93,7 %) die Dosieranleitung 
sowie die erforderlichen Gerätschaften zur Dosierung vorhanden. 

In 97 Fällen (66 %) erfolgte die Kennzeichnung/Kenntlichmachung an der Ware, in 
43 Fällen (29,3 %) an anderer Stelle (z.B. an der Anlage, Aufsteller, an der Theke, 
als Aushang, im Ordner, oben am Zapfhahn, an der Preistafel, am Spender oder 
auf dem Originalprodukt). Die Originalkennzeichnung des verwendeten Grundstof-
fes lag 137mal (93,2 %) vor. Bei 44 Getränken (29,9 %) erfolgte eine Allergenkenn-
zeichnung. Zusatzstoffe wurden 68mal (81,9 %) gekennzeichnet. In 93 Fällen (63,3 
%) erfolgte eine Kennzeichnung/Kenntlichmachung von Farbstoffen. Der Hinweis 
bei Farbstoffen „kann Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beeinträchtigen“ 
war bei 28 (19 %) Getränken angegeben. Süßungsmittel wurden 93mal (63,3 %), 
Antioxidationsmittel 20mal (13,6 %) und Konservierungsstoffe 75mal (51 %) ge-
kennzeichnet. Besondere Auslobungen bezogen sich insbesondere auf Vitamine 
und Mineralstoffe.  

In 103 Sportstudios (70,1 %) lagen schriftliche Informationen für das Personal vor.  
Informiertes und sachkundiges Personal wurde in 106 Studios (72,1 %) angetrof-
fen. Als sauber wurden die Mix-Anlagen bzw. der Dosierflaschen in 133 Fällen 
(90,5 %) eingestuft. 
Insgesamt konnten bei 41 (27,9%) kontrollierten Betrieben Verstöße festgestellt 
werden, die meistens durch Belehrungen des angetroffenen Personals behoben 
werden konnten.  

 
 

Schwerpunkt Lebensmitteluntersuchungsprogramme (LUP) 
 

Untersuchung von gegarten Schnitzeln 
 

Von 71 untersuchten Proben zeigten 29 Proben ein nicht zufriedenstellendes Er-
gebnis (39 %). Zwölf Proben erwiesen sich im Rahmen der sensorischen Untersu-
chung als aus Stücken zusammengefügt, was histologisch bestätigt wurde. Mus-
kelabrieb im Sinne der Leitsatz - Ziffer 2.19 war in Form von wabig-schaumig ver-
netzter Eiweißstrukturen oder als strukturlose, teils granulierte Masse nachweis-
bar.  

Insgesamt 28 Proben zeigten histologische Auffälligkeiten. Bei sechs Proben be-
stand der Verdacht auf Zusatz von Brät, was sich mikroskopisch ebenfalls in Form 
feinzerkleinerter, z.T. vakuolig durchsetzter Eiweißmasse zeigte. Im Gegensatz 
zum technologisch bedingten Muskelabrieb fehlten aber die fließenden Übergänge 
zum Sarkolemm. Stattdessen zeigten sich von intakter Muskulatur deutlich abge-
grenzte "Straßen". Ein derartiger Zusatz, technologisch z.B. mittels "meat in meat"- 
Technologie erreichbar, ist lediglich histologisch nachzuweisen und widerspricht 
der Verkehrsauffassung von Produkten aus gewachsenem Fleisch.  
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Gleiches gilt für die sieben Produkte, bei denen offensichtlich ein hydroxyprolin-
freies Eiweiß (z.B. Plasmaeiweiß) verwendet worden war, das im histologischen 
Bild auffällig als kompakte, feingranulierte Eiweißmasse erscheint, als sei es zwi-
schen den Muskelfasern inselartig injiziert worden.  

Bei einer Probe konnte nachgewiesenes Sojaeiweiß, mikroskopisch erkennbar an-
hand seiner typischen Kringelstrukturen serologisch mittels ELISA bestätigt wer-
den.  

Die Angabe des Einsatzes von Flüssigwürze in der Bezeichnung fehlte bei 15 Pro-
dukten. Bei sieben Produkten zeigte das histologische Bild, dass die verwendete 
Lake stärkehaltig war, ohne dass ein Hinweis darauf aus der Kennzeichnung er-
sichtlich war. 

Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem folgen-
den LUP-Programm sinnvoll. 

 

Untersuchung von Wildlachs 
 

Insgesamt wurden 118 Proben mittels Digestionsmethode auf Nematoden unter-
sucht. Davon stammten 87 Proben (73,7 %) aus dem Fanggebiet FAO 67, 21 Pro-
ben (17,8 %) aus dem Fanggebiet FAO 61 sowie 10 Proben (8,5 %) aus Zucht 
(Aquakultur, Färöer-Inseln)).  
 

Die Beurteilung erfolgte entsprechend dem Beschluss des ALTS aus dem Jahr 
2007 (60. AT, Berlin, TOP 28). So wurden 45 Proben (38,1 %) beanstandet, 31 
Proben (26,3 %) bemängelt und 45 Proben (38,1 %) waren nicht zu beanstanden. 

In keiner aus Zucht stammender Probe wurden Nematoden nachgewiesen. Da Ne-
matodenlarven in pazifischen Wildlachsfilets unterschiedlich verteilt sind, wurde - 
sofern vorhanden - das dorsale Filet (oberes Filet) getrennt vom ventralen Filet 
(unteres/bauchseitiges Filet) untersucht. Häufig war das ventrale Filet verhältnis-
mäßig stärker mit Nematoden belastet als das dorsale Filet. 

Die Belastung von Wildlachs mit Nematoden ist intensiv und in der Muskulatur be-
findliche Nematodenlarven werden in nach EU-Recht vorgeschriebenen Sichtkon-
trollen offenbar nicht erkannt. Deshalb sind weitere Untersuchungen zu diesem 
Untersuchungsbereich in einem folgenden LUP-Programm sinnvoll.  

 

Untersuchung von Paprika und Chili, Gewürz, ganz oder gemahlen 
 

Für diese Schwerpunktuntersuchung wurden insgesamt 113 Proben untersucht, 
von denen die überwiegende Anzahl den aktuellen Höchstgehalt von 20 µg/kg 
Ochratoxin eingehalten haben. In Einzelfällen lassen sich jedoch sehr deutliche 
Überschreitungen dieses Höchstgehaltes feststellen. 
 

Weitere Untersuchungen in den Folgejahren sind in einem weiteren LUP-Pro-
gramm sinnvoll.  
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Untersuchung von Kräuterbutter  

 
Aus einem Buttersäuregehalt von 3,2 g/100 g lässt sich beim Vorliegen einer rei-
nen Butter bzw. einer ausschließlich mit Butter hergestellten Kräuterbutter ein 
Milchfettgehalt von 100 % errechnen. Im Rahmen der durchgeführten Untersu-
chung wurde bei der Untersuchung von insgesamt 101 Proben festgestellt, dass 
41 als „Kräuterbutter“ bezeichnete Proben weniger als 3,2 g/100 g Buttersäure ent-
hielten. Diese Unterschreitung wurde mittels des amtlichen Referenzverfahrens 
zur Bestimmung der Buttersäure bestätigt. Zudem wurde der teilweise oder voll-
ständige Austausch des Milchfettanteils durch die Bestimmung der Fettsäurever-
teilung nachgewiesen. 

Somit ist festzustellen, dass bei etwa 40 % der in der Gastronomie als Kräuterbut-
ter bezeichneten Proben ein teilweiser oder sogar vollständiger Austausch des 
Milchfettes durch pflanzliche Fette erfolgte und die Bezeichnung somit zur Irrefüh-
rung geeignet war. In diesem Zusammenhang sind noch immer weitere Untersu-
chungen in einem folgenden Schwerpunktprogramm sinnvoll.  

 

Die Ergebnisse weiterer Untersuchungsschwerpunkte ergeben sich aus Anlage 4. 

 

 

Bundesweite Überwachungsprogramme (s. Rahmenbericht): 
 

Von NRW wurden 5 der 12 durchgeführten Untersuchungsprogramme im Jahr 
2019 und 2 der 3 Inspektionsprogramme initiiert und für ganz Deutschland ausge-
wertet.  

Im Bereich der Lebensmittel wurde dazu Fleisch unter dem Einfluss von Refres-
hern – Irreführung durch Zusatzstoffe untersucht und beurteilt sowie der mikrobio-
logischer Status von Süßwasserfischzuschnitten überprüft. 

Alle drei Non-Food-Untersuchungsprogramme wurden von NRW eingebracht. Da-
bei handelt es sich zum einen um die Untersuchung von bestimmten Konservie-
rungsstoffen in Cremes, Shampoos und Duschgels, zum anderen um die Untersu-
chung der Elementlässigkeit von handwerklich hergestellten Keramikgeschirr.  

Die Ergebnisse dieser Programme werden in den Berichten zur Lebensmittelsi-
cherheit – im gemeinsamen Bericht des Bundes und der Länder „Bundesweiter 
Überwachungsplan 2019“ zusammenfassend berichtet. 

 

 

Schwerpunkt Dioxine und PCB in Schafleber 

Die Höchstgehalte für die einzelnen Parameter betragen gemäß der Verordnung 
(EG) Nr. 1881/2006 im Anhang Abschnitt 5 Nr. 5.2 für Leber von Schafen und ihre 
Verarbeitungsprodukte: 

• 1,25 pg WHO-PCDD/F-TEQ(upperbound)/g Frischsubstanz* für die Dioxine 

• 2,00 pg WHO-PCDD/F/dl-PCB-TEQ(upperbound)/g Frischsubstanz* für die 
Summe der Dioxine und dl-PCB 
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• 3,0 ng/g Frischsubstanz für die Summe der ndl-PCB. 

Durch die Verordnung (EU) Nr. 1067/2013 wurden die Höchstgehalte in der Ver-
ordnung (EG) Nr. 1881/2006 für PCDD/PCDF, Summe aus PCDD/PCDF+dl-PCB 
sowie für ndl-PCB geändert. Die Änderung gilt seit dem 1.1.2014. Die Höchstgeh-
alte beziehen sich nunmehr nicht mehr auf den Fettgehalt, sondern auf das Frisch-
gewicht. Gleichzeitig wurden die Höchstgehalte deutlich heraufgesetzt. 

Von den 37 untersuchten LUP-Proben war eine Probe aufgrund eines zu hohen 
Dioxingehaltes zu beanstanden. Eine Probe wurde bemängelt, da der Gehalt für 
die Summe aus Dioxinen und der dioxinähnlichen PCB unter Berücksichtigung der 
erweiterten Messunsicherheit knapp unterhalb des Höchstgehaltes lag. Es bleibt 
aber festzuhalten, dass die Gehalte an Dioxinen und PCB in Schafsleber weiter in 
vergleichbarer Größenordnung liegen, wie bei den früher analysierten (zu bean-
standeten) Proben. Es haben sich nur die Höchstgehalte und die Bezugssubstanz 
in der Rechtssetzung geändert. 

 

Überwachung Lebensmittel tierischer Herkunft 
 

Schlachttier- und Fleischuntersuchung 

Sämtliche Ergebnisse bei der Schlachttier- und Fleischuntersuchung werden ge-
mäß Fleischhygienestatistik-Verordnung erfasst und zentral bei der BLE ausge-
wertet. 

 

 

Strahlenbelastung bei Schwarzwild 

Von den 54 untersuchten Wildschweinen wurden in keiner der Proben Überschrei-
tungen des derzeit anzuwendenden Höchstwertes von 600 Bq/kg festgestellt. 

 

Futtermittelkontrolle 

Der Rahmenplan der Kontrollaktivitäten im Futtermittelsektor soll zur einheitlichen 
Durchführung in der Überwachung insbesondere der Bestimmungen der VO (EG) 
Nr. 882/2004 beitragen. Prozess- und Produktkontrollen erfolgen risikoorientiert. 
Umfang und Ergebnisse der Kontrollen werden von den Ländern zusammenge-
stellt und dem BVL zur Verfügung gestellt. Eine Veröffentlichung erfolgt über die 
Internetseite des Bundesministeriums für Ernährung und Landwirtschaft (BMEL).  

Vom LANUV und den KOB wurden im Jahr 2019 insgesamt 1.834 Proben genom-
men. Von dieser Gesamtzahl wurden 100 beanstandet (5,45 %). Der Schwerpunkt 
der Probeentnahmen lag bei den Herstellern von Mischfuttermitteln. In diesen Un-
ternehmen wurden insgesamt 706 Proben mit 65 (9,21 %) Beanstandungen ge-
nommen. Bei Herstellern von Einzelfuttermitteln wurden 129 Proben genommen 
und 6 Proben wurden beanstandet. Auf der Stufe der Primärproduktion wurden 
durch die KOB 902 Proben genommen, von diesen wurden 18 (2,0 %) bean-
standet. 

Im Jahr 2019 wurden zum Zweck der amtlichen Kontrollen 2.906 Inspektionen 
durchgeführt und dabei insgesamt 330 Verstöße festgestellt.  
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Gentechnik in Lebensmitteln und Futtermitteln 
 

Lebensmittel 

In 92,4 % der untersuchten Lebensmittel waren keine gentechnischen Verände-
rungen feststellbar. Spuren zugelassener gentechnisch veränderter Bestandteile 
unter 0,1 % wurden in 7,4 % der Lebensmittel gefunden (30 Soja-Proben). 

Eine Probe vegetarischer Bällchen enthielt eine zugelassene Sojalinie mit einem 
Anteil unterhalb des Kennzeichnungsschwellenwertes von 0,9 % (0,3 % A2704-
Soja). 

 

Lebensmittel mit nicht zugelassenen gentechnischen Veränderungen, die z.B. 
durch nicht erlaubten Import von nur in Ländern außerhalb Europas zugelassenen 
Pflanzen auf den deutschen Markt kommen könnten, wurden nicht nachgewiesen. 

 

Futtermittel  
Proben nach Futtermittelkontrollplan 

 
In den untersuchten Futtermitteln wurden weder Bestandteile nicht zugelassener 
gv-Pflanzen noch Überschreitungen des Kennzeichnungsschwellenwertes von 0,9 
% für zugelassene gv-Pflanzen festgestellt. 

 

Landesuntersuchungsprogramm "Nicht zugelassene GVO" 
Im Rahmen dieses Sonderprogramms sollte überprüft werden, ob Einzelfuttermit-
tel, welche als gentechnisch verändert gekennzeichnet sind, neben zugelassenen 
gv-Pflanzenlinien auch nicht zugelassene Linien enthalten. 
Insgesamt wurden für dieses Sonderprogramm 22 Einzelfuttermittel auf nicht 
zugelassene gv-Linien untersucht. Da nur Soja-Einzelfuttermittel mit Gentechnik- 
Kennzeichnung im Handel gefunden wurden, wurden zusätzlich auch nicht 
gekennzeichnete Mais- und Raps-Einzelfuttermittel auf nicht zugelassene gv-Li-
nien untersucht. Offensichtlich sind weitaus weniger Futtermittel mit gv-Kennzeich-
nung im Umlauf als erwartet. 
Bei 11 als gv-Sojaschrot gekennzeichneten Sojaproben wurden zugelassene gv- 
Events (Sojabohne MON89788, GTS 40-3-2, A5547-127, DP305423 und 
MON87708) nachgewiesen, nicht zugelassene gv-Events wurden bei keiner 
Sojaprobe festgestellt. 
Bei 7 Maisproben und 3 Rapsextraktionsschroten ohne Kennzeichnung von gv- 
Bestandteilen und einer "NON-GMO"-Soja-Probe wurden im Screening und auch 
bei den speziellen Untersuchungen auf nicht zugelassene gv-Pflanzen keine gen-
technischen Veränderungen nachgewiesen. 
 
Landesinspektionsprogramm "Eier Ohne Gentechnik" 
Die Auslobung "Ohne Gentechnik" wird von Lebensmittelunternehmen zunehmend 
bei Lebensmitteln tierischer Herkunft genutzt. Im Rahmen dieses Sonderprogram-
mes sollte diese Kennzeichnung bei Konsumeiern überprüft und kontrolliert wer-
den, ob Lebensmittelunternehmer die Regelungen nach EG-Gentechnik-Durchfüh-
rungsgesetz einhalten. Hierzu gehört insbesondere die verpflichtende Verwen-
dung von Futtermitteln, die nicht der gv-Kennzeichnungspflicht unterliegen. Über-
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prüft werden sollten in 2019 insgesamt 50 Legehennenhalter, die Eier mit der Aus-
lobung „Ohne Gentechnik“ in den Verkehr bringen. Bei Bedarf sollte eine Proben-
ahme der Futtermittel in landwirtschaftlichen Betrieben und bei Herstellern von 
Mischfuttermitteln/Ergänzungsfuttermittel erfolgen. 
Insgesamt wurden 17 Mischfuttermittel für Legehennen mit der Auslobung „ohne 
Gentechnik“ beprobt. Diese Futtermittel dürfen keine gentechnisch veränderten 
Anteile bzw. bezogen auf die jeweiligen pflanzlichen Bestandteile nur Anteile 
zugelassener gentechnisch veränderter Pflanzen unter dem Kennzeichnungs-
schwellenwert von 0,9 % enthalten. 
 
Unter Berücksichtigung der Messunsicherheit der Verfahren enthielten 4 Futtermit-
telproben zugelassene gv-Soja-Anteile (Events GTS 40-3-2, MON89788, 
MON87701, A2704-12 und MON87708) unter 0,9 %. Eine Probe enthielt mit einer 
Summe von mind. 29 % deutlich mehr als 0,9 % an zugelassenen gv-Sojaevents 
(MON89788, MON87701, GTS 40-3-2 und A2704-12) und war damit kennzeich-
nungspflichtig. 

 

 

Bundesweites Erfassungssystem für Lebensmittel, die an Krankheitsausbrüchen 
beteiligt sind (BELA) 

 

In 2019 wurden 11 lebensmittelbedingte Krankheitsausbrüche erfasst. Dabei wa-
ren je einmal Campylobacter und Listerien und je dreimal Salmonellen und Noro-
viren Auslöser für das Krankheitsgeschehen. Bei zwei Infektionsgeschehen konnte 
der Erreger nicht ermittelt werden, eine Erkrankung wurde durch einen überhöhten 
Histamingehalt in Fisch verursacht. 

 

Tiergesundheit 
Im Bereich Tiergesundheit waren keine Auffälligkeiten zu beobachten. 

 

Tierische Nebenprodukte 
Die Zahl und Art der festgestellten Verstöße können Anlage 5 entnommen werden.  

 

Tierseuchenbekämpfung 
Im Bereich Tierseuchenbekämpfung gab es in 2019 keine berichtenswerten Auf-
fälligkeiten. 

 

Tierschutz 
 Haltungen mit landwirtschaftlichen Nutztieren 

 
Die festgestellten Verstöße traten vorwiegend im Bereich Kontrollen der Tiere (Rin-
der, Schweine), Gebäude und Unterbringung (alle), Mindestbeleuchtung 
(Schweine) sowie Füttern, Tränken und beigefügte Stoffe (Rinder, Kälber, Schafe) 
auf. In diesem Bereich hat sich keine substantielle Änderung im Vergleich zum 
Vorjahr ergeben, da auch erwartbar ist, dass in den genannten Kategorien der 
Großteil der Verstöße zu verorten ist. Die überwiegende Anzahl der Verstöße be-
wegt sich dabei nicht in einem schwerwiegenden Bereich. 
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 Kontrollen von Tiertransporten nach Verordnung (EG) Nr. 1/2005 
 

Insgesamt wurden 119.699 Kontrollen durchgeführt. Nur in insgesamt fünf Fällen 
führten die festgestellten Verstöße zur Einleitung von Strafverfahren. Ansonsten 
wurden keine schwerwiegenden Verstöße von den Kreisordnungsbehörden be-
richtet. Wurden Verstöße festgestellt, wurden diese erfasst und entsprechend 
sanktioniert Die Verstöße erfolgten während des Transports und beim Be-/Entla-
den.  

 

Nationaler Rückstandskontrollplan (NRKP) 
Siehe Rahmenbericht des Bundes.  

 
 
Ein-, Aus-, Durchfuhr 

Es erfolgten 1.245 Zurückweisungen durch Rücksendung oder Vernichtung auf-
grund von Dokumentenmängeln und fehlender Nämlichkeiten. 

 

Pflanzengesundheit 
Siehe Rahmenbericht des Bundes. 

 

2.2 Analyse von Verstößen 
 

Über die Analyse von Verstößen liegen derzeit zentral keine Daten vor.  

Eine generelle Berichtspflicht zur zentralen Erfassung dieser Daten wurde aus 
Gründen der Bürokratievermeidung in NRW bislang nicht eingeführt.  

Bei einzelnen Fragestellungen werden Analysen von Verstößen durchgeführt, um 
Probleme abstellen zu können, so z.B. bei Zoonoseausbrüchen, LIP und LUP. Es 
wird an einer Konzeption gearbeitet, wie derartige Analysen systematisiert ohne 
große Erweiterung von Berichtspflichten durchgeführt werden können. 

 

2.2.1 Art des Risikos, das durch Verstöße entsteht 
 

 Lebensmittel  
Bei den beanstandeten Proben ist zu berücksichtigen, dass diese nicht für die am 
Markt befindlichen Lebensmittel repräsentativ sind, da die Proben vielfach auf 
Grund eines begründeten Verdachts entnommen worden sind. Die Vielzahl der 
Kennzeichnungsverstöße zeigt, dass im Bereich des Täuschungsschutzes öfter 
die Rechtsvorgaben nicht eingehalten werden. Demgegenüber waren wiederum 
weniger als 0,1 % der untersuchten Lebensmittel als gesundheitsschädlich oder 
gesundheitsgefährdend zu beurteilen.  

 

 Schwerpunkt Dioxin und PCB in Schafleber 
Die einmalige Aufnahme von Lebensmitteln, die die gesetzlich festgelegten 
Höchstmengen an Dioxinen und dl-PCB gering überschreiten, führt zu keiner 
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akuten Gesundheitsgefahr für Verbraucherinnen und Verbraucher. Bei Dioxinen 
und dl-PCB handelt es sich jedoch um Umweltkontaminanten, die über verschie-
dene Lebensmittel auch in sehr geringen Mengen aufgenommen werden können. 
Sie reichern sich im Fettgewebe an und daher sollte die tägliche Aufnahme grund-
sätzlich so weit wie möglich minimiert werden. Daher werden in jedem Jahr andere 
Untersuchungsprogramme in diesem Bereich durchgeführt, um mögliche beson-
dere Belastungsquellen zu ermitteln. 

 

Strahlenbelastung bei Schwarzwild 

Für die Strahlenbelastung als Umweltkontamination gilt gleiches, wie für Dioxine 
und PCB. Auch hier führt die einmalige Aufnahme zu keiner akuten Gesundheits-
gefährdung, die Aufnahme sollte jedoch so gering als möglich gehalten werden.  

Fleisch von Schwarzwild, das an Verbraucherinnen und Verbraucher abgegeben 
werden soll, darf nach Feststellung einer Überschreitung der Höchstmengen nicht 
mehr abgegeben werden. Für Jägerinnen und Jäger, die Schwarzwild für den ei-
genen Verzehr erlegen, gelten diese Höchstmengen nicht. Um sie trotzdem vor der 
Aufnahme dieser Stoffe zu schützen, wird ihnen im untersuchten Gebiet über eine 
Verzehrsempfehlung zum Verzicht geraten.  

 

Bundesweites Erfassungssystem für Lebensmittel, die an Krankheitsaus-
brüchen beteiligt sind (BELA) 

Im BELA System werden die Fälle gemeldet, bei denen belastete Lebensmittel mit 
Ausbrüchen von humanen Infektionskrankheiten in Verbindung gebracht werden. 
In wenigen Fällen, in denen kein Erreger nachgewiesen werden kann, weisen al-
lein die epidemiologischen Daten auf die mögliche Verbindung zu einem Aus-
bruchsgeschehen hin.  

 

Tierkennzeichnung 

Die Analyse der Verstöße wird im Bereich Cross Compliance durchgeführt und die 
Ergebnisse fließen in das weitere Kontrollregime ein. 

 

Salmonella-Bekämpfungsprogramm 

Die Untersuchungen im Rahmen des Salmonella-Bekämpfungsprogramms gemäß 
Verordnung (EG) Nr. 2160/2003 wurden im ausreichenden Umfang durchgeführt 
und vom BfR ausgewertet. Es gab keine grundlegend anderen Tendenzen als im 
Vorjahr zu beschreiben. 

 

Tierseuchenbekämpfung  
Durch Verstöße gegen die Vorschriften zur Vorbeugung und Bekämpfung von Tier-
seuchen besteht die Gefahr der Verbreitung von Tierseuchenerregern nach und in 
Nordrhein-Westfalen und im schlimmsten Fall die Einschleppung in die Nutztierbe-
stände mit gravierenden wirtschaftlichen Folgen für die betroffenen Landwirte. Dies 
gilt in besonderem Maße für die Afrikanische Schweinepest. 
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 Tierschutz 
Verstöße gegen die Bestimmungen des Tierschutzes rufen gegebenenfalls bei be-
troffenen Tieren Schmerzen, Leiden oder Schäden hervor. Dies führt zwar nicht 
zwingend zu einer direkten Gefährdung des Verbrauchers, läuft aber dem Inte-
resse des Verbrauchers an artgerechter Tierhaltung zuwider. Der Verbraucher er-
wartet eine artgerechte Tierhaltung und daraus produzierte sichere Lebensmittel. 
Lebensmittelproduktion auf Kosten der Tiere kann nicht weiter akzeptiert werden. 
Vor diesem Hintergrund hat das Land Nordrhein-Westfalen die Änderung der Tier-
schutz-Nutztierhaltungsverordnung vorangetrieben, um den Tierschutz im Bereich 
der Sauenhaltung zu fördern und zukunftsorientieren Haltungssystemen wie z. B. 
der Gruppenhaltung Raum zu geben.  

 
 

2.2.2 Grundursachen für Verstöße 
 

 

 Futtermittel 
Siehe Rahmenplan des Bundes 

 
 

 Tiergesundheit 
Als Ursachen für Verstöße sind in erster Linie Fahrlässigkeit und Managementfeh-
ler zu nennen. 
 
 

 Tierseuchen 
Als Ursachen für Verstöße sind in erster Linie Fahrlässigkeit, Managementfehler 
und fehlende Biosicherheitsmaßnahmen zu nennen. 

 

 Tierische Nebenprodukte 
Ursachen für Verstöße sind Managementfehler sowie Schwierigkeiten der Unter-
nehmen bei der Umsetzung der komplizierten rechtlichen Regelungen. Bezüglich 
der Rückverfolgbarkeit von Sendungen ist in Einzelfällen auch Fahrlässigkeit zu 
beobachten.  

 

 Tierschutz 
Die Ursachen der Verstöße liegen in unzureichenden Kenntnissen der rechtlichen 
Bestimmungen, Fahrlässigkeit oder Unzuverlässigkeit. 
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3 Überprüfungen 
 
3.1 Gemäß Artikel 4 Absatz 6 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 durchgeführte 

Überprüfungen  
 
Im Jahr 2015 wurde das landesinterne Auditsystem (LIAS) im Rahmen des  
Landes-QM-Rahmenkonzeptes eingeführt. Mit dem LIAS soll eine landesweit ein-
heitliche Vorgehensweise und Transparenz im Bereich des Auditwesens  
sichergestellt werden. Hierzu wurde auf der Basis der von der LAV verabschiede-
ten länderübergreifenden Verfahrensanweisungen zu „Interne Audits“ und  
„Unabhängige Prüfungen“ das Auditverfahren für NRW näher spezifiziert. Das lan-
desinterne Auditsystem gilt für die im gesundheitlichen Verbraucherschutz  
tätigen Vollzugsbehörden. Dies sind in NRW das LANUV und die Kreisordnungs-
behörden.  

Im Landes-Auditprogramm für die Jahre 2015-2020 wurde für das Jahr 2018 Wahl-
pflicht-Auditschwerpunkte aus den Bereichen Lebensmittelüberwachung, Tier-
schutz und Tiergesundheit festgelegt. Die Auditergebnisse dieser fachspezifischen 
Audits wurden im Jahr 2019 ausgewertet und im Rahmen einer unabhängigen Prü-
fung bewertet. Auf der Grundlage der Erkenntnisse der unabhängigen Prüfung und 
unter Beteiligung der NRW-AG QM wurden von der Landes-QM-Koordination 
Maßnahmen zur Optimierung des Landes-QM-Rahmenkonzeptes bzw. des lan-
desinternen Auditsystems eingeleitet. 
 
In 2019 hat das LANUV anlassbezogen fachaufsichtliche Überprüfungen durchge-
führt. Daraus folgende Maßnahmen sind in der Beratung und Umsetzung. 

 

 

3.2  Überprüfungen und Inspektionen von Kontrollstellen - Artikel 5 Absatz 3 
der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 
 

In NRW sind nur im Bereich des ökologischen Landbaus Kontrollaufgaben auf 
Kontrollstellen übertragen worden. Die Überwachung der Kontrollstellen wird vom 
LANUV durchgeführt. 

In NRW sind 22 Kontrollstellen zugelassen. 
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4 Maßnahmen zur Sicherstellung der Effektivität  
 
4.1 Maßnahmen zur Sicherstellung der Einhaltung durch Unternehmer   

Siehe Rahmenplan des Bundes 

 

4.2 Ergriffene Maßnahmen zur Sicherstellung des Erfolgs von amtlichen Kon-
trolldiensten 
 

Grundsätzlich wurden die Vorschriften mit den im Einzelfall jeweils geeigneten 
Maßnahmen, wie rechtliche Anordnungen, Ordnungswidrigkeitenverfahren, Straf-
anzeigen durchgesetzt. Außerdem werden Nachkontrollen zur Überprüfung der 
Umsetzung der angeordneten Maßnahmen durch die zuständige Behörde durch-
geführt. Nach den Kontrollen erfolgt eine Neubewertung des Betriebes im Rahmen 
der risikoorientierten Auswahl der zu kontrollierenden Betriebe für das folgende 
Jahr. 

 
Lebensmittelüberwachung 

 

Das „Landesweite Überwachungsprogramm“ (LÜP) beinhaltet mit dem Landeswei-
ten Inspektionsprogramm (LIP) auch Schwerpunktthemen im Kontrollbereich. Bei 
den von den Überwachungsämtern durchgeführten Inspektionsprogrammen wer-
den - falls notwendig - auch Proben entnommen und untersucht. Die Auswertung 
der LIP erfolgt im LANUV. Bei den LUP entnehmen die Überwachungsämter die 
Proben. Die Untersuchungsämter untersuchen und werten sie mit Vorschlägen für 
das weitere Vorgehen aus. Diese Auswertungen können bedeuten, dass die amt-
liche Überwachung zukünftig im Rahmen der Routineinspektionen und -untersu-
chungen einzelnen Sachverhalten weiter Beachtung schenkt und reichen bis zu 
Empfehlungen, dass kurzfristig weitere Inspektionen oder Untersuchungen zur Ab-
klärung des Problems erforderlich sind. Damit werden das strategische Ziel II „Ver-
besserung der Wirksamkeit von amtlichen Kontrollen durch Ausbau und Vernet-
zung von Kontrollstrategien und Stärkung interdisziplinärer Kontrollkonzepte“, das 
strategische Ziel III „Minimierung des Eintrags von relevanten Zoonoseerregern in 
die Lebensmittelkette durch Erarbeitung und Umsetzung weitergehender Kon-
zepte“ und das strategische Ziel IV „Stärkung der Futtermittelsicherheit als Grund-
lage der Lebensmittelsicherheit und Tiergesundheit durch Weiterentwicklung der 
Kontrollkonzepte“ umgesetzt. 

 

Geflügelfleischhygiene 
 

Die EFSA hat in ihrem Bericht zur Weiterentwicklung der Schlachttier- und Flei-
schuntersuchung beim Geflügel bereits 2011 festgestellt, dass die derzeit recht-
lich durchzuführende amtliche Schlachttier- und Fleischuntersuchung nicht geeig-
net sei, um Zoonoseerreger (Campylobacter spp., Salmonellen und ESBL/AmpC-
tragende Bakterien) zu erkennen. Gleichzeitig wurde Geflügelfleisch als Hauptin-
fektionsquelle für den Menschen für eine Infektion mit Campylobacter identifiziert. 

 
Eine Projektgruppe der Arbeitsgruppe für Fleischhygiene und fachspezifische Fra-
gen von Lebensmitteln tierischer Herkunft (AFFL) unter Mitwirkung von NRW ein 
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Konzept „zur Prävention lebensmittelhygienischer Risiken bei der Geflügelschlach-
tung“ erarbeitet. In diesem werden mögliche Risikopunkte im Bereich der Fleisch-
hygiene aufgelistet, um den zuständigen Überwachungsbehörden eine Hilfestel-
lung zu geben, Schwachstellen zu erkennen sowie ggf. geeignete Maßnahmen 
einfordern zu können. Der Grad der Zielerreichung soll hierbei über einen Abgleich 
mit den Ergebnissen des Zoonosen-Monitorings als Indikator erfolgen. Dazu wurde 
im Ausschuss Zoonosen 2016 von den Ländern beschlossen, im Rahmen des Zo-
onosen-Monitorings für die Periode 2017-2021 des Mehrjährigen Nationalen Kon-
trollplans eine jährliche Untersuchung von Geflügel auf Campylobacter spp. durch-
zuführen (erfolgte bisher im zweijährigen Abstand), um den Zielerreichungsgrad 
messen zu können. 
 
Parallel hierzu hat die Kommission diesem Sachverhalt mit der Einführung eines 
Prozesshygienekriteriums für Campylobacter in Schlachtkörpern von Masthähn-
chen auf der Ebene des Schlachtbetriebs in einem ersten Schritt Rechnung getra-
gen (Verordnung (EU) 2017/1495 der Kommission vom 23. August 2017). Da das 
mikrobiologische Prozesshygienekriterium für Campylobacter bei Schlachtkörpern 
von Hähnchenfleisch erst seit dem 01. Januar 2018 in Kraft ist und die Daten in 
2019 in NRW zum ersten Mal erfasst wurden, lässt sich zur Wirksamkeit noch 
keine Aussage machen.    
 

Futtermittelkontrolle 
Siehe Rahmenplan des Bundes 

 

Gentechnik 
Seit Jahren wird ein integriertes Überwachungs- und Untersuchungskonzept 
durchgeführt, dessen Ergebnisse auf der Website des Ministeriums veröffentlicht 
werden. 

 

Bundesweites Erfassungssystem für Lebensmittel, die an Krankheitsausbrüchen 
beteiligt sind (BELA) 

Das BELA-System wurde implementiert und funktioniert. Eine Arbeitsgruppe mit 
Teilnehmern aus dem LANUV und dem LZG zur Erarbeitung von Verfahren für 
eine optimierte Zusammenarbeit der Kreisordnungsbehörden wurde eingerichtet. 

 

Tiergesundheit 
Die tiergesundheitlichen Früherkennungssysteme zeigen, dass Überwachung und 
Kontrollen effektiv arbeiten. 

 

Tierseuchenbekämpfung 
Monitoringprogramme und die statistische Begleitung von Sanierungsprogrammen 
zeigen, dass es regelmäßiger Beobachtung und Anpassung bedarf, um die Ziele 
planmäßig zu erreichen. 

Zudem werden im Tierseuchenfall getroffene Maßnahmen retrospektiv auf ihre 
Wirksamkeit geprüft. 
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Tierische Nebenprodukte 
Die Vereinheitlichung der Kontrollberichte, die Einführung einer Risikobewertung 
der Betriebe mit daraus resultierenden Kontrollintervallen und die kontinuierliche 
Erstellung und Aktualisierung von Arbeitsanweisungen sowie deren Überführung 
in das Landes-QM systematisieren die Überwachungstätigkeit.  

 

Tierschutz 
Die Tierhalter wurden über tierschutzrechtliche Regelungen z.B. bei Vor-Ort-Kon-
trollen oder durch Schulungen informiert. Wurden Verstöße festgestellt, wurden 
diese erfasst und entsprechend sanktioniert und ggf. in Cross Compliance berück-
sichtigt. 

 

Pflanzengesundheit 
Siehe Rahmenbericht des Bundes 
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5 Beschreibung der Leistung insgesamt  
 
Lebensmittelüberwachung 

Die Lebensmittelüberwachung in den Kreisen und kreisfreien Städten Nordrhein-
Westfalens erfolgt in der Regel risikoorientiert.  

 

Futtermittelkontrolle 
Siehe Rahmenplan des Bundes 

 

Bundesweites Erfassungssystem für Lebensmittel, die an Krankheitsausbrüchen 
beteiligt sind (BELA) 

Das BELA-System wurde implementiert und funktioniert. Es ist sicherzustellen, 
dass die Meldungen umfassend laufen. Dies wird durch weitere Fortbildungen zur 
Zusammenarbeit zwischen der Lebensmittelüberwachung und den Gesundheits-
ämtern und durch weitere Informationen der Kreisordnungsbehörden erfolgen.  

 

Tiergesundheit 
Die bestehenden tiergesundheitlichen Früherkennungssysteme erfüllen ihren 
Zweck.  

 

Tierische Nebenprodukte 
Mit den beschriebenen QM-Dokumenten und Verfahren wird in Nordrhein-Westfa-
len eine einheitliche Überwachung der TNP/FP-Betriebe gewährleistet. 
 

Tierseuchenbekämpfung 
Überwachungs- und Sanierungsprogramme sowie Biosicherheitsmaßnahmen in 
den Beständen erfüllen ihren Zweck. 

 

Tierschutz 
Die Ergebnisse zeigen, dass das Kontrollsystem wirksam organisiert ist, sodass 
Änderungen derzeit nicht erforderlich sind. 

 

 

Pflanzengesundheit 
 

Siehe Rahmenplan des Bundes 
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Fortschritte zur Erreichung der strategischen Ziele des Mehrjährigen Nationalen 
Kontrollplans NRW 

Ziele: 

Ziel I.   Optimierung der QM-Systeme in allen zuständigen Behörden ein- 
  schließlich der Verifizierung durch geeignete Audit-systeme zur Siche-
  rung ihrer Wirksamkeit  
Ziel II.   Ausbau der Vernetzung von Kontrollstrategien und Stärkung interdis- 
  ziplinärer Kontrollkonzepte  
Ziel III.  Entwicklung von Konzepten zum frühzeitigen Erkennen und Minimie- 
  ren von Rückständen, Kontaminanten, unerwünschten Stoffen und  
  Zoonoseerregern in der gesamten Lebensmittel- und Futtermittelkette  
Ziel IV.  Weiterentwicklung wirkungsvoller Konzepte zur Erhaltung der Gesund-
  heit der Tiere und Pflanzen zur Erzeugung sicherer Lebensmittel und 
  Futtermittel  
Ziel V.  Entwicklung und Umsetzung von Kontrollkonzepten zur Minimierung  
  und zum sachgerechten Umgang mit Tierarzneimitteln, insbesondere 
  zur Reduzierung von Rückständen und Resistenzen  
Ziel VI.  Entwicklung und Umsetzung von Kontrollkonzepten zur Sicherstellung 
  tierschutzkonformer Haltungsbedingungen insbesondere für Nutztiere  
Ziel VII.  Optimierung der Analyse und Bewertung der Wirksamkeit von Kontrol-
  len gemäß VO (EG) Nr. 882/2004  
Ziel VIII. Bessere Information und Transparenz für Verbraucher und Bürger  

 

I.) Sicherstellung der Wirksamkeit amtlicher Kontrollen durch Optimierung 
der QM-Systeme in allen zuständigen Behörden einschließlich der Verifizie-
rung durch geeignete Auditsysteme 
 
In 2014 wurde das Landes-QM-Rahmenkonzept eingeführt, um mehr Einheitlich-
keit und Transparenz unter den bestehenden QM-Systemen der Behörden auf 
Ebene des Landes und der Kommunen zu schaffen. Das Landes-QM-Rahmen-
konzept setzt sich ausgehend von dem strategischen Qualitätsziel des MNKP 
und dem operativen Qualitätsziel des Landes Nordrhein-Westfalen (Einführung 
und Etablierung eines Landes-QM-Rahmenkonzeptes im Bereich des gesund-
heitlichen Verbraucherschutzes NRW) aus drei maßgebenden QM-Elementen 
zusammen, und zwar: 
- der Landes-QM-Dokumentation, 
- dem landesinternen Auditsystem (LIAS) unter Berücksichtigung der kommuna-

len QM-Verbünde und QM-Systeme und 
- der unabhängigen Prüfung des LIAS. 

Mit dem Landes-QM-Rahmenkonzept werden auf Basis der ausgestalteten Quali-
tätsgrundsätze der LAV und anhand rechtlicher Vorgaben grundlegende Quali-
tätsanforderungen für NRW festgelegt und allen im gesundheitlichen Verbrau-
cherschutz zuständigen Behörden verbindlich vorgegeben.  

Um die Erfüllung dieser Qualitätsanforderungen in Bezug auf die Eignung und 
Wirksamkeit zu beurteilen, wurde das landesinterne Auditsystem (LIAS) einge-
führt. Die in 2018 im Rahmen des LIAS von den Kommunen und vom LANUV 
durchgeführten fachspezifischen Audits wurden im Jahr 2019 einer unabhängi-
gen Prüfung unterzogen. 
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Das Ministerium als oberste Aufsichtsbehörde hat im Jahr 2019 das QM-System 
für die Verordnung (EG) Nr. 882/2004 zuständigen Referate unter Berücksichti-
gung der Ergebnisse interner Audits, EU-Audits und anderer rechtlicher und ver-
waltungsinterner Entwicklungen angepasst und weiterentwickelt. Das LANUV hat 
im Jahr 2019 den Prozess, ein solches System für die unter die Verordnung (EG) 
Nr. 882/2004 zu subsumierenden Fachbereiche weiter fortgesetzt. 

 

II.) Ausbau der Vernetzung von Kontrollstrategien und Stärkung interdiszip-
linärer Kontrollkonzepte 
 
Insbesondere zwischen der Lebensmittel- und Futtermittelüberwachung wurden 
engere Verknüpfungen festgelegt. So wurden diese beiden Aufgaben im Ministe-
rium in einem Fachreferat zusammengeführt.  

Darüber hinaus wird durch das Instrument des Zoonose-Beirats die Zusammenar-
beit zwischen den Gesundheits- und Lebensmittelüberwachungsbereichen sowie 
den Bereichen der Tiergesundheit intensiviert.  

Zudem beteiligt sich Nordrhein-Westfalen an der bundesweiten Projektgruppe 
„Vernetzung Kontrolleinheiten“ der Länderarbeitsgemeinschaft Verbraucher-
schutz. Sie soll die Entwicklung und Abstimmung gemeinsamer Standards und 
Vorgehensweisen fördern und die Kontrolltätigkeiten länderübergreifend optimie-
ren.  

Die Vernetzung der Kontrolleinheiten dient dazu, gemeinsame Ziele und Projekte, 
unter Beachtung des Mehrjährigen nationalen Kontrollplans, zu erarbeiten und zu 
verfolgen. 

 

III.) Entwicklung von Konzepten zum frühzeitigen Erkennen und Minimieren 
von Rückständen, Kontaminanten, unerwünschten Stoffen und Zoonoseer-
regern in der gesamten Lebensmittel- und Futtermittelkette 

 
In Bezug auf Rückstände von Pflanzenschutzmitteln in Lebensmittel wird auf die 
Nationale Berichterstattung Pflanzenschutzmittelrückstände verwiesen.  

Durch die EU-weit festgelegten Monitoringprogramme im Bereich Salmonellen 
wurden in Nordrhein-Westfalen Programme auf den Weg gebracht mit denen der 
Eintrag von Salmonellen in die Lebensmittelkette deutlich reduziert wurde. 

Durch die Unterstützung des BELA-Projekts des Bundes konnten Strukturen für 
eine Erfassung von Zoonoseausbrüchen aufgebaut werden, die Nordrhein-West-
falen im Rahmen der jetzt geschaffenen Rechtsvorschriften weiter ausbauen und 
damit zu einer verbesserten Auswertung lebensmittelbedingter Infektionsgesche-
hen beitragen wird. 

 

IV.) Weiterentwicklung wirkungsvoller Konzepte zur Erhaltung der Gesund-
heit der Tiere und Pflanzen zur Erzeugung sicherer Lebensmittel und Futter-
mittel 
 

Derzeit wird eine integrierte Risikobeurteilung für landwirtschaftliche Betriebe ein-
geführt, welche für die Kontrollen auch im Bereich der Tiergesundheit relevant sein 
wird. 
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V.) Entwicklung und Umsetzung von Kontrollkonzepten zur Minimierung und 
zum sachgerechten Umgang mit Tierarzneimitteln, insbesondere zur Redu-
zierung von Rückständen und Resistenzen 

 

Der Einsatz von Antibiotika wird in der Veterinärmedizin in Deutschland auf zwei-
erlei Wegen erfasst, zum einen über die Therapiehäufigkeit (16. AMG-Novelle), 
zum anderen über die von pharmazeutischen Unternehmen und Großhändlern an 
tierärztliche Hausapotheken abgegebenen Mengen an antibiotischen Wirkstoffen 
(DIMDI-Verordnung). 

Im Rahmen der 16. AMG-Novelle wird die Häufigkeit des Einsatzes von Antibiotika 
bei Masttieren nach der 16. AMG-Novelle statistisch in Therapietagen gemessen. 
Damit wird zum Ausdruck gebracht, an wie vielen Tagen ein Tier im jeweiligen 
Halbjahr als Erfassungszeitraum im Durchschnitt mit einem Wirkstoff behandelt 
wird. 

Aus allen betrieblichen Therapiehäufigkeiten werden für die Nutzungsarten die 
bundesweiten Kennzahlen 1 (Median) und 2 (3. Quartil) berechnet. Betriebe, die 
mit ihrer Therapiehäufigkeit die bundesweiten Kennzahlen für die jeweilige Nut-
zungsart überschreiten, sind verpflichtet, zusammen mit der bestandsbetreuenden 
Tierärztin / dem bestandsbetreuenden Tierarzt den Grund des erhöhten Antibio-
tikaeinsatzes zu ermitteln und gezielte Strategien zu entwerfen, um diesen zu sen-
ken. Bei Überschreitung der Kennzahl 2 ist ein Maßnahmenplan zur Verringerung 
des Antibiotikaverbrauches zu erstellen und der zuständigen Behörde zu übermit-
teln, die ggf. weitergehende Anordnungen trifft. 

Ein Vergleich der Kennzahlen 1 und 2 zeigt im Zeitablauf einen zum Teil deutlichen 
Rückgang der Therapiehäufigkeiten. 

Die abgegebenen Mengen an antibiotischen Wirkstoffen haben sich seit 2011 
mehr als halbiert. 

Diese beiden Entwicklungen zeigen, dass die Bemühungen aller Beteiligten, den 
Einsatz von antibiotisch wirksamen Tierarzneimitteln zu minimieren, erfolgreich 
sind. 

 

VI.) Entwicklung und Umsetzung von Kontrollkonzepten zur Sicherstellung 
tierschutzkonformer Haltungsbedingungen insbesondere für Nutztiere  
 

Die zuständigen kommunalen Behörden haben sichergestellt, dass gemäß Artikel 
3 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 im Jahr 2010 regelmäßig, risikoorientiert amt-
liche Kontrollen beim Transport und bei landwirtschaftlichen Nutztierhaltungen 
(Kälber, Schweine, Legehennen etc.) durchgeführt wurden. 
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VII.) Optimierung der Analyse und Bewertung der Wirksamkeit von Kontrol-
len gemäß VO (EG) Nr. 882/2004 
 
Durch bessere Strukturen im Lebensmittelbereich und bei der Tiergesundheit so-
wie die Verankerung der strategischen Ziele im Arbeitsprogramm der Landesre-
gierung kann eine weitere effiziente Umsetzung stattfinden. Zentrales Element ist 
das IDV (integrierte Datenverarbeitung Verbraucherschutz). Hier werden landes-
weit einheitliche und koordinierte EDV-Strukturen geschaffen, um zukünftig u.a. 
sämtliche Berichtspflichten elektronisch erledigen zu können.  

Darüber hinaus wurde ein Leitfaden zur einheitlichen Datenerfassung in NRW er-
arbeitet, mit dem eine Grundlage zur landesweit einheitlichen Erfassung und Aus-
wertung von Überwachungsdaten geschaffen wurde. 

 

VIII.) Bessere Information und Transparenz für Verbraucher und Bürger 

Zur Verbesserung der behördlichen Information und Transparenz für Verbrauche-
rinnen und Verbraucher hat der Bundesgesetzgeber im Jahr 2012 das Gesetz zur 
Änderung des Rechts der Verbraucherinformation erlassen, dessen Regelungen 
am 01.09.2012 in Kraft getreten sind (BGBl. I S. 476). Mit diesem Gesetz wurde 
u.a. § 40 LFGB, der bereits die Rechtsgrundlage für die öffentliche Warnung vor 
nicht sicheren Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Futtermitteln enthält, um 
einen neuen Absatz 1a ergänzt. Danach sind die zuständigen Behörden unter be-
stimmten Voraussetzungen verpflichtet, die Öffentlichkeit (aktiv) über Grenzwert-, 
Höchstgehalt- oder Höchstmengenüberschreitungen bei Lebensmitteln  
oder Futtermitteln sowie über gravierende Verstöße gegen Vorschriften des Le-
bensmittel- und Futtermittelrechts zu informieren. Diese Verpflichtung ist eine Um-
setzung der Vereinbarungen von Bund und Ländern, die als Reaktion auf das Di-
oxingeschehen Anfang 2011 getroffen wurden. NRW hat zum Zweck einer zentra-
len landesweiten Veröffentlichung entsprechender Informationen das Internetpor-
tal www.lebensmitteltransparenz.nrw.de eingerichtet. Somit verfügt NRW neben 
dem Portal www.verbraucherwarnungen.nrw.de und dem bereits oben erwähnten 
„Pestizidreport“ und „GVO Report“ über eine weitere Quelle, aus der sich die Ver-
braucherinnen und Verbraucher über Ergebnisse aus der Lebensmittel- und Fut-
termittelüberwachung informieren können. 

Aufgrund einer Entscheidung des Bundesverfassungsgerichts in Karlsruhe vom 
21.03.2018 (Az. 1 BvF 1/13), mit der festgestellt wurde, dass die Veröffentlichung 
von Verstößen gemäß § 40 Absatz 1a LFGB einer gesetzlichen Befristung bedarf, 
hat der Bundesgesetzgeber die Regelung verfassungskonform überarbeitet (Ge-
setz vom 24. April 2019 (BGBl. I S. 498)). Nach einer technischen Überarbeitung 
infolge der Gesetzesänderung wurde das Internetportal www.lebensmitteltranspa-
renz.nrw.de am 05.08.2019 wieder freigeschaltet.   

Außerdem wurde 2012 das Verbraucherinformationsgesetz (VIG) grundlegend 
überarbeitet und in seinem Anwendungsbereich auf Verbraucherprodukte im Sinne 
des Produktsicherheitsgesetzes erweitert. Mit dem VIG können Bürgerinnen und 
Bürger auf Antrag bei den Behörden vorliegende Informationen über Verstöße, 
über Inhaltsstoffe und Beschaffenheit von Produkten und Überwachungsergeb-
nisse erhalten. Soweit Informationen außerhalb des Bereiches der Lebensmittel 
und Futtermittel begehrt werden, die nicht vom VIG umfasst sind (z.B. Informatio-
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nen aus den Bereichen Tierschutz oder Tiergesundheit), steht interessierten Per-
sonen in NRW das Informationsfreiheitsgesetz (IFG NRW) als Anspruchsgrund-
lage zur Verfügung.  

 

6 Anpassung des Nationalen Kontrollplans  
 

Die Angaben im Nationalen Kontrollplan für Nordrhein-Westfalen wurden aufgrund 
der neuen Zahlen aktualisiert sowie redaktionell angepasst. 

 

 




Anlage 1 
Berichterstattung zur amtlichen Lebensmittelüberwachung (gemäß § 22 Abs. 2  und 4 AVV  Rüb)


Jahr: 2019


A - Ergebnisse der nach § 7 durchgeführten amtlichen Kontrollen von Lebensmitteln und Lebensmittelbedarfsgegenständen hinsichtlich


Anzahl und Art der festgestellten Verstöße (*)


Erzeuger 
(Urproduktion)


Hersteller und 
Abpacker


Vertriebsunter-
nehmer und 


Transporteure


Einzelhändler 
(Einzelhandel)


Dienstleistungs-
betriebe


Hersteller, die im 
wesentlichen auf der 
Einzelhandels-stufe 


verkaufen
Insgesamt


Zahl der Betriebe 20.372 3.171 5.706 54.471 87.755 8.741 180.216
Zahl der kontrollierten 
Betriebe 1.379 1779 1.684 23.773 47.171 5.224 81.010
Zahl der Kontrollbesuche 1.744 4.559 3.056 36.588 64.480 8.447 118.874
Zahl der Betriebe mit 
Verstößen (*) 15 243 111 1.733 4.564 449 7.115
Art der Verstöße (*)
Hygiene 
(HACCP, Ausbildung) 3 64 49 732 2533 229 3.610
Hygiene allgemein 13 218 79 1.546 4.299 421 6.576
Zusammensetzung 
(nicht mikrobiologisch) 0 3 5 24 84 8 124
Kennzeichnung und 
Aufmachung 2 37 47 686 1.841 144 2.757
Andere Verstöße 2 12 13 229 883 59 1.198


(*) Nur diejenigen Verstöße, die zu formellen Maßnahmen der zuständigen Behörden im Sinne der Leitlinien geführt haben.


Anlage 2 (zu §§ 7 und 22)
Bundesland: NRW
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Anlage 2 
Berichterstattung zur amtlichen Lebensmittelüberwachung (gemäß § 22 Abs. 2  und 4 AVV  Rüb)


Jahr: 2019


B - Ergebnisse der Untersuchung nach § 8 entnommenen amtlichen Proben von Lebensmitteln und Lebensmittelbedarfsgegenständen 


Produktgruppe
Mikrobiologische 
Verunreinigungen


Andere 
Verunreinigungen


Zusammen-
setzung


Kennzeichnung / 
Aufmachung


Andere
Zahl der Proben mit 


Verstößen
Gesamtzahl der 


Proben


Prozentualer Anteil 
der Proben mit 
Verstößen


1 Milch und Milchprodukte 181 35 29 516 7 708 8182 8,7%


2 Eier und Eiprodukte 1 5 0 4 29 38 867 4,4%


3
Fleisch, Wild, Geflügel und 
Erzeugnisse daraus


337 86 163 1583 40 2013 16948 11,9%


4
Fische, Krusten-, Schalen-, 
Weichtiere und Erzeugnisse 
daraus 


121 92 5 283 16 465 2957 15,7%


5 Fette und Öle 0 137 8 410 111 496 2737 18,1%


6 Suppen, Brühen, Saucen 22 8 15 262 1 280 3286 8,5%


7 Getreide und Backwaren 111 100 51 996 41 1219 9414 12,9%


8 Obst und Gemüse 17 67 32 361 20 443 6631 6,7%


9 Kräuter und Gewürze 0 19 2 318 3 342 2327 14,7%


10 Alkoholfreie Getränke 15 15 7 271 62 310 2972 10,4%


11 Wein 0 1 22 118 1 139 1406 9,9%


12
Alkoholische Getränke 
(außer Wein)


21 4 4 421 42 437 2652 16,5%


13 Eis und Desserts 66 14 14 253 4 319 5458 5,8%


14
Schokolade, Kakao und 
kakaohaltige Erzeug-nisse, Kaffee, 
Tee


0 12 2 192 12 193 2581 7,5%


15 Zuckerwaren 3 4 11 392 106 415 2117 19,6%


16
Nüsse, Nusserzeugnisse, 
Knabberwaren


0 22 10 132 5 150 1553 9,7%


17 Fertiggerichte 28 16 11 210 8 254 4198 6,1%


18
Lebensmittel für besondere 
Ernährungsformen


1 9 1 699 266 693 2396 28,9%


19 Zusatzstoffe 0 2 0 36 1 33 301 11,0%


20
Gegenstände und Materialien mit 
Lebensmittelkontakt


0 3 111 139 1 245 2188 11,2%


21 Andere 1 11 2 21 6 35 572 6,1%


Gesamt 925 662 500 7.617 782 9.227 81.743 11,3%


Bundesland: NRW Anlage 3 (zu § 22)
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LIP
Nr.


Inspektion
von


(Betrieb, Betriebsart)
Inspektionsziel Begründung / Kommentar


vorgeschlagene Anzahl von 
Inspektionen in NRW (gesamt)


Kontroll-
zahl


Ergebnis
(Zusammenfassung)


001 Nachweis von 
Fachkenntnissen


Pflicht LIP


Abfrage von Fachkenntnissen beim 
Umgang mit leicht verderblichen LM


Bei den Kontrollen vor Ort wird immer 
häufiger festgestellt, dass viele 
Gewerbetreibenden im Imbissbereich keine 
Fachkenntnisse im Umgang mit leicht 
verderblichen LM vorhanden sind.  Die 
Ergebnisse der Abfrage sollen ggf.  dazu 
benutzt werden, um  Voraussetzungen für 
die Gewerbegenehmigung im Gaststätten- 
und Imbissbereich festzulegen.


607 siehe Beiblatt


002 Olivenöl in 
Gastronomiebetrieben


Rückverfolgbarkeit von Olivenöl Immer wieder sind vor allem 
Gastronomiebetriebe auffällig bezüglich der 
Beanstandungen von Olivenölen. Teilweise 
werden Olivenöle über dubiose 
Vertriebswege ("fliegende/fahrende 
Händler") bezogen, bei denen die 
Rückverfolgbarkeit nicht gewährleistet wird. 
Bei solchen Vertriebwegen wurden im 
letzten Jahr öfters 
nachgemachte/gepanschte Olivenöle 
entdeckt. 


77 siehe Beiblatt


003 aufgeschnittenes Obst 
und Gemüse


Überprüfung der Eigenkontrollen Einzelne Handelsketten zerkleinern Obst 
und Gemüse in den Filialen. Mit dem BÜP 
2017 wurde der mikrobiologische Status 
dieser Produkte abgeprüft. In diesem LIP 
sollten die Eigenkontrollen und ggf. deren 
Untersuchungen durch die 
Überwachungsbehörde abgeprüft werden. 


150 siehe Beiblatt


004 Allergenkennzeichnung  in 
der Gastronomie, 
Gemeinschaftsverpflegun
g, EZH


Kontrolle von Gastronomie, 
Imbissbetrieben, 
Gemeinschaftsverpflegung, Einzelhandel 
in Bezug auf Allergenkennzeichnung bei 
loser Ware


Am 13.12.2014 tritt die EU-Verordnung 
1169/2011 in Kraft.  Danach ist auch eine 
Kennzeichnung von Allergenen bei loser 
Ware erforderlich.


668 siehe Beiblatt


005 Sportstudios Überprüfung der Allergenkennzeichnung 
und weiterer Kennzeichnung lose 
abgegebener Getränke aus 
Sportstudios; Beachtung von 
Dosierhinweisen


147 siehe Beiblatt


5 Gesamtkontrollzahl 0 1.649


Anlage 3


Inspektionsprogramme
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Anlage 4


LUP Nr. Untersuchungsprogramm WGr. Untersuchungsamt Proben o. Teilpro. Proben m. Teilpro. Ergebnis (Zusammenfassung)


LUP2019-002 Untersuchung von Buttermilch 02 CVUA MEL 57


Es wurden insgesamt 57 Proben zwischen dem 06.03.19 und dem 19.09.19 entnommen.  
In keiner der untersuchten Proben wurden auffällige PhosphaƟdgehalte gefunden. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-003 Mikrobiologische Untersuchung von Morzarella 03 CVUA OWL 42


Es wurden insgesamt 42 Proben zwischen dem 08.01.19 und dem 21.10.19 entnommen.  
Von den 42 Proben wurden 2 Proben wegen sensorischer Abweichungen beanstandet. Überschreitungen der DGHM-
Werte für Enterobacteriaceen und Pseudomonaden bestätigten den vorzeitigen Verderb, so dass das angegebene 
Mindesthaltbarkeitsdatum als irreführend bewertet wurde. 
 
5 weitere Proben waren auffällig, weil die Richtwerte für Pseudomonaden und bei einer Probe der Warnwert für 
Enterobacteriaceen überschriƩen wurden.  
 
Die Quote der unbefriedigenden Ergebnisse betrug 16 %. 
 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-004 Untersuchung von Kräuterbutter 04 CVUA Westfalen 101


Es wurden insgesamt 101 Proben zwischen dem 03.01.19 und dem 28.11.19 entnommen.  
Aus einem Buttersäuregehalt von 3,2 g/100g lässt sich beim Vorliegen einer reinen Butter bzw. einer ausschließlich mit 
Butter hergestellten Kräuterbutter ein Milchfettgehalt von 100 % errechnen. Im Rahmen der durchgeführten 
Untersuchung wurde festgestellt, dass 41 als „Kräuterbutter“ bezeichnete Proben den für eine Butter erforderlichen 
Gehalt an Buttersäure von 3,2 g/100g unterschritten. Diese Unterschreitung wurde auch durch das amtliche 
Referenzverfahren zur Bestimmung der Buttersäure abgesichert. Zudem wurde der teilweise oder vollständige Austausch 
des MilchfeƩanteils auch durch die BesƟmmung der FeƩsäureverteilung bestäƟgt. 
Somit ist festzustellen, dass bei etwa 40% der in der Gastronomie als Kräuterbutter bezeichneten Proben ein Austausch 
des Milchfettes durch pflanzliche Fette, teilweise sogar vollständig, erfolgte und die Bezeichnung somit zur Irreführung 
geeignet war. 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem folgenden LUP-Programm sinnvoll.


LUP2019-005
Untersuchung von RindfleischzuschniƩen 


06 CVUA OWL,CVUA RRW 68


Es wurden insgesamt 68 Proben zwischen dem 14.01.19 und dem 31.10.19 entnommen.  
Das Wasser-Fleischeiweiß-Verhältnis wurde in 67 Rindfleischproben ermittelt. 3 Proben wiesen ein Wasser-Fleischeiweiß-
Verhältnis über dem natürlichem Verhältnis von 3,6 auf. Jedoch fiel die Abweichung mit 0,1 sehr gering aus. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind nicht erforderlich.


LUP2019-006
Untersuchung von gegarten Schnitzeln 


07,13
CVUA MEL,CVUA OWL,CVUA RRW,CVUA 
Westfalen 74


Es wurden insgesamt 74 Proben zwischen dem 16.01.19 und dem 04.12.19 entnommen.  
Die Ergebnisse sind nur in Auszügen dargestellt.  
Von den 71 untersuchten Proben zeigten 29 Proben ein nicht zufriedenstellendes Ergebnis (39%). 
Zwölf Proben erwiesen sich im Rahmen der sensorischen Untersuchung als zusammengefügt; dieses wurde histologisch 
bestätigt. Muskelabrieb im Sinne der LS - Ziffer 2.19 war in Form wabig - schaumig vernetzter Eiweißstrukturen oder als 
strukturlose, teils granulierte Masse nachweisbar. Insgesamt 28 Proben zeigten histologische Auffälligkeiten. Bei sechs 
Proben bestand der Verdacht auf Brätzusatz; dieser zeigte sich mikroskopisch ebenfalls in Form feinzerkleinerter, z.T. 
vakuolig durchsetzter Eiweißmasse, im Gegensatz zum technologisch bedingten Muskelabrieb fehlten aber die fließenden 
Übergänge zum Sarkolemm. Stattdessen zeigten sich von intakter Muskulatur deutlich abgegrenzte "Straßen". Ein 
derartiger Zusatz, technologisch z.B. mittel "meat in meat" - Technologie erreichbar, ist lediglich histologisch 
nachzuweisen und widerspricht der Verkehrsauffassung von Produkten aus gewachsenem Fleisch. Gleiches gilt für die 
sieben Produkten, bei denen offensichtlich ein hydroxyprolinfreies Eiweiß (z.B. Plasmaeiweiß) verwendet worden war, im 
histologischen Bild auffällig als kompakte, feingranulierte Eiweißmasse, die  zwischen den Muskelfasern inselartig wie 
injeziert erscheint. Bei einer Probe konnte nachgewiesenes Sojaeiweiß, mikroskopisch erkennbar anhand seiner 
typischen Kringelstrukturen serologisch mittels ELISA bestätigt werden. Die Angabe des Einsatzes von Flüssigwürze in der 
Bezeichnung fehlte bei 15 Produkten. Bei sieben Produkten zeigte das histologische Bild, dass die verwendete Lake 
stärkehalƟg war; auch das war aus der Kennzeichnung nicht ersichtlich. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem folgenden LUP-Programm sinnvoll.







LUP2019-007
Mikrobiologische Untersuchung von aufgeschnittene 
Brühwürste mit Gemüseeinlage in Fertigpackungen 08 CVUA MEL,CVUA OWL 92 104


Es wurden insgesamt 92 Proben zwischen dem 08.01.19 und dem 13.11.19 entnommen.  
Bei insgesamt 97 Proben wurden sowohl der Milchsäuregehalt bestimmt als auch die sensorischen Eigenschaften 
untersucht. 
 
Bei einer guten Herstellungspraxis, wie sie in den mikrobiologischen Richt- und Warnwerten zur Beurteilung von 
Lebensmitteln der DGHM (Stand 2018) beschrieben wird, überschreitet bei Brühwurstaufschnitt (auch mit 
Gemüseeinlage) der Milchsäurebakteriengehalt nicht den Richtwert von 5,0 x 10E6 KbE/g. 
 
Bei 12 der insgesamt 97 Proben wurde dieser Richtwert am Ende der Mindesthaltbarkeitsfrist überschritten; lediglich 2 
dieser 12 Proben wurden sensorisch als geringgradig abweichend aber noch zum Verzehr geeignet beurteilt.  
 
Die deklarierten Mindesthaltbarkeitsdaten waren demzufolge überwiegend ausreichend bemessen. Bei den in Bezug auf 
den Milchsäurebakteriengehalt auffälligen Proben wurde empfohlen, die Eigenkontrollen zur Festsetzung der 
Mindesthaltbarkeitsfrist zu überprüfen. 
 
Aufgrund der geschilderten Befundlage werden weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich im Rahmen 
der RouƟneüberwachung als ausreichend angesehen. 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-008
Untersuchung von Maiserzeugnissen 


15,16 CVUA MEL,CVUA RRW,CVUA Westfalen 58


Es wurden insgesamt 58 Proben zwischen dem 14.01.19 und dem 01.10.19 entnommen.  
Im CVUA-RRW und im CVUA-WFL wurden insgesamt 58 Maisproben mittels Screening-Verfahren gemäß ASU L 00.00-122 
auf das Vorhandensein von DNA-Sequenzen aus dem 35S-Promotor des Blumenkohlmosaikvirus (P35S) sowie dem 
Terminator des Nopalin-Synthase-Gens (T-nos) aus Agrobacterium tumefaciens untersucht. 56 Maisproben hatten ihren 
Ursprung in Europa, 2 Proben Maismehl mit Ursprung in den Vereinigten Staaten waren als gentechnisch verändert 
gekennzeichnet.  
 
Abgesehen von den beiden als gentechnisch verändert gekennzeichneten Proben wurden in keiner Probe die 
regulatorischen Elemente P35S sowie T-nos, die in vielen gentechnisch verwendeten Pflanzen verwendet werden, 
nachgewiesen. Die mittels Screening nicht erfassbaren gentechnisch veränderten Maislinien DAS-40278-9 und VCO-
01981-5 wurden ebenfalls in keiner Probe festgestellt. 
 
Die beiden als gentechnisch verändert gekennzeichneten Maismehle waren im P35S/T-nos-Screening positiv und 
enthielten die zugelassenen GV-Linien Mais MON810, Mais NK603 und Mais 1507. Nicht in der EU zugelassene GV-
Maislinien wie 3272, 98140, Bt176, MON863 und VCO-01981-5 wurden in diesen Proben nicht nachgewiesen. 
 
 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-009
Untersuchung von Wildlachs 


10,11 CVUA Westfalen 118


Es wurden insgesamt 118 Proben zwischen dem 04.01.19 und dem 25.11.19 entnommen.  
Es wurden 118 Proben mittels Digestionsmethode auf Nematoden untersucht (87 Proben (73,7%) aus FAO 67, 21 Proben 
(17,8%) aus FAO 61, 10 Proben (8,5%) aus Zucht (Aquakultur, Färöer-Inseln)).  
Die Beurteilung erfolgte nach dem Beschluss des ALTS (60. AT, 2007, Berlin, TOP 28). Es wurden 45 Proben (38,1%) 
beanstandet, 31 Proben (26,3%) bemängelt und 45 Proben (38,1%) waren nicht zu beanstanden. In keiner aus Zucht 
stammender Probe wurden Nematoden nachgewiesen. Da Nematodenlarven in pazifischen Wildlachsfilets 
unterschiedlich verteilt sind wurde, sofern vorhanden, das dorsale Filet (oberes Filet) getrennt vom ventralen Filet 
(unteres/bauchseitiges Filet) untersucht. Häufig war das ventrale Filet verhältnismäßig stärker mit Nematoden belastet 
als das dorsale Filet. 
Die Belastung von Wildlachs mit Nematoden ist intensiv und in der Muskulatur befindliche Nematodenlarven werden in 
nach EU-Recht vorgeschriebenen Sichtkontrollen scheinbar nicht erkannt. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem folgenden LUP-Programm sinnvoll.







LUP2019-010


Untersuchungen von Histamingehalt von histidinreichem Fisch 
an der Fischtheke 


10,11 CVUA Westfalen 48


Es wurden insgesamt 48 Proben zwischen dem 04.03.19 und dem 21.11.19 entnommen.  
Es wurden 48 Proben (39 lose Waren, davon 35 gekühlt, 4 tiefgefroren; 9 Fertigpackungen, davon 4 gekühlt, 5 
tiefgefroren) auf Histamin und weitere biogene Amine (Agmatin, Cadaverin, Putrescin, Tyramin) untersucht. Insgesamt 
konnten in 12 Proben biogene Amine nachgewiesen werden. Histamin konnte unterhalb des Grenzwertes von 200 mg/kg 
(Anh. I, Kap. 1 VO (EG) 2073/2005) in 5 Proben mit Gehalten von 12,5 - 70,1 mg/kg nachgewiesen werden. Für die übrigen 
biogenen Amine sind bislang noch keine Höchstmengen festgelegt worden. Agmatin konnte in 10 Proben mit Gehalten 
von 5,32 - 657 mg/kg, Cadaverin in 12 Proben mit Gehalten von 5,41 - 535 mg/kg, Putrescin in 7 Proben mit Gehalten von 
5,05 - 52,7 mg/kg und Tyramin in 7 Proben mit Gehalten von 5,09 - 117 mg/kg nachgewiesen werden. In der Probe mit 
dem höchsten Histamin-Befund wurden auch die übrigen biogenen Amine mit ihren höchsten Gehalten nachgewiesen. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-013


Untersuchung von Brot auf Weizenbasis Brote (Knäckebrot u. 
weiches Brot) 


17,18 CVUA RRW,CVUA Westfalen 116


Es wurden insgesamt 116 Proben zwischen dem 04.01.19 und dem 20.11.19 entnommen.  
Im CVUA Westfalen wurden 52 Proben per LC-MS-MS auf den Acrylamidgehalt untersucht. Davon überschritten 12 
Proben den Richtwert von 50 µg/kg. Da die Acrylamidwerte jedoch nicht um die Wiederfindung von 75 - 110 % korrigiert 
wurden, wurden nur Werte größer 55 µg/kg beanstandet. Somit wurden 5 Proben bezüglich ihres Acrylamidgehaltes 
beanstandet bzw. bemängelt, da es sich lediglich um einen Richtwert handelt.                        
Im CVUA-RRW wurden 64 Proben mittels GC-MS untersucht. Eine Überschreitung des Richtwertes wurde dabei nicht 
festgestellt. Eine Beanstandung wegen Kennzeichnungsmängeln wurde für fünf Proben ausgesprochen.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-016
Untersuchung von Feine Backwaren mit Mandel- oder 
Aprikosenkernen; auf Blausäure 18 CVUA MEL 59 68


Es wurden insgesamt 59 Proben zwischen dem 03.07.19 und dem 19.11.19 entnommen.  
Von den 59 untersuchten Proben wurden nur in 10 Proben Cyanidgehalte oberhalb von 1 mg/kg bestimmt. 5 Proben 
wiesen Cyanidgehalte auf, die größer als 10 % der geltenden Höchstmenge sind. Zu diesen 5 Proben zählen drei Proben 
Amareƫni, eine Probe Cantuccini und eine Probe Mandelhörnchen mit 62 % Marzipan. 
Keine der hier untersuchten Proben weist eine Überschreitung der gesetzlichen Höchstmenge auf. 
Bei der Probe mit dem höchsten Cyanidgehalt (12,2 mg/kg) handelt es sich um Amarettini - die Höchstmenge wird hier zu 
24,4 % ausgeschöpŌ.  
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind nicht erforderlich.


LUP2019-017


Untersuchung von Feine Backwaren, wie Lebkuchen, 
SpekulaƟus etc. auf Acrylamid. 


18,48 CVUA MEL,CVUA RRW 116 118


Es wurden insgesamt 116 Proben zwischen dem 26.02.19 und dem 09.12.19 entnommen.  
Im CVUA-MEL wurden insgesamt 64 Proben auf ihren Acrylamidgehalt untersucht. Hiervon gehörten 51 Proben zur WOG 
18 (Feine Backwaren) und 13 Proben zu WOG 481209 (Zwieback und Kekse für Säuglinge und Kleinkinder). 
 
In den Proben für Säuglinge und Kleinkinder wurden Acrylamidgehalte von < 25 µg/kg bis 78 µg/kg gefunden, ein Wert 
lag bei 118 µg/kg. Alle Werte lagen somit unter dem Richtwert von 150 µg/kg. 
 
Bei den Feinen Backwaren werden mehrere Kategorien mit entsprechenden Richtwerten (RW) unterschieden:   
 
Kekse (u.a. Spekulatius) und Waffeln (RW 350 µg/kg):  Bei 38 Proben wurden Acrylamidgehalte von < 13 µg/kg bis 180 
µg/kg festgestellt. Eine Probe lag bei 399+/- 80 µg/kg Acrylamid. Zu dieser Probe wurde ein Hinweis geschrieben, da der 
Acrylamidgehalt bei Abzug der Messunsicherheit unter 350 µg/kg lag. 
 
Lebkuchen (RW 800 µg/kg): Sechs Proben hatten einen Acrylamidgehalt zwischen 60 µg/kg und 188 µg/kg. Bei einer 
Probe wurde ein Gehalt von 635 µg/kg gemessen. Dieses Produkt stammte aus Litauen. 
 
Cracker (RW 400 µg/kg): Es lagen zwei Proben mit Gehalten von 238 µg/kg und 364 µg/kg Acrylamid vor. 
 
Zwieback, als ähnliches Erzeugnis (RW 300 µg/kg): Bei drei Proben Zwieback wurden Gehalte zwischen 29 µg/kg und 62 
µg/kg gefunden. 
 
Die Untersuchungen des Acrylamidgehaltes der genannten Produktgruppen zeigt eine Tendenz zu niedrigeren Gehalten 
bezogen auf die jeweiligen Richtwerte. Einzelne Proben haben zwar höhere Gehalte, diese liegen jedoch in der Regel 
auch unter dem Richtwert. 
 
Im CVUA-RRW wurden insgesamt 51 Proben untersucht. In einer Keksprobe lag der Acrylamidgehalt mit knapp 1000 
µg/kg deutlich oberhalb des gültigen Richtwertes von 350 µg/kg, was zu einer entsprechenden Kommentierung führte. In 
acht Proben lagen die Gehalte unterhalb der Nachweis-, bzw. Bestimmungsgrenzen. Alle übrigen Proben wiesen 


LUP2019-019
Mikrobiolog. Unters. von kalt angerührte, selbst hergestellte 
Desserts aus Dienstleistungsbetr. 02,03,21 CVUA RRW 52


Es wurden insgesamt 52 Proben zwischen dem 20.02.19 und dem 14.11.19 entnommen.  
Nur bei 2 Proben wurden Keimgehalte nachgewiesen, die auf hygienische Mängel hindeuten.  
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.







LUP2019-020
Untersuchung von Sonnenblumenkerne geschält oder 
ungeschält, Kürbiskerne gesch. oder ungesch. 23 CVUA Westfalen 110 116


Es wurden insgesamt 110 Proben zwischen dem 03.01.19 und dem 10.12.19 entnommen.  
Ochratoxin A ist ein Mykotoxin, das von mehreren Pilzarten der Spezies „Penicillium“ und „Aspergillus“ gebildet und in 
Lebensmitteln abgegeben werden kann. Es hat nephrotoxische, teratogene, immuntoxische und möglicherweise 
kanzerogene Wirkungen. Zum Schutz der öffentlichen Gesundheit wurden in der VO (EG) Nr. 1881/2006 Höchstgehalte 
für den Kontaminanten Ochratoxin A in Getreide, Getreideerzeugnissen, getrockneten Weintrauben, Röstkaffee, Wein, 
Traubensaft, Lebensmitteln für Säuglinge und Kleinkinder, Gewürzen und Süßholzextrakt festgelegt. Die Höchstgehalte 
liegen in einem Bereich von 0,5 bis 80,0 µg/kg. 
Für Ölsamen wie Sonnenblumen- und Kürbiskerne ist kein Höchstgehalt an Ochratoxin A festgelegt worden. 
Kontaminanten sind nach Art. 2 Abs. 2 i. V. m. Art. 1 Abs.1 der VO (EWG) 315/93 auf so niedrige Werte zu begrenzen, wie 
sie durch gute Praxis u. a. bei der Verarbeitung und Lagerung sinnvoll erreicht werden können. Eine 
Höchstmengenfestsetzung sollte daher geprüŌ werden. 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-021


Untersuchung von Acrylamid in verzehrsfertigen Pommes 
Frites (aus GaststäƩen, Imbiss etc.) 


24 CVUA RRW 115


Es wurden insgesamt 115 Proben zwischen dem 13.02.19 und dem 09.12.19 entnommen.  
Es wurden insgesamt 115 Proben mittels GC-MS untersucht. Davon überschritten 14 Proben den Richtwert und wurden 
bemängelt. Dies entspricht einem Anteil von 12 % der Proben. 
 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-022


Untersuchung von aufgeschnittenem Obst auf Basis von 
Melonen  


25,26,29,30 CVUA RRW 113


Es wurden insgesamt 113 Proben zwischen dem 07.01.19 und dem 23.10.19 entnommen.  
Zur Beurteilung wurden die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der DGHM für geschnittenes und abgepacktes Obst 
herangezogen. Von 113 Proben waren 83 Proben aus mikrobiologischer Sicht unauffällig. 30 (27 %) Proben waren 
mikrobiologisch auffällig, zwei dieser Proben wiesen zusätzlich Kennzeichnungsmängel auf. 16 der mikrobiologisch 
auffälligen Proben wiesen Richtwertüberschreitungen auf und wurden mit einem Hinweis auf ihren nicht einwandfreien 
hygienischen Zustand bemängelt. In einer Probe wurde Listeria monocytogenes qualitativ nachgewiesen, gleichzeitig kam 
es bei dieser Probe auch zu einer Richtwertüberschreitung von Enterobacteriaceae. In einer weiteren Probe wurde 
Listeria innocua nachgewiesen. Bei insgesamt 12 Proben wurde der Warnwert für Enterobacteriaceae überschritten, 
teilweise wurde in diesen Proben auch eine erhöhte Gesamtkeimzahl, sowie eine erhöhte Anzahl an Hefen und 
anaeroben Milchsäurebildnern festgestellt. Sensorisch waren alle Proben unauffällig. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-023


Unters. von Radioaktivität in Heidel- /Preiselbeeren (frisch 
oder TK), vornehmlich frische 


29,30 CVUA MEL,CVUA OWL 122


Es wurden insgesamt 122 Proben zwischen dem 08.01.19 und dem 25.11.19 entnommen.  
Eine Höchstmengenüberschreitung wurde nicht festgestellt. Die Ergebnisse zeigen, dass die untersuchten Heidelbeeren 
erwartungsgemäß überwiegend nur sehr gering mit Radiocäsiumgehalten belastet sind.  
Angaben zum Ursprungsland, in dem die Proben geerntet oder gezüchtet wurden, lagen vielfach nicht vor. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-024
Unters. alkoholfreie Erfrischungsgetr., Grundstoffe, Sirupe mit 
Bez. Waldmeister-, Mai, Frühling 32 CVUA OWL 68


Es wurden insgesamt 68 Proben zwischen dem 18.03.19 und dem 26.08.19 entnommen.  
Nach dem Ergebnis der Untersuchungen werden die o. a. Aromastoffe in der Praxis nicht eingesetzt. Stattdessen werden 
in den Erzeugnissen vermutlich andere Aromastoffe, u. a.  Vanillin eingesetzt. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.







LUP2019-025


Untersuchung von osteuropäischen Wein ausschließlich aus 
der Gastronomie (auch als lose Ware) 


33 CVUA Rheinland 35


Es wurden insgesamt 35 Proben zwischen dem 07.01.19 und dem 11.11.19 entnommen.  
Es wurden 35 Proben, die aus der Gastronomie entnommen worden sind, auf 3-MPD untersucht. Der überwiegende 
Anteil der Proben stammt aus Nordmazedonien (15 Proben) und KroaƟen (12 Proben).  
Bei fünf Proben konnten geringe Mengen 3-MPD nachgewiesen werden, die allerdings unterhalb des Eingriffwertes von 
0,1 mg/L liegen. 
 
Bei einer Probe aus Kroatien konnte allerdings eine gesicherte Überschreitung festgestellt werden. Bei dieser Probe kann 
von einem nicht erlaubten Zusatz von Glycerin ausgegangen werden, es handelt sich um ein nicht zugelassenes 
önologisches Verfahren. 
 
Neben der Untersuchung auf 3-MPD wurden die Proben auch hinsichtlich ihrer Kennzeichnung geprüft. 40 % der Weine 
mussten aufgrund von Kennzeichnungsmängeln beanstandet werden. 
 
 
Anmerkung: 
 
Insgesamt konnten nur 35 Proben aus der Gastronomie im Rahmen des Landesuntersuchungsprogramms auf 3-MPD 
untersucht werden. Ursache hierfür ist, dass osteuropäische Weine offensichtlich nicht häufig in der Gastronomie 
angeboten werden, mehrere LebensmiƩelüberwachungsämter berichteten von Schwierigkeiten bei der Probenahme. 
 
AlternaƟv wurden zusätzlich 38 osteuropäische Weine aus dem Einzel- bzw. Großhandel auf 3-MPD untersucht.  
 
Hier konnten gleiche Auffälligkeiten festgestellt werden: Eine Probe aus Kroatien musste aufgrund eines erhöhten 3-MPD-
Gehaltes beanstandet werden. Die Beanstandungsquote bezüglich der Kennzeichnung lag überdurchschnittlich hoch bei 
34 %. 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-026
Untersuchung von Bier aus Brauereien in NRW  


36 CVUA RRW 117


Es wurden insgesamt 117 Proben zwischen dem 31.01.19 und dem 05.12.19 entnommen.  
Für den LUP wurden Biere verschiedenster Art eingeliefert (z. B. Vollbiere: Pils, Altbier, Kölsch; Starkbier). Von den 117 
untersuchten Proben wurden 20 Proben beanstandet (entspricht 17% aller Proben). Bei einigen Bieren entsprachen der 
festgestellte Alkoholgehalt und die Stammwürze nicht der Angabe auf dem Etikett. Weitere Biere wiesen allgemeine 
Kennzeichnungsmängel auf, wie z. B. eine nicht ausreichende Allergenkennzeichnung. Einige Biere wurden unter einer 
Fantasiebezeichnung in den Verkehr gebracht. Weiterhin enthielten einige Biere unzulässige gesundheits- und 
nährwertbezogene Angaben auf dem EƟkeƩ bzw. es wurde im Internet damit geworben. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-027
Unters. von Ethylcarbamat in Steinobstbränden auch aus der 
osteurop.Gastronomie (auch lose Ware) 37 CVUA MEL,CVUA Rheinland 75


Es wurden insgesamt 75 Proben zwischen dem 08.01.19 und dem 06.11.19 entnommen.  
Insgesamt wurden 75 Proben untersucht. Auffällig war lediglich 1 Probe, deren Gehalt mit > 2,0 mg/l den EU-Richtwert 
weit überschritten hat. Die Untersuchung von 2 Flaschen der gleichen Charge als Nachprobe bestätigte den Befund. Die 
Ware wurde aus dem Verkauf genommen. Bei der Probe handelte es sich um eine FerƟgpackung. 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-028
Untersuchung von Emulsionslikören außer: - als Sahne- oder 
Milchliköre bezeichnete 37 CVUA MEL,CVUA Rheinland 77 81


Es wurden insgesamt 77 Proben zwischen dem 04.02.19 und dem 19.09.19 entnommen.  
Insgesamt wurden 77 Proben (81 Teilproben) Liköre im Hinblick auf eine evtl. fehlende Allergenkennzeichnung untersucht. 
 
Auffällig waren lediglich zwei Proben: 
In einer Probe "Likör mit Ei-Zusatz" wurde sowohl Lactose als auch Kuhmilchkasein nachgewiesen, obwohl kein Hinweis 
auf Milch/Milcherzeugnisse vorhanden war. Die fehlende Allergenkennzeichnung wurde beanstandet.  
 
Die Untersuchung einer Probe eines Eierlikörs ergab einen positiven Nachweis für Kuhmilchkasein im Bereich der 
Nachweisgrenze der Methode (0,2 mg/kg). Lactose als weiterer Milchinhaltsstoff wurde nicht nachgewiesen 
(Nachweisgrenze 0,042 g/l). Diese Ergebnisse sprachen dafür, dass Milch oder ein Milcherzeugnis in sehr geringer Menge 
enthalten war. Es wurde eine Überprüfung der Rezeptur, der Zutaten und der Herstellbedingungen empfohlen, um den 
Eintragsweg zu klären. 
 
In allen weiteren Proben wurden die jeweils entsprechend der Art der Erzeugnisse ausgewählten Allergene nicht 
nachgewiesen. Die Quote der falsch gekennzeichneten Proben (eine von 77, entsprechend 1, 3 %) ist als sehr gering zu 
bewerten. 
  
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.







LUP2019-029


Untersuchung von Fruchtaufstriche bevorzugt von 
Kleinherstellern (z.B. Hofläden) 


41 CVUA RRW 99


Es wurden insgesamt 99 Proben zwischen dem 14.01.19 und dem 10.12.19 entnommen.  
Im Rahmen dieses LUPs wurden vorwiegend Produkte von Kleinherstellern, aus Hofläden oder von Marktständen, 
bevorzugt mit hohen Fruchtanteilen, auf den Gehalt an Benzoe- und Sorbinsäure untersucht.  
Benzoesäure konnte erwartungsgemäß in keiner der untersuchten Proben nachgewiesen werden. 
Bei insgesamt 41 Proben wurde Sorbinsäure nachgewiesen. Bei lediglich 8 Proben war dies im Zutatenverzeichnis, falls 
vorhanden, nicht deklariert. 
Bei 4 Proben wurde Sorbinsäure nachgewiesen, obwohl dies nach VO (EG) 1333/2008 in dieser Kategorie nicht zulässig 
war. Diese Produkte wurden mit Bezeichnungen i.S.d. KonfV (Konfitüre (extra), Gelee bzw. Marmelade) in Verkehr 
gebracht, sodass die Verwendung von Sorbinsäure hier nicht zulässig war. 
Keine der Proben überschriƩ die zulässige Höchstmenge von 1000 mg/kg. 
Der überwiegende Anteil der untersuchten Proben (ca. 67%) wies zudem Kennzeichnungsmängel auf. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-030
Untersuchung von Speiseeis Vanille aus Eisdielen 


42 CVUA RRW 44


Es wurden insgesamt 44 Proben zwischen dem 25.03.19 und dem 28.10.19 entnommen.  
Es wurden 60 Proben Speiseeis, welche in ihrer Bezeichnung „Vanille“ enthalten, bestellt. Die Proben sollten als lose 
Ware bei Selbstherstellern wie Eisdielen, Eiscafés oder Bäckereien, entnommen werden.  
 
Insgesamt wurden 58 Proben eingeliefert. Davon waren 10 Proben in einer Fertigpackung in den Verkehr gekommen und 
3 Proben lose Ware wurden mit der Bezeichnung „Vanillegeschmack“ gekennzeichnet. Diese Proben werden nicht mit 
ausgewertet, so dass 45 Proben den vorgegebenen Auswahlkriterien entsprachen. In den 45 Proben sind allerdings 4 
Proben enthalten, die von Eisdielen, Cafés oder Eiscafés ohne eigene Herstellung in den Verkehr gebracht werden. 
 
16 Proben entsprachen den Kriterien für den Zusatz von natürlichem Vanillearoma, dies entspricht knapp 35,6 % der 
eingelieferten Proben. Darunter sind auch 2 Proben, die nicht selbst hergestellt worden sind. 
 
Von den restlichen 29 Proben wurden 2 (4,4 %) bemängelt. Zum einen konnte der Zusatz von Vanillin nicht mit Sicherheit 
ausgeschlossen werden, da der Gehalt an Inhaltsstoffen je nach Reifegrad und Sorte natürlichen Schwankungen 
unterliegt. Zum anderen war die tatsächliche Bezeichnung fraglich. Im Protokoll über eine Probenahme war die 
Bezeichnung „Vanille“ vermerkt und in der Menükarte die Bezeichnung „Geschmacksrichtung Vanille“. Inwieweit ein 
Schild bei der Ware AuskunŌ gibt, konnte anhand der vorliegenden Unterlagen nicht beurteilt werden. 
 
4 Proben (knapp 9 %) enthielten den Aromastoff Ethylvanillin. Diese sind mit der Bezeichnung „Vanille“ in den Verkehr 
gekommen und wurden beanstandet. 
 
In 26 Proben (58 %) wurde der Aromastoff Vanillin in deutlicher Menge bestimmt. Außer bei einer Probe lagen der 
Hauptaromabegleitstoff 4-Hydroxybenzaldehyd und sein Abbauprodukt 4-Hydroxybenzoesäure in einer Menge unter der 
BesƟmmungsgrenze bzw. unter der Nachweisgrenze vor.  
 
 


LUP2019-031
Untersuchung von Halva 


43 CVUA OWL 90 91


Es wurden insgesamt 90 Proben zwischen dem 09.01.19 und dem 10.12.19 entnommen.  
Im Rahmen der Untersuchungen wurde mittels qualitativer PCR lediglich ein Halva im Screening positiv auf Salmonellen 
getestet - dieses Ergebnis wurde jedoch kulturell nicht bestäƟgt. 
Insofern war keines der 91 untersuchten Halvas (SOLL 100) auffällig im Hinblick auf Salmonellen. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-034


Untersuchung von fermentiertem Tee (schwarzer und grüner 
Tee) 


47 CVUA RRW 135


Es wurden insgesamt 135 Proben zwischen dem 09.01.19 und dem 17.12.19 entnommen.  
Die chemischen Untersuchungen aller Proben sind unauffällig; somit werden die Anforderungen der Leitsätze für Tee 
eingehalten. Untersucht wurden grüne und schwarze Tees sowie grüne und schwarze Tees mit AromaƟsierung.  
 
Auffällig ist hingegen die Kennzeichnung vorwiegend von Importprodukten. Hierbei werden die Anforderungen des §4 
Abs. 2 LMIDV (deutsche Sprache) sowie die Anforderungen des Art. 9 Abs. 1 LMIV teilweise nicht eingehalten.  
 
Weitere chemische Untersuchungen hinsichtlich der Leitsatz-Anforderungen sind im Rahmen der Routineüberwachung 
ausreichend. Die Kennzeichnung von Importprodukten sollte weiterhin verstärkt überprüŌ werden.  
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.







LUP2019-035
Unters. von Sportlernahrung und NEM mit Zusatz von 
verzweigtkettigen essentiellen Aminosäuren 49,51 CVUA MEL 23


Es wurden insgesamt 23 Proben zwischen dem 01.07.19 und dem 23.10.19 entnommen.  
Im Rahmen dieses Untersuchungsprogramms wurden insgesamt 23 Proben vorgelegt und zwar 13 Proben auf Basis von 
verzweigtkettigen Aminosäuren oder mit Zusatz dieser Aminosäuren und 10 Proben auf Basis von Proteinen. Bei 20 
Proben waren die ausgewiesenen Gehalte der Aminosäuren L-Valin, L-Leucin und L-Isoleucin zutreffend. Lediglich bei drei 
Produkten auf Basis freier Aminosäuren waren die angegebenen Gehalte dieser Aminosäuren derart abweichend, dass 
diese Gehaltsangaben als unzutreffend beanstandet wurden. 
 
Zur Verdeutlichung das Ausmaßes der Abweichungen nachfolgend eine Gegenüberstellung der deklarierten und 
ermiƩelten Gehalte. Der deklarierte Gehalt ist jeweils in Klammer gesetzt. 
 


 Produkt A:L-Leucin:        6,5 +/- 0,2 g/100 g (50 g/100 g) 
  L-Valin:        47,5 +/- 2,4 g/100 g (6,25 g/100 g) 
 


 Produkt B:L-Leucin:     17,7 +/- 1,4 g /100 g (41 g/100 g) 
  L-Isoleucin:   5,6 +/- 0,6 g/100 g (21 g/100 g) 
 


 Produkt C:L-Leucin:     27,8 +/- 1,4 g/100 g (41 g/100 g) 
  L-Isoleucin:   9.6 +/- 0,5 g/100 g (21 g/100 g) 
  L-Valin:       37,9 +/- 1,9 g/100 g (21 g/100 g) 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-036
Unters. von vegane Gemüsebratlinge/-röstlinge (TK);  vegane 
Getreidebratlinge/ - 50 CVUA Rheinland 53


Es wurden insgesamt 53 Proben zwischen dem 18.04.19 und dem 04.12.19 entnommen.  
Keines der veganen eingesandten Produkte enthielt tierische Bestandteile. Von den vegetarischen Bratlingen enthielt 
keine tierische Zutaten, die nicht deklariert waren. Für die vegane Ernährung, aber auch für Allergiker sind diese 
Produkte nicht geeignet, da sie tierische Zutaten wie Ei und Milch enthalten. Von den untersuchten Proben wiesen 2 
Proben Kennzeichnungsmängel auf. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-038
Untersuchung von NEM für Schwangere, SƟllende, FerƟlität 


51 CVUA RRW 51 75


Es wurden insgesamt 51 Proben zwischen dem 14.01.19 und dem 19.09.19 entnommen.  
Die chemische Untersuchung zeigt, dass nur wenige Abweichungen zu den deklarierten Gehalten im Rahmen des 
Untersuchungsprogramm festgestellt wurden (9 von 50). Eine Probe wurde auf Grund der großen Abweichung zum 
deklarierten Gehalt als Irreführend beanstandet. Bei den Abweichungen können keine Regelmäßigkeiten festgestellt 
werden. Auffällig hingegen ist, dass bei fast jeder Probe die Höchstmengenvorschläge von Weißenborn (BfR) 
überschritten werden sowie die geforderten Warnhinweise nicht angebracht sind. Sicherheitsbedenken bei der 
Überschreitung der vorgeschlagenen Höchstmengen und fehlender Warnhinweise gibt es aus hiesiger Sicht nicht. Andere 
Mitgliedstaaten akzepƟeren durchaus höhere Gehalte.  
 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-039


Untersuchung von Paprika und Chili, Gewürz, ganz oder 
gemahlen 


53 CVUA Rheinland 113 115


Es wurden insgesamt 113 Proben zwischen dem 02.01.19 und dem 13.08.19 entnommen.  
Ausblick: Von der überwiegenden Anzahl der Proben wird der aktuelle Höchstgehalt von 20 µg OTA/kg eingehalten. In 
Einzelfällen lassen sich jedoch teilweise sehr deutliche Überschreitungen dieses Höchstgehaltes feststellen. 
Weitere Untersuchungen in den Folgejahren sind sinnvoll, um das bereits erreichte Niveau zu fesƟgen 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem folgenden LUP-Programm sinnvoll.


LUP2019-040
Unters. von Handschuhe aus Leder für Kinder und 
Erwachsene, vornehmlich Sporthandschuhe 82 CVUA OWL 22 56


Es wurden insgesamt 22 Proben zwischen dem 01.04.19 und dem 03.07.19 entnommen.  
Bei den entnommenen Proben handelte es sich überwiegend um Sporthandschuhe für Erwachsene, Handschuhe für 
Kinder wurden nicht eingeliefert. Von den 22 untersuchten Proben wurde bei 14 Teilproben ein bestimmbarer Gehalt ≥ 1 
mg/kg gemessen. Von diesen 14 Teilproben lagen 10 oberhalb des Grenzwertes nach Anhang XVII Eintrag 47 der REACH-
VO (EG) 1907/2006 von 3 mg/kg. Der höchste Messwert wurde im Leder eines Kraftsporthandschuhs gemessen und lag 
bei 37,5 mg/kg. 
Von den 10 Proben wurden 2 Proben aufgrund ihres Chrom VI Gehalts bemängelt (nicht gesicherte GW-Überschreitung) 
und 7 Proben beanstandet (gesicherte GW-Überschreitung). Einige Handschuhe wurden aus Materialkombinationen 
(Textil und Leder) hergestellt; 2 der 22 Proben waren hinsichtlich der vorgenommenen Textilkennzeichnung auffällig 
(falsche Faserbezeichnung). Die LUP-Ergebnisse bestätigen, dass es immer wieder zu Chrom VI - 
Grenzwertüberschreitungen bei Ledererzeugnissen kommt, auch in der RouƟneanalyƟk. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem folgenden LUP-Programm sinnvoll.







LUP2019-041


Untersuchung von Oberhemden / Blusen aus Baumwolle  mit 
der Auslobung "bügelfrei" 


82 CVUA OWL 49 97


Es wurden insgesamt 49 Proben zwischen dem 10.01.19 und dem 28.08.19 entnommen.  
Von den 48 Proben wurde bei 38 Proben ein bestimmbarer Gehalt ≥ 10 mg/kg gemessen. Von den 38 Proben lagen 6 
oberhalb des Grenzwertes nach Anhang XVII Eintrag 72 der REACH-VO (EG) 1907/2006 von 75 mg/kg der zum 1. 
November 2020 greift. Da der höchste Messwert 145,7 mg/kg betrug, lag keiner der bestimmten Gehalte über dem 
Kennzeichnungsgrenzwert von 0,15% gemäß Anlage 9 BedGgstV. 
Formaldehyd ist entsprechend der CLP-VO (EU) 1272/2008 als karzinogen Kategorie 1B und mutagen Kategorie 2 
eingestuft. Die neue Regelung in REACH wurde explizit zur Beschränkung von CMR-Stoffen der Kategorien 1A und 1B 
eingeführt. Die Untersuchungsergebnisse zeigen Auffälligkeiten, sodass insbesondere ab November 2020 weitere 
Untersuchungen durchgeführt werden sollten. 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem folgenden LUP-Programm sinnvoll.


LUP2019-042


Untersuchung von Hautpflegemitteln mit der Auslobung von 
Urea (Harnstoff) 


84 CVUA Rheinland,CVUA Westfalen 132


Es wurden insgesamt 132 Proben zwischen dem 22.01.19 und dem 30.09.19 entnommen.  
Alle Proben wiesen die ausgelobten Gehalte auf. Weiterhin entsprachen die Auslobungen bezüglich der hydratisierenden 
Wirkung, zur Hautpflege und -gläƩung den ermiƩelten Harnstoffgehalten. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-043


Untersuchung von Bleichcremes und -lotionen auf bleichende 
Wirkstoffe  


84 CVUA Rheinland,CVUA Westfalen 70


Es wurden insgesamt 70 Proben zwischen dem 05.03.19 und dem 30.09.19 entnommen.  
Von den insgesamt 70 Proben wurden 36 Anti-Pigmentfleckenprodukte als Eigenmarken der Drogerieketten oder 
namhaŌer Hersteller untersucht. Diese waren insgesamt unauffällig. 
15 der 34 weiteren Produkte waren in Bezug auf die hautbleichenden Inhaltsstoffe auffällig.  


 Es wurde1x ß-ArbuƟn 
  4x Clobetasol-propionat 
  8x Hydrochinon 
  10x Kojisäure 
in Mengen nachgewiesen, die zur Beanstandung bzw. Bemängelung geführt haben. 
 
Der Einsatz von Hydrochinon und dem CorƟcosteroid Clobetasol-propionat ist in kosmeƟschen MiƩeln verboten. 
Für ß-Arbutin als kosmetischen Inhaltsstoff gibt es keinerlei rechtliche Regelungen. Aus ß-Arbutin wird jedoch durch 
körpereigene Prozesse das in kosmeƟschen MiƩeln verbotene Hydrochinon freigesetzt. 
Kojisäuregehalte bis 1 % können gemäß einer Stellungnahme des SCCS noch als sicher angesehen werden. Dies gilt 
jedoch nur unter der Voraussetzung, dass diese Mittel nur auf das Gesicht und/oder die Hände und nur auf die 
ungeschädigte Haut aufgetragen werden. 
Insgesamt 30 der 34 weiteren Produkte wiesen zudem zum Teil erhebliche Kennzeichnungsmängel auf. 
 
In den vergangenen Jahren wurden immer wieder Hautbleichmittel aus – überwiegend – Drittländern hinsichtlich der 
Zusammensetzung und der Kennzeichnung auffällig. Auch im RAPEX sind immer wieder Hautbleichmittel zu finden, die 
Hydrochinon, Corticosteroide, Kojisäure oder auch Quecksilber enthalten. Eine Wiederholung dieses 
Untersuchungsschwerpunktes wird für erforderlich gehalten, zusätzlich ist Quecksilber ins Untersuchungsspektrum 
aufzunehmen. Allerdings sollten dann nur Produkte aus Drittländern untersucht werden. Ein Problem wird allerdings 
sein, dass die HautbleichmiƩel häufig im Internet vertrieben werden, wodurch die Probenahme erschwert wird. 
 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind in einem folgenden LUP-Programm sinnvoll.


LUP2019-044
Unters. von Nitromoschusverbindungen in 
wässrig/alkoholischen Produkten 84 CVUA Rheinland 63


Es wurden insgesamt 63 Proben zwischen dem 31.07.19 und dem 10.12.19 entnommen.  
Die verbotenen Nitromoschusverbindungen Moschus-Ambrette, -Musken und -Tibeten waren in keiner Probe enthalten; 
auch Moschus Xylol wurde nicht nachgewiesen. 
Moschus Keton war in 9 Proben enthalten mit Gehalten knapp über der Bestimmungsgrenze von 0,0002 % bis 0,07 %. Die 
HöchstkonzentraƟon wurde somit in allen Fällen eingehalten. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-045


Untersuchung von wasserlösliche B-Vitamine in 
HautpflegemiƩeln  


84 CVUA Rheinland 59


Es wurden insgesamt 59 Proben zwischen dem 12.07.19 und dem 06.11.19 entnommen.  
Von den insgesamt 59 untersuchten Proben war eine Bodylotion auffällig. In der Kennzeichnung wurde das Produkt „+ 
vitamin B“ ausgelobt, ohne Nennung der eingesetzten B-Vitamine. In der Liste der Bestandteile war Panthenol 
aufgeführt, aber nicht nachweisbar. Bei einem weiteren Mittel zur Hautpflege war außer einem geringen Gehalt an 
Panthothensäure kein Panthenol nachweisbar. Der festgestellte Gehalt lag deutlich unter den empfohlenen 
Einsatzkonzentrationen (GDCh Datenblatt zur Bewertung der Wirksamkeit von Wirkstoffen in kosmetischen Mitteln; 
Panthenol). Eine Überprüfung des Wirknachweises der Auslobung und der Rezeptur des Produktes war angezeigt. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.







LUP2019-048
Untersuchung von Zahncreme für Erwachsene und Kinder 


84 CVUA Westfalen 63


Es wurden insgesamt 63 Proben zwischen dem 18.02.19 und dem 29.10.19 entnommen.  
Eine Überschreitung des festgelegten Höchstgehaltes und fehlende Warnhinweise bei Kinderzahncremes konnten bei 
keiner Probe festgestellt werden. Bei einer Probe lag der ermittelte Fluoridgehalt von 112 mg/100g jedoch deutlich unter 
dem deklarierten Gehalt von 140 mg/ 100 g. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind nicht erforderlich.


LUP2019-056
Untersuchung von Dioxin in Schafsleber 


06 CVUA MEL 37


Es wurden insgesamt 37 Proben zwischen dem 04.02.19 und dem 11.12.19 entnommen.  
Zusammenfassend kann festgestellt werden, dass durch die neue, seitdem 1.1.2014 gültige Höchstgehaltsregelung, der 
Anteil der verkehrsfähigen Lammleberproben deutlich zugenommen hat.  
 
Die Höchstgehalte für die einzelnen Parameter betragen gemäß der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 im Anhang, 
AbschniƩ 5 Nr. 5.2 für Leber von Schafen und ihre Verarbeitungsprodukte: 
• 1,25 pg WHO-PCDD/F-TEQ(upperbound)/g Frischsubstanz* für die Dioxine  
• 2,00 pg WHO-PCDD/F/dl-PCB-TEQ(upperbound)/g Frischsubstanz* für die Summe der Dioxine und dl-PCB 
• 3,0 ng/g Frischsubstanz* für die Summe der ndl-PCB 
 
Von den 37 untersuchten LUP Proben war nur noch eine Probe aufgrund eines zu hohen Dioxingehaltes zu beanstanden. 
Eine Probe wurde bemängelt, da der Gehalt für die Summe aus Dioxinen und der dioxinähnlichen PCB unter 
BerücksichƟgung der erweiterten Messunsicherheit knapp unterhalb des Höchstgehaltes lag.  
 
Es bleibt aber festzuhalten, dass die Gehalte an Dioxinen und PCB in Schafsleber weiter in vergleichbarer Größenordnung 
liegen, wie bei den früher analysierten (zu beanstandeten) Proben. Es haben sich nur die Höchstgehalte und die 
Bezugssubstanz in der Rechtsprechung geändert. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-057
Untersuchung von Sojaerzeugnisse 


09,23,50 CVUA OWL,CVUA Westfalen 67


Es wurden insgesamt 67 Proben zwischen dem 31.01.19 und dem 02.10.19 entnommen.  
In nur drei der insgesamt 67 untersuchten Lebensmittelproben wurde eine per Screening-Verfahren nicht erfassbare 
Sojalinie nachgewiesen. Es handelte sich in allen drei Fällen um die gv-Sojabohne MON87708. Bei diesen Proben war auch 
immer ein per Screening-Verfahren erfassbares gv-Sojaevent (MON89788) zusätzlich enthalten. Die gv-Anteile dieser in 
der EU zugelassenen Linien waren so gering, dass sie unter der Bestimmungsgrenze von 0,1 % m/m lagen. Bei keiner auf 
gv-Sojabohne untersuchten Probe wurde ein Verstoß gegen die Regelungen für das Inverkehrbringen oder die 
Kennzeichnung festgestellt. Unter Berücksichtigung der derzeitigen Untersuchungsstrategie (Screening in allen CVUÄ und 
Weiterleitung von auffälligen Proben an das „GVO-Speziallabor“) existiert in NRW bislang keine „Untersuchungslücke“ 
bezüglich der Überwachung von LebensmiƩeln auf gv-Sojabohne. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-058
Untersuchung von RadioakƟvität in Wildpilze 


27,28 CVUA MEL,CVUA OWL,CVUA RRW 55


Es wurden insgesamt 55 Proben zwischen dem 09.01.19 und dem 18.12.19 entnommen.  
Die dargestellten Ergebnisse beziehen sich jeweils auf die Angebotsform der eingesandten Proben.  
Die Beurteilung des Höchstwertes für Radiocäsium bei Trockenpilzen erfolgte auf der Basis von Frischmasse unter der 
Annahme, dass Trockenpilze durchschnittlich 92 % Trockenmasse und Frischpilze durchschnittlich 8 % Trockenmasse 
enthalten (Quelle: BundeslebensmiƩelschlüssel, 2019). Es ergibt sich ein Umrechnungsfaktor von 11.5. 
Eine Höchstmengenüberschreitung wurde nicht festgestellt. 
Eine Probe getrocknete Pfifferlinge mit Herkunft aus Südkorea wies einen etwas höheren Gehalt an Radiocäsium von 29 
Bq/kg bezogen auf Frischmasse auf, der aber noch sehr deutlich unterhalb des Höchstwertes von 600 Bq/kg liegt. 
Angaben zum Ursprungsland, in dem die Proben geerntet oder gezüchtet wurden, lagen vielfach nicht vor. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-059


Aufschnitt: Brühwurst und Kochpökelerzeugnisse in 
FerƟgpackungen aus dem Einzelhandel 


07,08 CVUA OWL,CVUA Westfalen 93 182


Es wurden insgesamt 93 Proben zwischen dem 04.03.19 und dem 07.11.19 entnommen.  
Sowohl nach Probeneingang als auch am Ende des deklarierten Haltbarkeitsdatums wurde Listeria monocytogenes weder 
qualitativ in 25 g noch quantitativ über 10 KBE/g nachgewiesen. Die 2 fraglichen PCR-Ergebnisse konnten kulturell nicht 
bestäƟgt werden. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


LUP2019-060


Weichkäse aus Rohmilch, aus eigener Herstellung 
(HoŅäserei), altern. lose Ware aus Bedientheken 


03 CVUA Westfalen 45


Es wurden insgesamt 45 Proben zwischen dem 21.01.19 und dem 19.11.19 entnommen.  
Da Rohmilchkäse nicht überall erhältlich war, konnte die Probenzahl von 50 nicht erreicht werden. 
In keiner der untersuchten Proben konnten Salmonellen, thermophile Campylobacter, verotoxinbildende E. coli und 
Listeria monocytogenes nachgewiesen werden. 
Weitere Untersuchungen zu diesem Untersuchungsbereich sind im Rahmen der Routineüberwachung ausreichend.


42
Untersuchungsprogramme Gesamtprobenzahl 3196 1103


76 26Durchschnittliche Probenzahl je LUP ca.   . 
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Bundesland: Nordrhein-Westfalen
Kreis:      
Kreiskennzeichen:        Erstellt am:      
Stichtag: Zeitraum 01.01.2019 bis 31.12.2019 Erstellt von:   


End-Nr. Betriebsart


A B C D 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 AZ EZ
1 Zwischenbehandlungsbetriebe Kategorie 1 27 8 13 4 1 0 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0
2 Zwischenbehandlungsbetriebe Kategorie 2 4 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3 Zwischenbehandlugnsbetriebe Kategorie 3 31 14 18 2 2 0 0 1 1 0 0 0 0 0 0 0
4 Pasteurisierungsanlagen 7 4 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5(1) Verbrennungsanlagen 5 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5(2) Mitverbrennungsanlagen 12 3 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5(3) Betriebe, die TNP/FP als Brennstoff verwenden 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
6 Verarbeitungsbetriebe Kategorie 1 4 4 9 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7 Verarbeitungsbetriebe Kategorie 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8 Verarbeitungsbetriebe Kategorie 3 8 6 14 4 1 0 1 1 1 0 0 0 0 1 0 0
9 Fettverarbeitungsbetriebe Kategorie 1 und 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10 Fettverarbeitungsbetriebe Kategorie 3 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
11 Biogasanlagen 434 81 82 38 13 11 9 16 2 1 0 4 0 3 0 0
12 Kompostierungsanlagen 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13 Heimtierfutterbetriebe 114 47 53 16 8 4 5 9 3 7 0 3 1 3 0 0
14(1) Blut, Blutprodukte, Medizinprodukte 11 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14(2) Blut und Blutprodukte von Equiden 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14(3) Häute und Felle und daraus hergestellte Erzeugnisse, Gerbereien 7 1 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14(4) Jagdtrophäen, Trophäen für taxidermische Zwecke/andere Präparate 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14(5) Wolle, Haare, Federn, Federteile, Schweineborsten 10 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14(6) Imkerei-Nebenerzeugnisse 5 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14(7) Knochen, Knochenerzeugnisse, Horn, Hornerzeugnisse, Hufe, Huferzeugnisse 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14(8) Milch, Kolostrum und aus Milch oder Kolostrum gewonnene Erzeugnisse 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14(9) Andere 12 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 Verfütterung TNP an Zootiere 20 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 Verfütterung TNP an Zirkustiere 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17 Verfütterung TNP an Aas fressende Vögel 5 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0
18 Verfütterung TNP an andere wilde Tiere 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 Verfütterung TNP (andere Verwendungszwecke) 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 Lagerbetriebe für FP 14 4 4 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1
21 Verwendung TNP zu Diagnose-, Lehr- und Forschungszwecken 305 11 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 Sammelstellen für TNP 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
23 Hersteller organische Düngemitel oder Bodenverbesserungsmittel 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
24 Verwendung organischer Düngemittel oder Bodenverbesserungsmittel oder Versendung (innergemeinschaftlich Gülle)3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
28 Anlagen oder Betriebe, die kosmetische Mittel in Verkehr bringen 8 1 1 1 0 0 0 1 0 0 0 0 1 0 0 0
29 Anlagen oder Betriebe, die implantierbare medizinische Geräte in Verkehr bringen 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
30 Anlagen oder Betriebe, die Medizinprodukte in Verkehr bringen 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
31 Anlagen oder Betriebe, die in-vitro-Diagnostika in Verkehr bringen 3 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
32 Anlagen oder Betriebe, die Tierarzneimittel in Verkehr bringen 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
33 Anlagen oder Betriebe, die Arzneimittel in Verkehr bringen 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
34 Anlagen oder Betriebe, die Zwischenprodukte handhaben 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
35 Registrierte Transporteure 267 33 33 18 0 0 2 13 4 2 0 1 4 1 0 0
36 Registrierte Händler 164 30 30 17 0 0 0 12 13 3 0 0 0 3 0 0
37 Andere registrierte Unternehmen 856 26 30 7 1 0 1 6 0 0 0 2 0 1 0 0
38 Molkereien 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
39 Plätze, an denen Heimtiere vergraben werden ("Tierfriedhöfe) 16 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
40 Biogasanlagen, die ausschließlich Küchen- und Speiseabfälle vergären 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
41 Kompostierungsanlagen, die ausschließlich Küchen- und Speiseabfälle kompostieren 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0


 
Legende A= Gesamtzahl der im Kreis angesiedelten Betriebsstätten mit entsprechender TNP-Betriebsart


B= Anzahl der kontrollierten Betriebsstätten
C= Gesamtzahl der Kontrollen in den kontrollierten Betriebsstätten
D= Gesamtzahl der Betriebsstätten, bei denen im Rahmen der Kontrollen Verstöße
1=       bauliche Beschaffenheit, Anlage
2=       Ausrüstung
3=       Hygiene
4=       Dokumentation
5=       Rückverfolgbarkeit
6=       Eigenkontrollen
7=       Mikrobiologische Normen
8=       Lagerungsbedingungen
9=       Kennzeichnung
10=    andere Verstöße
AZ = Zulasssung ruht/ist ausgesetzt
EZ = Zulassung ist widerrufen


Betriebe und Kontrollen Anzahl Betriebsstätten pro Verstoßkategorie ausgesetzte oder 
entzogene 


Zulassungen
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