
 

 

Programm Fleischhygienefortbildung am 12.11.2025 in Duisburg 

 

  

 Begrüßung 

(Dr. Steinig, MLV)  

 

 Tierschutz bei der Schlachtung – Betäubung Rotfleisch  

 Schwerpunkt Rind 

 (Dr. Karen von Holleben, BSI Schwarzenbek) 

 

 Tierschutz bei der Schlachtung - Altersbestimmung Schweinefeten   

Aktuelle Forschungsergebnisse  

  (Frauke Janelt, Institut für Lebensmittelhygiene, Universität Leipzig) 

 

 Einsatz von KI in der Schlachtung 

 (Dr. Anne Hiller, Westfleisch SCE) 

 

 Schlachttier- und Fleischuntersuchung – Zukunft der SU/FU  

 (Dr. Steinig, MLV) 

 

 Fallbeispiele aus der Schlachttier- und Fleischuntersuchung  

 (Dr. Gina Nadine Eggert) 

 

 Aktuelles aus Brüssel, Berlin und Düsseldorf  

 (Dr. Landeck und Dr. Steinig, MLV) 

 

 Diskussion und Verabschiedung  
 

 

 


